Cast Iron Casserole

Please read the entire instruction manual before using the product
and then save it for future reference. We reserve the right for
any errors in text or images and any necessary changes made
to technical data. In the event of technical problems or other
queries, please contact our Customer Services.

Safe’ry

Never leave the casserole unattended when it is placed on
a warm hob.

Always let the hot casserole or its lid cool down to room
temperature before immersing it in water.

Never immerse a hot casserole or its lid into water as this may
cause serious personal injury and damage to material itself.
Do not use hobs whose diameter is greater than the casserole
itself. Doing so will cause the casserole handle to become
hot and also consume unnecessary energy.

Always place the casserole onto a heatproof surface such
as a trivet or a heat-resistant worktop.

Always use oven cloths whenever you are handling a hot
casserole or its lid.

Never place the casserole or its lid into the microwave.
Use silicone, plastic or wooden utensils. Metal utensils can
damage the enamel coating.

Always lift the casserole from glass-ceramic hobs to avoid
scratching the hobs.

The casserole and its lid are not dishwasher safe.

Avoid dropping the casserole or its lid as this can cause
the enamel finish to crack.

Product description

GREAT BRITAIN ¢ CUSTOMER SERVICE fel. 020 8247 9300
e-mail: customerservice@clasohlson.co.uk postal: 10 — 13 Market Place, Kingston Upon Thames, Surrey, KT1 1JZ

Art.no 44-2566

Casserole

e (Cast iron distributes heat evenly and also retains heat
longer than other materials.

e The casserole is made of cast iron and coated with
a glossy enamel finish on the inside and a matt enamel
finish on the outside.

e The casserole is suitable for cooking, marinating, etc.

e The casserole can be use on all types of cookers, ovens
and on BBQs.

e The casserole is oven safe up to +200 °C.

e \We recommend that you use low to medium heat when
cooking on hobs.

Lid

e The casserole lid is constructed in the same way as
the casserole, meaning it has a glossy enamel interior
coating and a matt enamel exterior coating.

e The lid’s enamelled inner surface is designed to capture all

condensation and return it back the pot during cooking.
This preserves the food’s natural flavour, minerals and
vitamins.

Before initial use

e Remove all labels.
e Hand wash the casserole and its lid in warm water.
Rinse and dry with a tea towel.

internet: www.clasohlson.co.uk

Model

ENGLISH

KR251250

Opercmng instructions

Always use a hob with as close to the diameter of the pot’s
bottom as possible.

Always heat up the casserole for 2-3 min up to medium
heat before adding any oil, butter or other liquid.

Care and maintenance

Tighten the screw that holds the lid’s knob in place after
some time of use.

Hand wash the casserole and lid with a mild soap solution
and warm water. Use a mild washing-up liquid when
necessary. Rinse and dry with a tea towel.

If the enamel has cracked, for example due to dropping
the pot, the damaged and exposed area must be
protected after becoming wet. Rub in a little vegetable oil
over the damaged area and remove any excess oil with

a bit of kitchen paper.

Responsible disposal

The product should be disposed of in accordance with local
regulations. If you are unsure how to proceed, contact your

local council.
Specifications
Material Cast iron with a glossy enamel finish

on the inside and a matt enamel finish
on the outside.

Bottom diameter 20.5cm
Outside diam 25¢cm
Height 12 cm
Weight 5 kg
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Gju’rjc':'lrnsgryia Art.nr 44-2566  Modell KR251250 SVENSKA

Las igenom hela bruksanvisningen fore anvandning och spara Grytan Anva nd ning
d:e” sedan fgr frgmtlda oruk. \./' reserverar oss fqr ev. text- och e Gjutjarn fordelar varmen mycket jamnt och behéller vrmen o vsji alitid en spisplatta med en diameter s& ndra rytans
bildfel samt andringar av tekniska data. Vid tekniska problem léngre &n andra material o ) g pIsp I g
3 3 ' ottendiameter som majligt.
elleriandra fragor kontakta var kundianst * Grytan értillverkad av gjutjarm belagt med blank emal| pa e Varm alltid upp grytan p& Ergnedelvéirme i 2-3 min innan olja,
. insidan och matt emalj pa utsidan. smor eller annan vétska tillsétts.
Sq kerhef e Grytan [dmpar sig for matlagning, marinering etc.
e Lamna aldrig grytan utan uppsikt nér den &r placerad pa ° Sc"fzg Z"’r‘meinva”das pa alla sorters spisplattor, i ugnen skotsel och un derhéll
en varm platta. y S ' o
e LAt alltid den upphettade grytan eller locket svaina til * Cnytanarugnssaker fill +200°C. ) . e Dra &t skruven som héller knoppen pé locket efter en tids
rumstemperatur fore nedsnkning | vatten e Virekommenderar att du anvander lag till medelvarme pa anvandning.
e | 8gg aldrig den upphettade grytan eller locket i vatten spisplattan. ° Handdiska grytan (.D.Ch Iocke'g mgd en mid j[vé’lllésning
eftersom det kan orsaka allvarlig personskada och skada i varmt vatten. Anvand ett milt diskmedel vid behov.
p& materialet. Locket Skdlj och torka torrt med en diskhandduk.

e Om emaljen skulle spricka, t.ex. till foljd av att grytan
tappas, maste det skadade omradet skyddas efter att
det har blivit vatt. Gnid in lite vegetabilisk olja Gver det
skadade omradet, torka bort éverflodig olia med en bit
hushallspapper.

e Anvand inte spisplattor med storre diameter an grytans
botten. Det gor att handtagen varms upp samt att det
forbrukas mer energi &n nédvandigt.

e Placera alltid grytan pa en varmebestandig yta, t.ex.
ett grytunderlagg eller en varmetalig bankskiva.

e Anvand alltid grytlappar nér du hanterar en varm gryta/lock.

¢ Placera aldrig grytan eller locket i mikrovagsugnen. H
e Anvand silikon-, plast- eller traredskap. Metallredskap kan Aqu"Shqnie"ng
skada emaljytan. Nér du ska gora dig av med produkten ska detta ske enligt
e Lyft alltid grytan nar den flyttas pa en glaskeramikhall, lokala féregkrifter. Ar du oséker pa hur du ska ga tillvaga,
annars kan héallen repas. kontakta din kommun.
e Placera aldrig grytan eller locket i diskmaskinen. e |ocket ar precis som grytan tillverkat av gjutjarn belagt
e Undvik att tappa grytan eller locket eftersom det kan med blank emalj p& insidan och matt emalj p& utsidan. HH o
orsaka sprickor i emaljen. e Den emaljerade insidan pé locket ar utformad sa att speCIflkahoner
kondensvattnet som uppstér droppar ner i grytan under Material Gjutjarn med en blank emalj p& insidan
N N tilagningen. Detta medfér att matens smak, mineraler och och en matt emalj pa utsidan.
Produ kibeSk"vnlng vitaminer bevaras. Bottendiameter 20,5 cm
Ytterdiameter 25 cm
Innan forsta anvandning Hojd 12 om
e Tabort alla etiketter. Vikt 5kg

e Handdiska grytan och locket i varmt vatten. Skolj och torka
torrt med en diskhandduk.
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Jerngryte, stepejern

Les brukerveiledningen grundig for produktet tas i bruk og
ta vare pa den for framtidig bruk. Vi reserverer oss mot ev.
feil i tekst og bilde, samt forandringer av tekniske data.
Ved tekniske problemer eller sparsmal, ta kontakt med vart
kundesenter.

Slkkerhet

Forlat aldri gryten uten tilsyn, nar den er plassert pa
en varm plate.

e Avkjol gryten og lokket etter bruk, for de senkes ned i vann.
e | egg aldri den oppvarmede gryten eller lokket i vann fordi
de da kan forarsake alvorlige skader pa personer eller

materialet.

e Bruk ikke kokeplater med sterre diameter enn bunnen pa
gryten. Da vil ogsé& handtakene varmes opp, og man bruker
mye mer energi enn ngdvendig.

e Gryten ma alltid plasseres pa varmebestandig underlag,

som f.eks. gryteunderlag eller en varmebestandig benkeplate.
e Benytt alltid grytekluter nar du bruker varme gryter og lokk.

e Plasser aldri gryten eller lokket i mikrobalgeovnen.

e Bruk silikon-, plast- eller treredskap. Metallredskap kan
skade de emaljerte flatene.

e Loft alltid gryten opp fra keramikkplatene nar den skal flyt-
tes pa. Hvis ikke kan den lage riper pa keramikktoppen.

e Vask aldri gryten eller lokket i oppvaskmaskinen.

e Unnga at gryten eller lokket faller i bakken/pa gulvet, da
dette kan skade emaljen.

Produkibeskrivelse

Art.nr. 44-2566

Gryten

e Stepejern fordeler varmen jevnt og holder lengre pa
varmen enn andre materialer.

e Gryten er produsert i stepejern med en blank emalje pa
innsiden og matt emalje pa utsiden.

e Gryten er velegnet til matlaging, marinering etc.

e Gryten kan brukes til alle typer komfyrer, i stekeovn og
pa grillen.

e Gryten er sikker & bruke opptil +200 °C.

e Vianbefaler at du bruker lav og opp til middels varme pa
kokeplaten.

Lokket

7 ansmr \

coline

e | okket er, som gryten, produsert i stapejern med en blank
emalje pa innsiden og matt emalje péa utsiden.

e Den emaljerte innsiden pa lokket er utformet sénn at kon-
densen som oppstar nar man koker drypper ned i gryten.
Dette gjor at smak, mineraler og vitaminer bevares.

For forste gangs bruk

e Fjern alle etiketter.
e Gryten og lokket vaskes for hand i varmt vann. Skyll og
terk med handkle.

NORGE « KUNDESENTER tel: 23 21 4000 fax: 2321 4080 e-post: kundesenter@clasohlson.no
internett: www.clasohlson.no post: Clas Ohlson AS, Postboks 485 Sentrum, 0105 OSLO

NORSK

Modell KR251250

Bruk

Velg alltid en kokeplate med diameter tilsvarende grytens
bunndiameter.

Varm alltid opp gryten p& middels varme i 2-3 minutter
for olje, smer eller annen veeske tilsettes.

Siell og vedlikehold

Trekk til skruen som holder knotten pé lokket etter en tid.
Gryten og lokket vaskes for hand i varmt, mildt sdpevann.
Bruk et mildt rengjeringsmiddel ved behov. Skyll og terk
med handkle.

Dersom emaljen skulle sprekke, f.eks. fordi gryten har falt
i gulvet, ma det skadede omradet beskyttes nar det har
blitt vatt. Gni inn med litt vegetabilsk olje pd omradet og
tork bort overfladig oljie med en bit husholdningspapir.

Avfallshandtering

Néar produktet skal kasseres, ma det skje i henhold til lokale
forskrifter. Hvis du er usikker, ta kontakt med lokale myndigheter.

Spesifikasjoner
Materiale Stopejern med en blank emalje
pa innsiden og matt emalje pa utsiden.
Bunndiameter 20,5¢cm
Utvendig diameter 25 cm
Hoyde 12.cm
Vekt 5 kg
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Valuravtapata

Lue kayttdohje ennen tuotteen kayttddnottoa ja sailyta se
tulevaa tarvetta varten. Pidatamme oikeuden teknisten
tietojen muutoksiin. Emme vastaa mahdollisista teksti- ja
kuvavirheista. Jos tuotteeseen tulee teknisia ongelmia, ota
yhteys myymaléan tai asiakaspalveluun.

Turvalllsuus

Ala jata kuumalle keittolevylle asetettua pataa iiman valvontaa.

e Anna kuuman padan ja kannen jaghtya huoneenlampoi-
siksi, ennen kuin upotat ne veteen.

e Kuuman padan laittaminen veteen voi aiheuttaa vakavia
henkilbvahinkoja ja tuotteen vaurioitumisen.

o Al kayta keittolevyjd, joiden halkaisija on enemman
kuin padan pohjan halkaisija. Muuten padan kahvat
kuumenevat ja energiaa kuluu enemman kuin on tarpeen.

e Aseta pata aina ldmmonkestavélle alustalle, esim.
padanaluselle tai lBmmonkestavélle tasolle.

e Kayta patalappuja kasitellessasi kuumaa pataa tai kantta.

o Al3 laita pataa tai kantta mikroaaltouuniin.

e Kayta silikonisia, muovisia tai puisia keittiovalineita.
Metalliset keittiGvalineet voivat vahingoittaa emalipintaa.

e Nosta pataa, kun siirrat sita keittotasolla - liu’'uttaminen voi
naarmuttaa lieden pintaa.

o Ala pese pataa tai kantta astianpesukoneessa.

e Pudottaminen voi aiheuttaa halkeamia padan ja kannen
emalipintaan.

Tuotekuvaus

SUOMI « ASIAKASPALVELU puh: 020 111 2222
koftisivu: www.clasohlson.fi

Tuotenro 44-2566

Pata

e \Valurauta levittdd lammon tasaisesti ja pysyy lampimana
pitempaan kuin muut materiaalit.

e Pata on valurautaa, ja sen sisapuolella on kiiltava emalipinta

ja ulkopuolella matta emalipinta.

Sopii esim. ruoanlaittoon ja marinoimiseen.

Voidaan kayttaa kaikilla liesilld, uunissa ja grillissa.

Uuninkestéava +200 °C asti.

Keittolevylld on suositeltavaa kayttad matalaa tai

keskilampada.

Kansi

e My0s kansi on valurautaa, ja sen sisépuolella on Kiiltdva
emalipinta ja ulkopuolella matta emalipinta.

e Emaloitu sisépinta on muotoiltu siten, etté siihen
ruoanlaiton aikana tiivistyva kosteus ohjautuu takaisin
pataan. Taman ansiosta ruoan aromit, mineraalit ja
vitamiinit sdilyvat paremmin.

Ennen ensimmaista kayttokertaa

e Poista kaikki etiketit.
e Pese pata ja kansi kasin ldmpiméassé vedessa. Huuhtele ja
kuivaa liinalla.

sGhkoposti: asiakaspalvelu@clasohlson.fi
osoite: Clas Ohlson Oy, Kaivokatu 10 B, 00100 HELSINKI

SUOMI

Malli KR251250

Kéyho

e Kayta aina keittolevyd, jonka lapimitta on mahdollisimman
|ahella padan pohjan kokoa.

e | dmmité pataa aina keskilammolla 2-3 minuuttia ennen
kuin lisdat oljya, voita tai muita juoksevia aineita.

Huolto ja puhdistaminen

Kiristd kannen nupin ruuvi yhden kéyttokerran jalkeen.

e Pese pata ja kansi miedolla pesuaineliuoksella lampimasséa
vedessa. Kayta tarvittaessa mietoa astianpesuainetta.
Huuhtele ja kuivaa liinalla.

e Jos emalipintaan tulee halkeamia esim. putoamisen
seurauksena, vahingoittunut alue tulee suojata. Sivele
halkeaman kohdalle hieman kasvidljya ja pyyhi ylimaarainen
0Oliy pois talouspaperilla.

Kierrataminen

Kierrata tuote asianmukaisesti, kun poistat sen kaytdsta.
Tarkempia kierratysohjeita saat kuntasi jateneuvonnasta.

Tekniset tiedot

Materiaali Valurauta, sis&puolella kiiltava emalipinta
ja ulkopuolella matta emalipinta.

Pohjan halkaisija 20,5 cm

Ulkohalkaisija 25cm

Korkeus 12.cm

Paino 5 kg
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Gusseisentopf

Vor Inbetriebnahme die Bedienungsanleitung vollsténdig
durchlesen und fur kinftigen Gebrauch aufoewahren.

Irrtiimer, Abweichungen und Anderungen behalten wir uns vor.
Bei technischen Problemen oder anderen Fragen freut sich
unser Kundenservice Uber eine Kontaktaufnahme.

Sicherheitshinweise

e Den Topf nie unbeaufsichtigt lassen, wenn er auf einer
heiBen Platte steht.

e FEinen erhitzten Topf und/oder Deckel erst auf Zimmertem-
peratur abkuihlen lassen, bevor er in Wasser getaucht wird.

e FEinen erwdrmten Topf/Deckel nie in Wasser eintauchen, da
dies zu Material- und Personenschéaden fuhren kann.

e Keine Herdplatten benutzen, die einen gréBeren Durch-
messer haben als die Unterseite des Topfes. Dies fuhrt
dazu, dass die Griffe erwarmt werden und dass mehr
Energie als nétig verbraucht wird.

e Den Topfimmer auf einer hitzebesté&ndigen Oberflache abstel-
len, z. B. Topfuntersetzer oder hitzebestandige Arbeitsplatte.

e Beim Handhaben von einem heien Topf/Deckel immer
Topflappen/Ofenhandschuhe benutzen.

e Den Topf/Deckel niemals in der Mikrowelle platzieren.

e Silikon-, Kunststoff- oder Holzutensilien benutzen. Metall-
utensilien kénnen die emaillierte Oberflache beschadigen.

e Beim Umplatzieren auf einem Glaskeramik-Kochfeld den
Topf stets anheben, um Kratzer zu vermeiden.

¢ Den Topf/Deckel niemals im Geschirrspuler platzieren.

e Um Risse im Emaille zu vermeiden, den Topf/Deckel nicht
fallen lassen.

Produkibeschreibung

DEUTSCHLAND « KUNDENSERVICE Hotline: 040 2999 78111

Art.Nr. 44-2566

Kochtopf

e Gusseisen verteilt die Hitze sehr gleichmaBig und halt
die Temperatur l1&nger als andere Materialien.

e Der Kochtopf ist aus Gusseisen hergestellt und
an der Innenseite mit glatter Emaille und an der AuBenseite
mit matter Emaille Gberzogen.

e Das Produkt eignet sich z. B. zur Essenszubereitung oder
zum Einlegen.

e Das Produkt kann auf allen Herdplattentechniken, im Ofen
und auf dem Girill benutzt werden.

e Das Produkt ist bis +200 °C ofenfest.

e Wir empfehlen eine niedrige bis mittlere Temperatureinstellung
fUr den Herd.

Deckel

e Der Deckel ist aus Gusseisen hergestellt und an der Innen-
seite mit glatter Emaille und an der AuBenseite mit matter
Emaille Uberzogen.

e Die emaillierte Innenseite am Deckel ist so konstruiert,
dass bei der Zubereitung entstehendes Kondenswasser
wieder in den Topf zurlcktropft. Dies tragt dazu bei, dass
Geschmack, Vitamine und Mineralien bewahrt werden.

Vor dem ersten Gebrauch

Alle Etiketten entfernen.

e Den Kochtopf und den Deckel in warmem Wasser
von Hand reinigen. Ordentlich abspulen und mit einem
Geschirrtuch abtrocknen.

E-Mail kundenservice@clasohlson.de

Homepage www.clasohlson.de Postanschrift Clas Ohlson GmbH, Jungfernstieg 38, 20354 Hamburg

Modell

DEUTSCH

KR251250

Benutzung

Stets eine Herdplatte wahlen, deren Durchmesser

dem Durchmesser des Kochtopfes so ahnlich wie

moglich ist.

Den Kochtopf stets erst bei mittlerer Temperatureinstellung
2-3 min lang aufwérmen, bevor Ol, Butter oder eine andere
FlUssigkeit hinzugegeben wird.

Pflege und Wartung

Nach einiger Zeit die Befestigungsschraube des
Deckelknaufs nachziehen.

Kochtopf und Deckel von Hand in warmen Wasser mit
ein wenig milder Seife absptlen. Bei Bedarf ein mildes
Spulmittel benutzen. Ordentlich abspllen und mit einem
Geschirrtuch abtrocknen.

Bei Rissen in der Emaille, z. B. nachdem das Produkt
fallengelassen wurde, muss der beschéadigte Bereich vor
Feuchtigkeit geschitzt werden. Dazu etwas Speised| Uber
den beschédigten Bereich verteilen und eintreiben. Uber-
schuissiges Ol mit einem Papiertuch abwischen.

Hinweise zur Entsorgung

Bitte das Produkt entsprechend den lokalen Bestimmungen
entsorgen. Weitere Informationen sind von der Gemeinde oder
den kommunalen Entsorgungsbetrieben erhéltlich.

Technische Daten

Material Gusseisen mit glatter Emaille
an der Innenseite und matter
Emaille an der AuBenseite.

Bodendurchmesser 20,5cm

AuBendurchmesser 25cm

Hoéhe 12 .cm

Gewicht 5 kg
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