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Lieber Kunde!

Sie haben sich fiir ein SEVERIN-Qualitétsprodukt ent-
schieden, vielen Dank fiir Ihr Vertrauen!

Seit 1952 werden Elektrogeridte der Marke SEVERIN pro-
duziert. Durch diese jahrzehntelange Erfahrung und mehrere
modernste Produktionsstitten wird der hohe Qualitétsstandard
der Produkte garantiert.

Mit iiber 160 verschiedenen Produkten bietet SEVERIN wie
kaum ein anderer Hersteller dieser Branche ein nahezu kom-
plettes Sortiment im Bereich Elektrokleingerite an.

So umfal3t das SEVERIN-Sortiment neben den traditionellen
Kiichengeriten wie Kaffeeautomaten, Toaster, Kochplatten
oder Waffelautomaten auch vielseitige Grillgerite, Produkte
fiir die Haarpflege sowie verschiedene Heizgerite und
Ventilatoren.

Jedes Gerdit, das die Marke SEVERIN trégt, wurde mit
Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfiltig durch,
bevor Sie Ihr Gerit in Betrieb nehmen.

Wir wiinschen Ihnen an Threm SEVERIN-Gerit viel Freude!

Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN-Unternehmen

Aktion zum Schutz der Umwelt:

Nehmen auch Sie aktiv am Umweltschutz teil.
Papier und Kartons, aber auch Glas, Kunststoff und Metalle sind wertvolle Rohstoffe,
die wieder aufbereitet werden konnen.

Achten Sie deshalb auf die ortlichen Sammelstellen, denn der sparsame Umgang mit

Rohstoffen ist aktiver Umweltschutz.

_____________________________________________________________________________________________________________|
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©), Fondue-Geriit

Liebe Kundin, lieber Kunde,

jeder Benutzer sollte vor dem Gebrauch die
Gebrauchsanweisung aufmerksam
durchlesen.

Anschluss

Das Fondue-Gerédt nur an eine vor-
schriftsmédfig installierte Schutzkon-
taktsteckdose anschlieen. Die Netz-
spannung muss der auf dem Typenschild des
Fondue-Gerites angegebenen Spannung
entsprechen. Das Gerit entspricht den
Richtlinien, die fiir die CE-Kennzeichnung
verbindlich sind.

Sicherheitshinweise

® Die Heizplatte und die
Gehdéuseoberfldchen sind bei Betrieb
sehr heif3!

@ Nicht in den hei3en Topf fassen.

® Personen (einschlieBlich Kinder), die
aufgrund ihrer physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer
Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in
der Lage sind, das Gerit sicher zu
benutzen, sollten dieses Gerit nicht ohne
Aufsicht oder Anweisung durch eine
verantwortliche Person benutzen.

@ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerit spielen.

® Schalten Sie das Fondue-Gerit nur ein,
wenn der dazugehorige und gefiillte Topf
auf die Heizplatte gesetzt wurde. Lassen
Sie das Gerit nicht unbeaufsichtigt.

® Nicht in Betrieb nehmen, wenn das
Geridt oder die Anschlussleitung
sichtbare Schiden aufweisen.

® Verbrauchtes Fett kann sich bei
Uberhitzung entziinden. In diesem Fall
den Netzstecker ziehen und den Topf mit
einem Deckel oder dhnlichem abdecken
und die Flammen ersticken.

Schiitten Sie niemals Wasser in heiBles

oder brennendes Fett!

Tragen Sie niemals das heille Gerit.
Siedendes Fett kann schwere Ver-
brennungen verursachen.

Den Fondue-Topf nur mit dem
zugehorigen Basisgerdt benutzen, da
hierbei die Heizplatte mit einem
entsprechenden Temperaturregler

ausgestattet ist.
Stellen Sie das Fondue-Gerét auf eine
wirmebestindige und

spritzunempfindliche Unterlage, da
Spritzer bei Verwendung von Fett
unvermeidlich sind.

Leicht entflammbare Gegenstinde aus
der Néhe des Geriétes entfernen.

Die Anschlussleitung von hei3en Teilen
fernhalten und so legen, dass das Geriit
nicht heruntergerissen werden kann.

Vor der Inbetriebnahme das komplette
Gerit incl. eventueller Zubehorteile auf
Mingel iberpriifen, die die
Funktionssicherheit des Gerites
beeintrichtigen konnten. Falls das Geriit
z.B. einer Fallbelastung ausgesetzt
wurde, konnen von auBen nicht
erkennbare Schidden vorliegen. Auch in
diesem Fall das Gerit nicht in Betrieb
nehmen.

Nach jedem Gebrauch den Netzstecker
ziehen, ebenso bei:

- Storungen wihrend des Betriebes,

- jeder Reinigung.

Das Gerdit ist nicht dazu bestimmt, durch
einen externen Zeitschalter oder ein
separates Fernwirksystem betrieben zu
werden.

Wird das Gerit falsch bedient, oder
zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fiir evtl. auftretende Schéiden
tibernommen werden.

Das Gerit ist zur Verwendung im
Haushalt bestimmt, nicht fiir den
gewerblichen Einsatz.

Reparaturen an Elektrogerdten miissen
von Fachkriften durchgefiihrt werden,
da Sicherheitsbestimmungen zu beachten
sind und um Gefdhrdungen zu



vermeiden. Dies gilt auch fiir den
Austausch der Anschlussleitung.
Schicken Sie daher im Reparaturfall das
Gerit zu unserem Kundendienst. Die
Anschrift finden Sie im Anhang der
Anweisung.

Vor dem Gebrauch

Reinigen Sie den abgenommenen Topf vor
dem ersten Gebrauch griindlich mit einem
feuchten Tuch. AnschlieBend den Topf gut
abtrocknen, damit sich kein Wasser mit Fett
vermischt.

Bedienung

— Fett, Brithe oder Kése entsprechend
IThrem Rezept in den Topf geben. Bei
Verwendung von Fett oder Brithe muss
die Fiillmenge innerhalb der Min.- und
Max.-Markierung liegen. Die maximale
Fiillmenge betrdgt 1,25 Liter.

— Den Topf auf die Heizplatte setzen und
den Netzstecker einstecken.

Fleisch-Fondue

— Den Temperaturregler auf ,,5“ drehen.

— Fettbriihe oder Fett ca. 20 Minuten
vorheizen, bevor das Fleisch in den Topf
gegeben wird.

— Die Zubereitungszeit betrigt ca. 1'% - 3
Minuten bei Verwendung von Fett und
ca. 3 - 4 Minuten bei Verwendung von
Fettbriihe.

Kiise-Fondue

— Den Temperaturregler auf ,,5“ drehen
und den Kise unter stindigem Riihren
zum Schmelzen bringen.

— Wenn der Kise geschmolzen ist, kann
der Temperaturregler zum Warmhalten
auf ca. ,,2 - 3* zurlickgedreht werden.

Ziehen Sie nach dem Gebrauch den
Netzstecker. Vorsicht! Der Topfboden und
die Heizplatte sind noch einige Zeit heif3.

Hinweise zum Garen bei Verwendung von

Fett

Decken Sie den Topf beim Aufheizen nicht

mit einem Deckel ab. Das Fett und der

Gabelhalter konnten dabei iiberhitzen.

Verwenden Sie nur reine Pflanzenfette. Das

Fett muss hocherhitzbar sein,

geschmacksneutral, darf nicht qualmen und

nicht spritzen. Ole und tierische Fette sind
daher ungeeignet.

— Verwenden Sie eine Fettfiillung nur 3-4
mal. Verbrauchtes Fett erkennen Sie
daran, dass es unangenehm riecht,
schdumt, dickfliissig und dunkler ist.

— Verbrauchtes Fett wird durch die
Zugabe von frischem Fett nicht besser,
daher das Fett rechtzeitig komplett
wechseln.

— Mischen Sie nicht mehrere Fettsorten

untereinander.

— Keine zu groBen Fleischstiicke
verwenden.

— Tiefgefrorenes Gargut vor der
Benutzung auftauen.

— Das Gargut muss sorgfiltig abgetrocknet
sein, damit das Fett nicht iiberschdumt.

— Bis zum nédchsten Garen das Fett
verschlossen und kiihl aufbewahren.

Reinigung und Pflege

® Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerét abkiihlen lassen.

® Heizplatte und Anschlussleitung aus
Griinden der elektrischen Sicherheit
nicht mit Fliissigkeiten behandeln oder
gar darin eintauchen.

® Verbrauchtes Fett oder Fettbriihe nicht
in den Ausguss gie3en. Das noch warme
Fett in den Hausmiill geben.

— Der Edelstahltopf kann in der
Spiilmaschine gereinigt werden. Eventl.
festhaftende  Kisereste ldnger
einweichen lassen und mit einer
Topfbiirste entfernen. Den Gabelhalter
mit Spritzschutz und die Gabeln mit
heilem Wasser unter Zusatz eines
leichten Spiilmittels reinigen.



Ersatzteile und Zubehor

Falls Sie Ersatzteile oder Zubehor zu Threm
Gerit bendtigen, konnen Sie diese auch
bequem {iiber unseren Internet-Bestellshop
bestellen. Sie finden unseren Bestellshop auf
unserer Homepage http://www.severin.de
unter dem Unterpunkt ,, Ersatzteilshop®.

Entsorgung

Unbrauchbar gewordene Gerite
K sind in den dafiir vorgesehenen

offentlichen Entsorgungsstellen zu
BN entsorgen.
Garantie
Severin gewihrt Ihnen eine
Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen
wir kostenlos alle Méngel, die nachweislich
auf Material- oder Fertigungsfehlern
beruhen und die Funktion wesentlich
beeintrachtigen. Weitere Anspriiche sind
ausgeschlossen. Von der Garantie
ausgenommen sind: Schédden, die auf
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemile Behandlung oder normalen
Verschleif3 zuriickzufiihren sind, ebenso
leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas,
Kunststoff oder Glithlampen. Die Garantie
erlischt bei Eingriff nicht von uns
autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, senden Sie bitte das
Gerit ohne Zubehorteile, gut verpackt, mit
Fehlererkldrung und Kaufbeleg versehen,
direkt an den Severin-Service. Die
gesetzlichen  Gewdhrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkdufer und eventuelle
Verkiufergarantien bleiben unberiihrt.




Fondue Set

Dear Customer,
Before using the appliance, the user should
read the following instructions carefully.

Connection to mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds to the voltage
marked on the rating label of the appliance.
This product complies with all binding CE
labelling directives.

Safety in use

® The hotplate and the pot get very hot
during use!

® Do notinsert your hand in the hot pot.

® This appliance is not intended for use by
any persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lacking experience and
knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning the
use of the appliance by a person
responsible for their safety.

@ Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

® Only switch on the appliance after the
filled pot has been placed onto the
hotplate. Only use the pot provided with
the appliance. Do not leave the fondue
set unattended while it is switched on.

® Do not operate the fondue set if the
appliance itself or the power cord show
any signs of damage.

@ Stale fat may catch fire when overheated.
In this case, pull out the plug and
extinguish the fire by placing a lid or a
metal tray onto the pot.

Never pour water on hot or burning fat!

@® Never attempt to carry the hot appliance.
Spilled hot fat may cause severe injuries
or burns.

® Only use the fondue pot with the base

unit provided as its hotplate is equipped
with an appropriate temperature control.

@ Set up the fondue set on a suitable heat-
resistant surface.

® Make sure that no inflammable materials
are adjacent to the fondue set.

® Take care that the power cord does not
touch the hot parts of the appliance and
place it such that the appliance cannot be
pulled down.

® Before the appliance is used, the main
body as well as any attachment fitted
should be checked thoroughly for any
defects. Should the appliance, for
instance, have been dropped onto a hard
surface, it must not be used any longer:
even invisible damage may have adverse
effects on the operational safety of the
appliance.

® Unplug the appliance from the mains
supply socket:
- after each use,
- in the event of malfunction,
- before cleaning.

® The appliance is not intended to be
operated by means of an external timer
or separate remote-control system.

® No responsibility is accepted if damage
results from improper use, or if these
instructions are not complied with.

® This appliance is intended for domestic
use only and not for commercial
applications.

® In order to comply with safety
regulations and to avoid hazards, repairs
of electrical appliances must be carried
out by qualified personnel, including the
replacement of the power cord. If repair
is needed, send the appliance to one of
our customer service departments.
Addresses can be found in the appendix
to this manual.

Before first use
Clean the pot with a damp cloth. Dry it
thoroughly afterwards.



How to use your fondue set

— Fill the pot with the required amount of
fat, broth or cheese, according to your
recipe. When using fat or broth, take
care that the level remains between the
minimum and maximum level marks.
The maximum capacity is 1.25 litres.

— Place the pot onto the hotplate and plug
in the appliance.

Meat fondue

— Turn the temperature control knob to
position “5%.

— Preheat the fat or broth for about 20
minutes before you put in the meat.

— When using fat, the cooking time is
approx. 1'% to 3 minutes and approx. 3 to
4 minutes when using broth.

Cheese fondue

— Turn the temperature control knob to
position “5“ and put the cheese into the
pot. Stir continuously while the cheese is
melting.

— Once the cheese has melted, the
temperature control knob can be turned
back to position “2“ or “3* to keep the
cheese warm.

When cooking is finished pull out the plug.
Warning! The pot and the hotplate are still
hot.

Hints on use with fat
Do not cover the pot with a lid during pre-
heating. This is to prevent the fat and the
fork holder from over-heating. Only use
pure vegetable fat. The fat must be suitable
for high temperatures, neutral in taste and
must not smoke or spill. Therefore oil and
animal fat are not suitable.

— Only use the same fat 3 or 4 times. Stale
fat smells bad, foams and becomes
viscous.

— Do not add fresh fat to stale fat. Always
change the fat completely.

— Do not mix different kinds of fat.

— Chop the meat. Only use small pieces of

meat.

— Frozen food should the thawed before it
is cooked.

— Thoroughly dry the food stuffs to be
cooked to avoid that the fat foams over.

— Keep the fat in a closed container and in
a cool place.

Cleaning and care

® Remove the plug from the wall socket
and allow the appliance to cool down
before cleaning.

® For reasons of electrical safety, the
hotplate and power cord should not be
treated with liquids and should never be
immersed.

® Do not pour used fat or broth in a sink.
The warm fat may be discarded with the
domestic refuse.

— The stainless steel pot can be cleaned in
the dishwasher. Residues of cheese may
be removed with a soft brush after the
pot has been steeped in water. Clean the
lid and the forks in warm soapy water.

Disposal

h=4

Do not dispose of old or defective
appliances in domestic garbage;
this should only be done through
public collection points.

Guarantee

This product is guaranteed against defects in
materials and workmanship for a period of
two years from the date of purchase. Under
this guarantee the manufacturer undertakes
to repair or replace any parts found to be
defective, providing the product is returned
to one of our authorised service centres. This
guarantee is only valid if the appliance has
been used in accordance with the
instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.

This guarantee naturally does not cover
wear and tear, nor breakables such as glass
and ceramic items, bulbs etc. If the product



fails to operate and needs to be returned,
pack it carefully, enclosing your name and
address and the reason for return. If within
the guarantee period, please also provide the
guarantee card and proof of purchase.




@ Service a Fondue

Chere cliente, Cher client,
Avant d’utiliser cet appareil, veuillez lire
attentivement les instructions suivantes.

Branchement au secteur

Ne brancher I’appareil que sur une prise
avec terre. Vérifiez que la tension du secteur
est conforme a celle indiquée sur la fiche
signalétique de I'appareil. Cet appareil est
conforme aux directives obligatoires
relatives a I'étiquetage CE.

Pour votre sécurité

® Le réchaud et le po€lon deviennent tres
chauds pendant I’emploi.

® Ne pas mettre vos mains dans le poélon
chaud.

® Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
une personne (y compris un enfant)
souffrant d'une déficience physique,
sensorielle ou mentale, ou manquant
d'expérience ou de connaissances, sauf si
cette personne a été formée a 1'utilisation
de l'appareil par une personne
responsable de sa sécurité, ou est
surveillée par celle-ci.

® Les enfants doivent étre surveillés afin
qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

® Placez toujours le poélon rempli d’huile
sur le réchaud avant de mettre en marche
I'appareil. Utilisez uniquement le poé€lon
livré avec I'appareil.

® Ne pas utiliser 'appareil si celui-ci ou son
cordon d’alimentation est défectueux.

® La graisse usée et surchauffée peut
s’enflammer. Dans ce cas, retirez la fiche
de la prise, puis posez un couvercle ou
autre objet en métal sur le poélon afin
d’étouffer les flammes.
Ne jamais verser de P'eau sur la graisse
chaude ou enflammée !

® Afin d’éviter tout risque de brilure, ne
jamais porter ni déplacer I’appareil
chaud.

Utilisez le poélon a fondue uniquement
avec le réchaud fourni. La plaque
chauffante de ce dernier est équipée d’un
thermostat appropri€.

Posez I'appareil sur une surface résistante
a la chaleur et aux éclaboussures.

Evitez la présence d’objets ou de
matieres inflammables a proximité de
I'appareil.

Ne laissez jamais le cordon
d’alimentation toucher une surface
chaude et ne pas le laisser pendre dans le
passage ou il pourrait étre accroché.
Avant toute utilisation, vérifiez
soigneusement que ’appareil, son cordon
d’alimentation et ses accessoires ne
présentent aucun signe de détérioration
qui pourrait avoir un effet néfaste sur la
sécurité de fonctionnement de I’appareil.
Ne faites jamais fonctionner I'appareil si
celui-ci est tombé par terre, car il pourrait
étre endommagé sans que ces dommages
soient visibles extérieurement.
Débranchez toujours la fiche de la prise
murale :

- apres chaque utilisation,

- en cas de fonctionnement défectueux,

- avant le nettoyage.

L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé
avec un programmateur externe ou une
télécommande indépendante.

Nous déclinons toute responsabilité pour
les dommages éventuels subis par cet
appareil, résultant d’une utilisation
incorrecte ou du non-respect de ce mode
d’emploi.

Cet appareil est uniquement destiné a un
usage domestique et ne doit pas servir a
usage professionnel.

Afin de se conformer aux normes de
sécurité en vigueur et d’éviter tout risque,
la réparation d’appareils électriques, y
compris le remplacement d’un cordon
d’alimentation, doit étre effectuée par un
agent qualifié. En cas de panne, envoyez
votre appareil a un de nos centres de
service apres-vente agréés dont vous
trouverez la liste en annexe de ce mode



d’emploi.

Avant la premiere mise en marche
Nettoyez le poé€lon avec un chiffon humide
puis sécher soigneusement.

Utilisation

— Selon votre recette, mettez de I’huile, du
bouillon ou du fromage dans le poélon.
Le niveau de remplissage doit se trouver
entre les graduations minimum et
maximum. La capacité maximum est de
1,25 litres.

— Placez le poélon sur le réchaud puis
branchez I'appareil.

Fondue bourguignonne

— Mettez le bouton du thermostat sur la
position «5».

— Préchauffez le bouillon ou I'huile
pendant 20 minutes avant d’y mettre la
viande.

— Pour l'huile, le temps de cuisson est de
1'/> a 3 minutes et de 3 a 4 minutes pour
le bouillon.

Fondue savoyarde

— Mettez le bouton du thermostat sur la
position «5», puis faire fondre le fromage
en remuant continuellement.

— Une fois le fromage fondu, mettez le
bouton du thermostat sur la position «2»
ou «3» pour maintenir le fromage au
chaud.

Retirez la fiche de la prise de courant apres
utilisation. Attention! Le réchaud et le
poélon sont encore tres chauds.

Conseils pratiques

Pendant le préchauffage, ne pas couvrir le
poélon afin d’éviter la surchauffe de la
graisse et du repose-fourchette. Utilisez
uniquement une huile pouvant étre chauffée

a haute température.
L’huile ne doit pas dégager de fumée ni
provoquer des éclaboussures. Par

conséquent, la graisse animale est impropre
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a la préparation de la fondue.

— Ne pas utiliser la méme huile plus de trois
ou quatre fois. Une huile usée prend une
couleur foncée et une odeur désagréable
et devient visqueuse.

— Une huile usée ne peut étre améliorée en
y ajoutant de I'huile fraiche. Renouvelez
toujours la quantité d’huile entiere.

— Ne pas mélanger des huiles de qualités
différentes.

— Coupez la viande en petits morceaux. Ne
pas utiliser des morceaux trop grands.

— Avant la cuisson, fait décongeler les
aliments congelés.

— Bien sécher les aliments afin d’éviter que
I’huile mousse.

— Gardez I'huile dans un endroit fermé et
frais.

Nettoyage et entretien

® Débranchez toujours la fiche de la prise
murale et laissez refroidir I'appareil avant
de le nettoyer.

Pour des raisons de sécurité, le réchaud
et le cordon d’alimentation ne doivent
jamais entrer en contact avec I’eau et ne
doivent en aucun cas y étre immerges.

Ne pas verser I’huile usée dans 1’évier.
Une graisse encore tiede peut Etre jetée
avec les ordures ménageres.

Le poélon inox peut étre nettoyé au lave-
vaisselle. Les restants de fromage
s’enlevent avec une brosse a vaisselle.
Pour les résidus difficiles, mettez-le a
tremper dans ’eau. Le couvercle et les
fourchettes se nettoient a I’eau chaude
savonneuse.

Mise au rebut

Ne jetez pas vos appareils
ménagers vétustes ou défectueux
avec vos ordures ménageres;
apportez-les a un centre de collecte
sélective des déchets électriques et
électroniques.

Garantie
Cet appareil est garanti par le fabricant



pendant une durée de deux ans a partir de la
date d’achat, contre tous défauts de matiere
et vices de fabrication. Au cours de cette
période, toute piece défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas 'usure normale de I'appareil, les
pieces cassables telles que du verre, des
ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode d’emploi. Aucune
garantie ne sera due si 'appareil a fait I'objet
d’une intervention a titre de réparation ou
d’entretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Si votre appareil ne
fonctionne plus normalement, veuillez
I’adresser, sous emballage solide, a une de
nos stations de service apres-vente agréées,
muni de votre nom et adresse. Si vous
retournez votre appareil pendant la période
de garantie, n’oubliez pas de joindre a votre
envoi la preuve de garantie (ticket de caisse,
facture etc.) certifiée par le vendeur.
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) Fondue Set

Geachte klant,

Voordat het apparaat wordt gebruikt moet
men eerst de volgende instructies zorgvuldig
lezen.

Aansluiting op het stroomnet

Het Fondue-apparaat op een geaard
stopcontact aansluiten dat volgens
voorschrift is gemonteerd. De netspanning
moet overeenkomen met de spanning die
op het typeplaatje van de fonduepan staat.
Het apparaat voldoet aan de CE richtlijnen.

Veiligheidsvoorschriften

® De kookplaat en de pot worden zeer
heet tijdens het fonduen!

® Niet met de handen in de hete pan
grijpen.

® Dit apparaat is niet bestemd voor
gebruik door personen (Kinderen
inbegrepen) met verminderde fysische,
zintuiglijke of mentale bekwaamheid, of
gebrek aan ervaring en wetenschap,
behalve wanneer men begeleiding of
instructies van het apparaat gehad heeft
van een persoon verantwoordelijk voor
hun veiligheid.

® Kinderen moeten onder begeleiding zijn
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.

® Zet het fondue-apparaat alleen aan, als
de daartoe behorende, gevulde pan op
de kookplaat is gezet. Houdt altijd
toezicht op het apparaat.

® Niet in gebruik nemen wanneer het
apparaat of het snoer zichtbare
beschadigingen vertonen.

® Gebruikt vet kan bij oververhitting
ontbranden. In dit geval dient u de
stekker uit het stopcontact te trekken en
met een deksel of iets vergelijkbaars de
pan afdekken zodat de vlammen doven.
Giet echter nooit water in heet of
brandend vet !
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Til het hete apparaat nooit op. Kokend
vet kan ernstige verbrandingen
veroorzaken.

De Fondue-pan alleen met het
bijbehorende basisapparaat gebruiken
dit omdat de kookplaat is uitgerust met
een temperatuurregelaar.

Plaats de fondue pan op een hitte
bestendige plaats waar het spetteren
geen kwaad kan.

Licht ontvlambare voorwerpen uit de
buurt van het apparaat houden.

Het netsnoer uit de buurt van hete delen
houden en zo neer leggen dat het
apparaat niet naar beneden getrokken
kan worden.

Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet de hoofdunit en de hulpstukken,
die worden aangebracht, eerst zorgvuldig
op eventuele schade controleren. Ingeval
het aparaat, bij voorbeeld, op een hard
oppervlak is gevallen moet men het niet
meer gebruiken: zelfs onzichtbare
beschadiging kunnen ongewenste
effecten hebben op de gebruiksveiligheid
van het apparaat.

Verwijder de stekker uit het stopcontact :
- Naieder gebruik

- Bij storingen tijdens gebruik,

- Bij het schoonmaken.

Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik
met een externe tijdklok of een apart
afstandsbedienings systeem.

Indien het apparaat verkeerd gebruikt
wordt of wanneer men deze instructies
niet volgt kan er geen aanspraak op evt.
schades gedaan worden.

Dit apparaat is alleen geschikt voor
huishoudelijk gebruik.

Reparaties aan elektrische apparaten
moeten door vakkundige mensen
uitgevoerd worden, dit i.v.m. het
veiligheidsaspect en om gevaar te
voorkomen. Dit geldt ook voor het
vervangen van het netsnoer. Stuur
daarom uw apparaat op naar onze
servicedienst. Het adres vindt men
verderop in deze gebruiksaanwijzing.



Voor het in gebruik nemen

Reinig de losse pan met een vochtige doek
voordat men deze voor de eerste keer
gebruikt. Droog vervolgens de pan goed af
zodat water niet met vet in aanraking komt.

Bediening

— Vet, bouillon of kaas al naar gelang van
het recept in de pan doen. Bij gebruik
van vet of bouillon moet de inhoud
binnen de min.-en max.-markering
liggen. De maximale inhoud bedraagt
1,25 Liter.

— De pan op het kookplaatje zetten en de
stekker in het stopcontact steken.

Vlees-Fondue

— De temperatuuregelaar op ,,5 zetten.

— Het vet ca. 20 minuten voorverwarmen
alvorens men het vlees in de pan te doet.

— De bereidingstijd bedraagd ca. 1'2 -3
minuten bij gebruik van vet en ca. 3 - 4
minuten bij gebruik van bouillon.

Kaas-Fondue

— De temperatuurregelaar op ,,5“ draaien
en de kaas al roerend smelten.

— Als de kaas gesmolten is, kan de
Temperatuurregelaar teruggedraaid
worden op ca. ,,2 - 3”.

Trek na het gebruik de stekker uit het
stopcontact. Let op! De pan en de kookplaat
zijn nog enige tijd heet.

Tips bij het gebruik van vet

Plaats geen deksel op de pot tijdens het

voorverwarmen. Dit is om te voorkomen dat

het vet en de vorkhouder oververhitten

Gebruik alleen zuiver plantaardige vetten.

Het vet moet geschikt zijn voor hoge

temperaturen, smaakloos zijn, niet roken en

niet spetteren. Olie en dierlijk vet is daarom
niet geschikt.

— Gebruik het vet slechts 3-4 maal.
Verbruikt vet kan men herkennen
wanneer het onaangenaam ruikt,
schuimt, dik en donker is.
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— Verbruikt vet wordt door toevoeging van
schoon vet niet beter, vervang daarom
tijdig het complete vet.

— Vermeng geen verschillende soorten vet
met elkaar.

— Snij het vlees. Gebruik alleen kleine
stukjes voor het fonduen.

— Ingevroren voedsel eerst laten ontdooien
voordat men het kookt.

— Het voedsel wat men kookt moet goed
droog zijn zodat het vet niet
overschuimd.

— Berg het vet op in een gesloten container
in een koele plaats.

Schoonmaken en onderhoud

® Voor het schoonmaken moet men eerst

de stekker uit het stopcontact trekken en

het apparaat laten afkoelen.

Kookplaat en netsnoer voor

veiligheidsredenen niet met vloeistoffen

behandelen en nooit onderdompelen.

Verbruikt vet of bouillon niet in de

gootsteen gieten. Warm vet mag men

weggooien bij het huisvuil.

— De roestvrijstalen pan kan in de
vaatwasser gedaan worden eventuele
vastzittende kaasresten langer laten
inweken en met een zachte afwasborstel
verwijderen. De deksel en de vorkjes in
warm water en zeep schoonmaken.

Weggooien

Gooi nooit oude of defecte
E apparaten weg in het normale
huisvuil, maar alleen in de
B  daarvoor beschikbare publieke
collectiepunten.
Garantieverklaring
Voor dit apparaat geldt een garantie van
twee jaar na de aankoopdatum voor
materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten
van garantie is schade die ontstaan is door
het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, normale slijtage en zeer

breekbare onderdelen als glaskannen etc.
De garantie vervalt bij reparatie door niet



door ons bevoegde instellingen.
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®& Set de Fondue

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, el usuario debe
leer detenidamente las siguientes
instrucciones.

Conexion a la fuente principal.

Conecte solamente a un enchufe
perfectamente instalado y con toma de
tierra. Asegurese de que el voltaje de la red
se corresponde con el voltaje marcado en la
etiqueta de clasificacion del aparato. Este
producto cumple las Directivas vigentes.

Seguridad al utilizarlo

® La placa calorifica y el recipiente se
calientan mucho al utilizarlo.

® No introduzca su mano en el recipiente
caliente.

® Este aparato no debe ser utilizado por
ninguna persona (incluidos nifios) con
reducidas facultades fisicas, sensoriales o
mentales y tampoco por personas sin
experiencia ni conocimiento, a menos
que hayan recibido supervisiéon o
instrucciones sobre el uso del aparato por
parte de una persona responsable y por
su propia seguridad.

® Los nifios deben estar bajo supervision
para garantizar que no juegan con el
aparato.

® Conecte solamente este aparato cuando
el recipiente esté lleno y situado sobre la
placa calorifica, utilice solamente el
recipiente que trae el aparato. No deje
desantendido el Conjunto Fondee
mientras estd conectado.

® No utilice el Conjunto Fondee si el
aparato en si mismo o el cable de
corriente tienen signos de estar dafiados.

® Los vapores grasos pueden producir
fuego si se recalientan. En caso de que
esto suceda, desenchufe el aparato y
extinga el fuego poniendo una tapa o una
bandeja metalica sobre el recipiente.
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No vierta nunca agua sobre la grasa
caliente o quemada.

Nunca intente transportar el aparato en
caliente. La grasa caliente derramada
puede producir quemaduras o dafios
SEVeros.

Utilice solo el recipiente de la fondue
con el elemento calorico proporcionado
equipado con un control de la
temperatura apropiada.

Coloque el Conjunto Fondee sobre una
superficie apropiada resistente al calor.
Asegurese de que no haya materiales
inflamables cerca del Conjunto Fondee.
Cuide de que el cable de corriente no
toque ninguna de las partes calorificas del
aparato vy sitaelo tal que el aparato no
pueda ser tirado al suelo.

Antes de utilizar el aparato, se debe
comprobar que tanto la unidad principal
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
caiga sobre una superficie dura, por
ejemplo, no se debe utilizar de nuevo:
incluso los desperfectos no visibles
pueden tener efectos adversos sobre la
seguridad en el uso del aparato.
Desconecte el aparato del enchufe de
corriente principal:

- Después de cada uso,

- En el caso de mal funcionamiento,

- Antes de limpiarlo.

El aparato no debe ser utilizado con un
temporizador externo ni un sistema de
mando a distancia.

No se aceptan responsabilidades si se
producen dafios por uso impropio, o si
no se cumple con estas instrucciones.
Este aparato esta disefiado sélo para uso
doméstico y no comercial.

Con el fin de cumplir con los reglamentos
de seguridad y para evitar peligros, las
reparaciones de aparatos eléctricos
deben de ser efectuadas por personal
cualificado, incluso reemplazar el cable
de alimentacion.



Antes del primer uso.
Limpie el recipiente con un trapo himedo.
Después séquelo completamente.

Coémo utilizar el Conjunto Fondee.

— Llene el recipiente con la cantidad
requerida de grasa, caldo o queso, segin
su receta. Cuando utilice grasa o caldo
cuide de que el nivel se encuentre las
marcas de nivel maximo y minimo. La
capacidad méxima es de 1,25 litros.

— Ponga el recipiente sobre la placa
calorifica y enchufe el aparato.

Fondee de Carne

— Coloque el selector de temperatura en la
posicion “5%.

— Haga un precalentamiento de la grasa o
el caldo alrededor de 20 minutos antes de
poner la carne.

— Cuando utilice grasa, el tiempo de
cocinado es de entre 1'/2 a 3 minutos.
Cuando utilice caldo el tiempo de
cocinado debe de estar entre 3 y 4
minutos.

Fondee de Queso.

— Coloque el selector de temperatura a la
posicion ,,5 y ponga el queso dentro del
recipiente. Remueva continuamente
mientras el queso se derrite.

— Cuando el queso se ha derretido, el
selector de temperatura se puede colocar
en la posicion ,,2“ 0 ,,3“ para mantener el
queso caliente..

Cuando se ha acabado de cocinar
desenchufe el aparato de la corriente.
Advertencia ; El recipiente y la placa
calorifica permanecen aun calientes.

Sugerencias para la utilizacion con grasa.

No coloque la tapa sobre el recipiente
durante el proceso de precalentamiento. De
este modo evitard que la grasa y el mango
del tenedor se sobrecalienten. Utilice
solamente grasa vegetal pura. La grasa debe
ser apropiada para altas temperaturas,
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neutra al gusto, que no humee o se derrame.

Por lo tanto el aceite o la grasa animal no

son apropiados.

— Ultilice la misma grasa sélo 3 o 4 veces.

— Situé un filtro tamafio 4 dentro del
soporte del filtro. La grasa muy utilizada,
huele mal, se espuma y se pone viscosa.

— No afiada grasa nueva a la vieja. Cambie
siempre completamente la grasa.

— No mezcle diferentes calidades de grasa.

— Corte la carne. Ultilice s6lo pequefios
trozos de carne.

— Los alimentos congelados deberian
descongelarse previamente a ser
cocinados.

— Seque completamente los alimentos para
evitar que se produzcan espumas.

— Guarde la grasa en un recipiente cerrado
y en un lugar fresco.

Limpieza y cuidados.

® Saque el conector del enchufe de la

pared y deje que se enfrie el aparato

antes de limpiarlo.

Por razones de seguridad con respecto a

la electricidad, la placa calorifica y el

cable de alimentacion no deberian
tratarse con liquidos y no deberian
sumergirse.

Nunca vierta la grasa o caldo en el

fregadero. La grasa utilizada puede

desecharse junto con la basura
doméstica.

— El recipiente de acero inoxidable puede
limpiarse en el lavaplatos. Los residuos
de queso deben sacarse con un cepillo
suave después de que el recipiente haya
estado en agua. Limpie la tapa y los
tenedores con agua templada jabonosa.

Eliminacion
E Los electrodomésticos viejos o

defectuosos no se deben tirar en la
basura de su hogar, sino que deben

BN desecharse en los puntos publicos
de reciclaje y recogida.



Garantia

Este producto estd garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir de la
fecha de compra, contra cualquier defecto
en materiales o mano de obra. Esta garantia
solo es vélida si el aparato ha sido utilizado
siguiendo las instrucciones de uso, siempre
que no haya sido modificado, reparado o
manipulado por cualquier persona no
autorizada o haya sido estropeado como
consecuencia de un uso inadecuado del
mismo. Naturalmente esta garantia no cubre
las averias debidas a uso o desgaste
normales, asi como aquellas piezas de fécil
rotura tales como cristales, piezas ceramicas,
etc.
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@ Set da fonduta

Gentile Cliente,

Vi preghiamo di leggere attentamente le
istruzioni d’uso, prima di utilizzare
I’apparecchio.

Collegamento alla rete

Collegate I’apparecchio solo a prese di
corrente perfettamente installate con messa
a terra. Assicuratevi che la tensione
d’alimentazione corrisponda alla tensione
indicata sulla targhetta portadati
dell’apparecchio. Questo prodotto ¢
conforme alle direttive vincolanti per
Ietichettatura CE.

Sicurezza d’utilizzo

® La piastra e il pentolino diventano molto
caldi durante 'uso!

® Non introducete le mani nel pentolino
caldo.

® Questo apparecchio non ¢ previsto per
1'utilizzo da parte di persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o con scarsa
esperienza o conoscenza, a meno che
non siano adeguatamente sorvegliate o
istruite sull'uso dell'apparecchio dalla
persona responsabile della loro sicurezza.

® E necessario sorvegliare che i bambini
non giochino con I'apparecchio.

® Accendete 'apparecchio solo dopo aver
sistemato il pentolino riempito sulla
piastra. Ultilizzate solo il pentolino fornito
in dotazione con I’apparecchio. Non
lasciate incustodito ’apparecchio per la
fonduta quando ¢ in funzione.

® Non mettete in funzione il servizio da
fonduta se rinvenite segni di
danneggiamento sull’apparecchio o sul
cavo di alimentazione.

® Il grasso gia usato puo prendere fuoco se
viene surriscaldato. Nell’eventualita
prenda fuoco, disinserite la spina dalla
presa di corrente e spegnete le flamme
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chiudendo il pentolino con il coperchio o
con una lastra metallica.

Non gettate mai acqua sul grasso caldo o
in fiamme!

Non trasportate mai 1’apparecchio
quando ¢ caldo. Gli schizzi del grasso
caldo potrebbero provocare ferite gravi o
scottature.

Utilizzate il pentolino da fonduta solo
con I'apparecchio base fornito, perché la
piastra ¢ dotata di un dispositivo di
controllo della temperatura.

Sistemate il servizio da fonduta su una
superficie adeguata termoresistente.
Assicuratevi che non ci siano materiali
infiammabili vicino al servizio da
fonduta.

Evitate che il cavo di alimentazione
tocchi gli elementi caldi dell’apparecchio
e sistemate ’apparecchio in modo che
non possa cadere accidentalmente.
Prima di ogni utilizzo, controllate
attentamente che I’apparecchio non
presenti tracce di deterioramento. Non
usate ’apparecchio nel caso in cui lo
stesso abbia incidentalmente subito colpi:
danni anche invisibili ad occhio nudo
potrebbero comportare conseguenze
negative  sulla  sicurezza nel
funzionamento dell’apparecchio.
Disinserite la spina dalla presa di
corrente:

- dopo ogni uso,

- in caso di cattivo funzionamento,

- prima di procedere alla pulitura.
L'apparecchio non ¢ previsto per
l'utilizzo con un timer esterno o con un
sistema separato di comando a distanza.
Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato o
dalla non conformita alle istruzioni.
Questo apparecchio ¢ destinato ad uso
esclusivamente domestico e non ¢ inteso
per uso professionale.

In conformita alle norme di sicurezza e
per evitare ogni pericolo, tutte le
riparazioni di un apparecchio elettrico -
compresa la sostituzione del cavo di



alimentazione — devono essere effettuate
da personale specializzato. Nel caso in cui
I’apparecchio richieda una riparazione,
rinviatelo ad uno dei nostri Centri
Assistenza Clienti 1 cui indirizzi si trovano
in appendice al presente manuale.

Primo utilizzo
Pulite il pentolino con un panno umido. In
seguito asciugatelo accuratamente.

Come utilizzare il servizio da fonduta

Riempite il pentolino con la quantita
sufficiente di grasso, brodo o formaggio a
seconda della ricetta. Quando utilizzate il
grasso o il brodo, fate attenzione a
rispettare i livelli di minimo e di massimo
indicati. La capacita massima ¢ di 1,25
litri.

Poggiate il pentolino sulla piastra e
collegate I'apparecchio alla rete elettrica.

Fonduta alla carne

Ruotate la manopola della temperatura
sulla posizione “5%.

Lasciate riscaldare il grasso o il brodo per
circa 20 minuti prima di aggiungere la
carne.

Quando utilizzate il grasso il tempo di
cottura ¢ di circa 1!~ - 3 minuti, mentre
con il brodo ¢ di circa 3 - 4 minuti

Fonduta al formaggio

Ruotate la manopola della temperatura
sulla posizione “5“ e aggiungete il
formaggio nel pentolino. Mescolare
continuamente mentre il formaggio
fonde.

Quando il formaggio ¢ completamente
fuso, potete riportare la manopola della
temperatura sulla posizione “2* o “3“ per
tenere il formaggio in caldo.

Al termine del processo di cottura,
disinserite la spina dalla presa di corrente.
Attenzione! 1l pentolino e la piastra restano
caldi.
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Consigli pratici per la cottura con il grasso.

Durante il preriscaldamento, non coprite
il pentolino con il coperchio.
Quest’accorgimento evitera che il grasso
e il piano d’appoggio delle forchettine si
surriscaldino. Utilizzate solo grasso
vegetale puro. Il grasso deve essere
adatto per le alte temperatura, non
aromatizzato e non deve causare fumo o
spruzzi. Per questo motivo I’olio o il
grasso animale non ¢ adatto.

Utilizzate lo stesso grasso solo per 3 o 4
volte. Il grasso gia usato tende a formare
schiuma e diventa vischioso.

Non aggiungete grasso fresco a quello gia
usato. Cambiate completamente il
grasso.

Non mescolate diversi tipi di grasso.
Spezzetate la carne. Utilizzate solo
piccoli pezzi di carne.

Gli alimenti congelati vanno scongelati
completamente prima di poter essere
cucinati.

Fate sgocciolare completamente gli
alimenti da cucinare per evitare che il
grasso formi della schiuma.

Conservate il grasso in un contenitore
chiuso e in un luogo fresco.

Pulizia e manutenzione

Disinserite la spina dalla presa di
corrente a muro e lasciate che
I’apparecchio si raffreddi prima di
procedere alla pulitura.

Per ragioni di sicurezza elettrica, la
piastra e il cavo di alimentazione non
vanno immersi o trattati con sostanze
liquide.

Non versate il grasso o il brodo usati nel
lavello. Il grasso caldo puo essere
smaltito con 1 normali rifiuti domestici.

Il pentolino in acciaio inossidabile ¢
lavabile in lavastoviglie. Per eliminare i
residui di formaggio, lasciate il pentolino
in ammollo per un po’ di tempo e poi
strofinatelo con una spazzola morbida.
Lavate il coperchio e le forchettine con
acqua calda e sapone.



Smaltimento
Non smaltite apparecchi vecchi o
E difettosi gettandoli tra 1 normali
rifiuti domestici, ma solo tramite 1
EEEE  punti di raccolta pubblici.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita di
2 anni dalla data di vendita (certificata da
scontrino fiscale) e comprende gli eventuali
difetti del materiale o di particolari di
costruzione. I danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La garanzia decade
nel momento in cui gli apparecchi vengono
aperti o manomessi da Centri non da noi
autorizzati.
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Fondue sat

Kaere kunde,
Inden apparatet tages i brug bgr denne
brugsanvisning leses omhyggeligt.

Tilslutning
Tilslut kun produktet 1 en godkendt
stikkontakt. Netspandingen skal svare til
spendingen pa typeskiltet. Produktet
tilfredsstiller bestemmelserne for CE-
merkning.

Sikkerhedsbestemmelser

® Varmepladen og gryden bliver meget
varme under brug.

Tag aldrig i den varme gryde.

Dette apparat er ikke beregnet til brug af
personer (inkl. bgrn) med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring eller viden, med
mindre de har fiet vejledning eller
instruktion 1 brugen af dette apparat af
en person som er ansvarlig for deres
sikkerhed.

Bgrn bgr vere under opsyn for at sikre at
de ikke leger med apparatet.

Tilslut fgrst produktet, nar den fyldte
gryde er anbragt pd varmepladen. Lad
ikke produktet vere ude af opsyn.

Tag ikke produktet 1 brug, hvis dette eller
ledningen viser tegn pa fejl.

Fedtstof kan antendes ved
overophedning. I sa fald: Tag stikket ud
af kontakten og tildek gryden med et lag
eller lignende.

Held aldrig vand pa varmt eller
brandende fedt.

Flyt aldrig fonduegryden, nar den er
varm. Flydende, varmt fedstof kan give
svaere forbraendinger.

Benyt kun fonduegryden sammen med
den tilhgrende varmeplade, da
varmepladen er forsynet med en
temperaturregulator, der styrer
temperaturen i fonduegryden.
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Anbring fondueszttet péd et
varmebestandigt underlag, der ogsd kan
téle fedtstenk.

Let antendelige genstande holdes borte
fra produktet.

Hold ledningen borte fra varme dele, og
sgrg for, at den ikke hanger ned fra
bordet, sa den kan treekke fonduesettet
pé gulvet i uheldigste fald.

Inden apparatet benyttes mé bade
apparatet og dets tilbehgr ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veret tabt pa en hdrd overflade mé
det ikke lengere benyttes, selv skader
der ikke er synlige kan have ugunstig
indvirkning pé sikkerheden ved brug af
apparatet.

Tag stikket ud af stikkontakten

- efter brug

- ved fejl under brug og

- ved rengoring.

Apparatet er ikke beregnet til brug ved
hjelp af en ekstern timer eller et separat
fjernstyringssystem.

Vi péatager os intet ansvar hvis
beskadigelse skyldes ureglementeret
brug eller hvis denne brugsanvisning ikke
er overholdt.

Dette apparat er kun beregnet til privat
brug, og ikke til erhvervsmassig
anvendelse.

Reparation af el-produkter skal udfgres
af fagfolk. Dette for at overholde de
sikkerhedsbestemmelserne og mindske
faren for ulykker. Dette gelder ogsé
udskiftning af ledningen. I tilfelde af fejl
bedes De sende produktet til vort
service-varksted. I garantiperioden
bedes vedlagt garantibevis eller
kgbsnota. Adressen findes vedlagt
brugsanvisningen.

For ibrugtagen
Renggr gryden grundigt med en fugtig klud.
Tgr den grundigt efter med en tgr klud.

Betjening
— Fedtstof, fond eller ost svarende til



opskriften hzldes 1 gryden. Ved
anvendelse af fedtstof eller fond skal
max. og min. markeringerne overholdes.
Der kan max. vere 1,25 11 gryden.

— Anbring gryden pd varmepladen og szt
stikket 1 stikkontakten.

Kopd-fondue

— Drej temperaturvalgeren til 5.

— Fedtstof eller fond skal forvarme i ca. 20
min. fgrend De anbringer kgdet 1 gryden.

— Tilberedningen tager derefter 1,5 til 3
min. ved brug af fedtstof og 3-4 min. ved
anvendelse af fond.

Ostefondue

— Temperaturvelgeren drejes til ”5” og leg
osten i gryden. Rgr kontinuerligt indtil
osten er smeltet.

— Temperaturvelgeren kan derefter drejes
til 727 eller ”3” for at holde osten varm
og flydende.

Tag stikket ud efter brug. Var forsigtig.
Gryden og varmepladen vil vere varme
nogen tid endnu.

Tips ved brug af fedtstof

Lag aldrig 14g pd gryden under

opvarmningen. Dette vil forhindre

fedtstoffet og gaffelholderen 1 at
overophede.

- Anvend kun ren vegetabilsk fedt.
Fedtstoffet skal kunne tdle opvarmning
til hgj temperatur, smagen skal vere
neutral, m4 ikke ose eller sprgjte. Olie og
dyriske fedtstoffer er ikke egnede.

— Anvend kun det samme fedtstof 3 — 4
gange. Fedt, der ikke kan bruges mere,
kan De kende ved, at det bliver mgrkt,
lugter ubehageligt og bliver tyktflydende.
Det bliver ikke bedre ved at blive
blandet med nyt fedt.

- Bland ikke forskellige fedtsorter
sammen.

— Sker kgdet i tern. Kgdstykkerne mé ikke
vare for store.

— Frossent k@d skal optgs fgr brug. Kgdet
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skal vaere fuldstendig fri vor vand, nér
det anvendes.

— Vand maé ikke blandes med fedt.

— Opbevar fedtet sikkert tillukket 1
kgleskab.

Renggoring og pleje

® Tag altid stikket ud af stikkontakten f@r
renggring.

Varmepladen og ledningen ma ikke
afvaskes med vand og slet ikke dyppes 1
vand af hensyn til den elektriske
sikkerhed.

Brugt fedtstof eller fond mé ikke heldes i
aflgbet. Fedtstof skal indpakkes
forsvarligt og anbringes i affaldspose eller
lignende.

Stdlgryden tdler opvaskemaskine. Evt.
rester fra fedt eller ost kan fjernes med
en grydesvamp efter at gryden har stiet i
blgd. Gaffelholder og gaffel renggres

med varmt vand tilsat lidt
opvaskemiddel.
Bortskaffelse
Gamle eller defekte apparater ma
E aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, de méa
BN sfleveres pd den lokale
genbrugsstation.
Garantierklaering

P4 dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien 1 to ar fra salgsdatoen. Garantien
gelder for materiale- og fabrikationsfejl.
Skader, der er opstdet som fglge af forkert
behandling, normalt slid samt pa sk@rbare
dele som f.eks. glas, daekkes ikke af
garantien. Garantien bortfalder ligeledes ved
indgreb pé produktet af folk, der ikke er
autoriseret af os.




©) Fondueset
Biista kund

Innan du anvinder apparaten bor du ldsa
bruksanvisningen noga.

Elanslutning

Detta fondueset anslutes endast till ett
regelritt installerat, jordat vdagguttag.
Elnitets spanning bor dverensstimma med
angivelsen pd typskylten. Apparaten
uppfyller direktiven for CE- mérkning,

Sikerhetsforeskrifter

® Virmeplattan och fonduegrytan blir
mycket heta vid anvindningen.

Vidror inte den heta grytan.

Denna apparat bor inte anvédndas av
personer (inklusive barn) som har
minskad fysisk rorelseformaga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand, eller som
saknar erfarenhet och kunskap. Dessa
personer bor antingen endast anvdnda
apparaten under tillsyn av en person som
ar ansvarig for deras sikerhet eller ocksa
fa tillrackliga instruktioner betriffande
apparatens anvandning.

Se till att barn inte leker med apparaten.
Koppla pa apparaten forst nir den fyllda
grytan star pd varmeplattan. Anvind
endast den gryta som medfdljer
apparaten. Limna inte apparaten utan
uppsikt nér den dr pdkopplad.

Anvind aldrig en apparat som ér i olag
eller vars sladd inte &r hel.

Overhettat fett kan fatta eld. Ifall detta
skulle hdnda bor du dra ut stickproppen
ur eluttaget och sldcka ldgorna genom att
placera ett lock eller motsvarande pé
grytan.

Hiill aldrig vatten pa hett eller brinnande
fett.

Bar aldrig pd ett hett fondueset.
Kokande fett kan foranleda svéra
brannskador.

Anvind bara fonduegrytan tillsammans
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med avsedd virmekilla och utrustning
eftersom den har en anpassad
temperaturkontroll.
Placera apparaten
varmebestdndigt underlag.
Se till att det inte finns ldttantdndliga
material eller féremal nédra apparaten.
Elsladden far inte vidrora heta delar.
Placera sladden sa att grytan inte kan
dras ned frén bordet.
Kontrollera noga om det mérks nagra fel
pa huvudenheten och dess tillbehor
innan du anvdnder apparaten. Om
apparaten t ex har tappats pd en hard yta
far den inte lingre anvindas: t o m
osynliga skador kan férsdmra apparatens
driftsdkerhet.
Drag alltid stickproppen ur vigguttaget
efter anviindningen och
- ifall det uppstar storningar vid
anvindningen
- innan apparaten rengors.
Apparaten bor inte anvindas med hjélp
av en extern timer eller separat
fjarrkontroll.
Inga ansprak kan stéllas for skador som
uppkommit ifall apparaten anvénts
felaktigt.
Denna apparat dr enbart avsedd for
enskilda hushéll och inte {6r kommersiell
anviandning.
Elapparater fr endast repareras av
fackmén inom branschen. Detta géller
dven utbyte av elsladd. Apparaten bor
tillstillas ett befullméktigat
serviceombud for reparation. Adresserna
finns 1 bilagan till denna bruksanvisning.

pa ett

Innan forsta anviindningen

Rengor grytan med fuktig trasa. Torka
direfter grytan vél s att inte vatten blandas
med fettet.

Anvindning

— Hall fettet, buljongen eller osten i grytan.
Observera Min.- och Max-mérkningarna
dd du anvinder fett eller buljong.
Maximiméngden &r 1,25 liter.



— Ligg grytan pd varmeplattan och anslut
stickproppen till vigguttaget.

Kottfondue

— Stéll in virmereglaget pa 5”.

— Viarm upp fettet eller buljongen ca 20
min innan du lagger 1 kott.

— Kaottet ar fardigt att &ta efter 1'~ - 3 min
om du anvinder fett och 3-4 min om du
anvinder buljong.

Ostfondue

— Stéll in virmereglaget pd ”5” och rér om
osten hela tiden medan den smiéilter.

— Still om viarmereglaget pa 2" eller ”3”
da osten har smultit.

Drag stickproppen ur vigguttaget efter
anvidndningen. Se upp - grytan och
virmeplattan dr heta en tid efter
anvandningen.

Anvindning av fett
Under uppvarmningen bor du inte ha locket
pa grytan. P4 si sitt undviker du att fettet
och gaffelhéllaren 6verhettas. Anvind
endast rent vixtfett. Fettet bor vara lampligt
for hoga temperaturer, neutralt till smaken
och fér inte ryka eller stdnka. Oljor och
djurfett lampar sig darfor inte.

— Anvind samma fett endast 3-4 ginger.
Forfaret fett luktar illa, bildar bubblor
och dr grumligt och morkt.

— Forfaret fett blir inte béttre av att man
tillsitter farskt fett. Byt darfor ut allt fett.

— Blanda inte olika typer av fett.

— Anvind inte {Or stora kottbitar.

— Tina upp djupfrysta ingredienser fore
anviandningen.

— Torka ingredienserna vil s att inte fettet
kokar over.

— Forvara fettet kallt 1 ett slutet kéarl.

Rengoring och skotsel

® Drag stickproppen ur eluttaget och lat
apparaten svalna fore rengéringen.

® Av sikerhetsskdl fir varken
viarmeplattan eller elsladden behandlas
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med vitskor och iinget fall doppas 1 dem.

Hall inte anvént fett eller fettblandning i

avloppet. Det varma fettet bor

bortskaffas med hushéllsavfallet.

— Den rostfria grytan kan rengdras i1
diskmaskin. Avldgsna eventuell
fasttorkad ost med en mjuk borste.
Locket och gafflarna rengdres med hett
tvalvatten.

Bortskaffning
Kasta inte gamla eller sondriga
E apparater med hushéllsavfallet,
utan ldmna dem till din hemorts
WEEN  tervinningsstation.

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2 érs
garanti rdknat frdn inkopsdagen mot
uppvisande av specificerat inkopskvitto 1
overensstaimmelse med de allmédnna
garantivillkoren. Ifall apparaten anvinds
felaktigt, eller vardslost, ansvarar den som
anvinder apparaten for eventuella material-
och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerite
GmbH, Tyskland.
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Fonduesetti

Arvoisa asiakas
Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttamista.

Sahkoliitinta

Fondue-laite on liitettdvd médrdysten
mukaisesti asennettuun pistorasiaan.
Verkkojinnitteen tulee vastata fondue-
laitteen tyyppikilvessi ilmoitettua jannitetta.
Laite tiyttaa kaikki sitovat CE-merkinnélle
asetetut vaatimukset.

Turvallisuusohjeet

® Limpolevy ja fondue-pata ovat kdyton
aikana erittdin kuumat!

Al4 koske kidellisi kuumaan pataan.
Téata laitetta eivat saa kdyttdd henkilot
(mukaan lukien lapset), jotka eivit ole
fyysisesti, aistillisesti tai henkisesti tdysin
kehittyneiti tai joilla ei ole kokemusta ja
tietoa laitteen kdytdstd, paitsi jos
henkil6iden turvallisuudesta vastuussa
oleva henkild valvoo tai ohjaa heitd
alussa.

Lapsia on valvottava, jotta estetdén,
etteivit he leiki laitteella.

Kytke fondue-laite piille vasta sitten,
kun olet asettanut tdytetyn padan
limpolevylle. Al4 jiti laitetta ilman
valvontaa.

Ali kiyti laitetta, jos se tai sdhkdjohto
on vioittunut.

Kiytetty rasva voi ylikuumetessaan
syttyd tuleen. Veda tdssd tapauksessa
verkkopistoke irti. Peiti pata kannella tai
vastaavalla ja tukahduta liekit.

Ali koskaan kaada vetti kuumaan tai
palavaan rasvaan!

Alid koskaan kanna kuumaa laitetta.
Kiehuva rasva voi aiheuttaa vaikeita
palovammoja.

Aseta fondue-pata aina sen mukana
toimitetulle lampolevylld varustetulle
alustalle, silld siind on asianmukainen
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termostaatti.

Aseta fondue-laite kuumuutta ja
rasvaroiskeita kestéavélle alustalle.
Huolehdi siitd, ettei laitteen
ldheisyydessd ole herkisti palamaan
syttyvid aineita tai esineita.

Séhkojohto ei saa koskettaa kuumiin
osiin. Aseta johto niin, ettei laitetta voi
vetdd silld alas.

Ennen kéyttdd laite ja mahdolliset
lisdosat tulee tarkistaa vaurioiden varalta.
Jos laite putoaa kovalle alustalle, siti ei
saa endd kiytdd: ndkymattomaitkin
vauriot voivat aiheuttaa vaaratilanteita
laitetta kiytettdessa.

Veda verkkopistoke aina irti kiyton
jalkeen, samoin

- jos kiiyton aikana ilmenee héirioiti ja

- kun puhdistat laitetta.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu
kédytettdviksi erillisen ajastimen tai
kaukosdétimen kanssa.

Laitteen vairasta tai epdasianmukaisesta
kédytostd aiheutuneista vahingoista ei
vastata.

Laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskdyttoon eika sitd tule kayttdaa
kaupallisiin tarkoituksiin.
Sdhkolaitteita saa korjata vain alan
ammattilaiset. Tdméd koskee myds
sdhkojohdon vaihtamista. Toimita sen
vuoksi laite korjattavaksi valtuutettuun
huoltopisteeseen.

Ennen Kiyttoa

Puhdista pata ennen kéyttdd perusteellisesti
kostealla liinalla. Kuivaa pata lopuksi hyvin,
jotta rasvaan ei sekoitu vetta.

Kiytto

— Kaada rasva, liemi tai juusto pataan. Kun
kédytit rasvaa tai lientd, noudata Min.- ja
Max.-merkkejd. Maksimi tdyttomadrd on
1,25 litraa.

— Aseta pata lampdlevylle ja tydonni
pistoke pistorasiaan.



Liha-fondue

- Kierré lampétilan sdddin ”5”:selle.

— Esildammitd rasvaa tai lientd n. 20
minuuttia ennen kuin asetat pataan lihaa.

— Kypsymisaika on n. 1'/2 - 3 minuuttia
rasvaa kiytettdessd ja 3 - 4 minuuttia
lientd kiytettdessa.

Juusto-fondue

— Kierré lampotilan sdddin 5 le ja sulata
juusto padassa koko ajan sekoittaen.

— Kun juusto on sulanut, kierrd lampdétilan
sdddin asentoon 2" tai ”3”.

Veda verkkopistoke irti kdyton jilkeen.
Varo - pata ja lampdélevy ovat vield jonkin
aikaa kuumia.

Ohjeita rasvan kaytosti

Ali peiti pataa kannella esikuumennuksen

aikana. Siten estdt rasvan ja

haarukkapitimen ylikuumenemisen. Kayta
vain puhdasta kasvisrasvaa. Rasvan tulee
sopia korkeisiin 1dmpétiloihin, olla maultaan
neutraalia, eikd se saa savuta tai roiskua.

Oljyt ja eliinrasvat eivit sen vuoksi sovellu.

- Kéiytd samaa rasvaa vain 3-4 kertaa.
Pilaantunut rasva tuoksuu
epamiellyttiviltd, kuohuu, on sakeata ja
tummaa.

— Pilaantunut rasva ei tule paremmaksi
lisidmallé sithen tuoretta rasvaa. Vaihda
sen vuoksi kaikki rasva.

— Al sekoita eri rasvalaatuja keskeniin.

— Al kiyti liian suuria lihanpaloja.

— Sulata jddtyneet ruoka-aineet ennen
kaiyttoa.

— Kuivaa ruoka-aineet hyvin, jotta rasva ei
kuohu yli.

— Siilytd rasvaa suljetussa astiassa viiledssa.

Puhdistus ja hoito

® Vedi pistoke irti pistorasiasta ja anna
laitteen  jddhtyd aina  ennen
puhdistamista.

® Sihkoturvallisuussyistd lampdlevyd ja
liitosjohtoa ei saa kisitelld nesteilld eika
missddn tapauksessa upottaa niihin.
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Ali kaada kiytettyd rasvaa tai
rasvalientd likaviemériin.

- Jaloterdspata voidaan pestéa
astianpesukoneessa. Liota mahdollisesti
kiinni tarttunut juusto ja poista se
harjalla. Puhdista kansi ja haarukat
kuumalla saippuavedelli.

Jitehuolto

Kéytostd poistettavat laitteet tulisi
E viedd jatteiden
—

Takuu

hyotykdyttdasemalle.
Laitteelle myonnetdédn 2 vuoden takuu, joka
koskee valmistus- ja ainevikoja, ostopéivisti
lukien yksiloityd ostokuittia vastaan yleisten
Suomessa kulloinkin alalla voimassa olevien
takuuehtojen mukaan. Mikili laitetta
kiytetddn vadrin, kiyttdohjeen vastaisesti tai
huolimattomasti, vastuu syntyvistd esine- ja
henkilovahingoista lankeaa laitteen
kayttajalle.
Valmistuttaja: Severin Elektrogerite
GmbH, Saksa
Maahantuoja:
Oy Harry Marcell Ab
PL 63,01511 VANTAA
Puh (09) 870 87860
Fax (09) 870 87801
www.harrymarcell.fi
asiakaspalvelu@harrymarcell.fi




Zestaw do fondue

Szanowni Klienci,

Przed przystapieniem do eksploatacji
urzadzenia nalezy si¢ dokladnie zapoznaé z
niniejszg instrukcja.

Przylacze

Fondue nalezy podiacza¢ wytacznie do
prawidlowo zainstalowanego gniazdka
sieciowego z bolcem uziemiajgcym. Napiecie
sieciowe w sieci musi by¢ zgodne z
napigciem podanym na tabliczce
znamionowe] urzadzenia. Sprzet jest zgodny
z wymogami oznaczen CE.

Wskazowki bezpieczenstwa

® Plyta grzejna, obudowa goérna, pojemnik
urzadzenia w czasie pracy jest goracy.

® Nie nalezy chwyta¢ gorgcego garnka.

® Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku przez osoby (takze dzieci) o
ograniczonych zdolnosciach
motorycznych, sensorycznych lub
umystowych, ani osoby, ktérym brakuje
doswiadczenia i stosowne] wiedzy, chyba
ze s3 one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo,
ktora instruuje jak bezpiecznie korzystac
z urzadzenia.

® Dzieci powinny znajdowac si¢ pod statg
opieka, aby nie dopusci¢ do uzywania
przez nie urzadzenia jako zabawki.

® Urzadzenie mozna wiaczy¢ dopiero
wowczas, kiedy na plycie grzejnej zostat
juz ustawiony napetniony garnek.

® Urzadzenie nie moze pozostawaé bez
nadzoru.

® Urzadzenia nie nalezy uzytkowacd
wowczas, gdy sprzet lub przewdd
przytaczeniowy posiada widoczne
uszkodzenia.

® Zuzyty tluszcz moze si¢ w czasie pracy
zapali€. W takim wypadku nalezy wyjac
wtyczke z sieci, a garnek nakry¢ niepalng
pokrywa aby zadusi¢ ptomienie.
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Nigdy nie nalewa¢ wody do goracego,
palacego sie thuszczu.
Nigdy nie nalezy transportowac goracego
urzadzenia - moze doj$¢ do wyprysku lub
rozlania si¢ goracego thuszczu.
Gar Fondue mozna tylko uzywac z
przynalezng czegscig podstawowa,
poniewaz plyta grzejna ma odpowiednio
ustawialny termostat.
Fondue moze by¢ ustawiony tylko na
pewnej - termoodpornej powierzchni
odpornej na odpryski thuszczu. Pryskanie
ttuszczu podczas pracy fondue jest
niestety nieuniknione.
Latwopalne, topliwe przedmioty w
poblizu fondue nalezy usunaé aby
zapobiec ich zapaleniu lub zniszczeniu.
Przewdd przylaczeniowy nie moze stykac
si¢ z gorgcymi czesciami urzadzenia.
Przed uruchomieniem nalezy sprawdzi¢
urzadzenie 1 jego wyposazenie, czy nie
nosza Sladéw uszkodzenia i czy s3
kompletne 1 wlasciwie ztazone. W
przypadku stwierdzenia jakichkolwiek
brakéw czy uszkodzen nie nalezy uzywac
urzadzenia. Nie nalezy uzywac
urzadzenia w przypadku gdy uleglo on
upadkowi — moglo powsta¢ uszkodzenie
wewnatrz, ktére nie jest latwe do
rozpoznania, a ktére ma wplyw na
bezpieczenstwo uzytkowania.
Niezastosowanie si¢ do powyzszych
zalecer moze doprowadzi¢ do wypadku.
Urzadzenie nalezy wylaczy¢ z sieci w
przypadku:
- zakonczenia pracy
- stwierdzenia zaklocen pracy
- przystapienia do czyszczenia i
konserwacji.
Urz+dzenie nie jest przystosowane do
bycia uruchamianym przy ugyciu
zewnltrznego czasomierza lub odribnego
systemu zdalnego sterowania.
Wylaczajac urzadzenie z sieci nalezy
trzymaé¢ za wtyczke przewodu
przylaczeniowego, jednoczesnie przy-
trzymujac gniazdko sieciowe.
Napraw fondue w Zzadnym przypadku nie



nalezy dokonywa¢ we wlasnym zakresie.
Naprawy sprzetu mozna dokonac
jedynie w autoryzowanym zakladzie
serwisowym. Adres autoryzowanego
zaktadu serwisowego podany karcie
gwarancyjnej] w jezyku polskim.
Demontazu sprze¢tu mozna dokonac
jedynie przy pomocy specjalnych
narzedzi z zachowaniem Srodkéw
bezpieczenstwa.

Wymiany przewodu przylaczenio-wego
moze dokona¢ wylgcznie przed-stawiciel
autoryzowanego zaktadu ser-wisowego
przy pomocy specjalisty-cznych narzedzi.
Producent i1 dystrybutor nie ponosi
jakiejkolwiek odpowiedzialnosci za
szkody powstale na skutek niewtasci-
wego lub niezgodnego z instrukcja
uzytkowania sprzetu.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego, a nie przemystowego.

W przypadku odstapienia fondue
osobom trzecim prosimy o przekazanie
rowniez niniejszej instrukcji obstugi.

Przed uzyciem

Przed uzyciem nalezy przetrzec garnek
lekko wilgotng szmatka, nastgpnie nalezy go
catkowicie osuszy¢, aby nie doszto do
wymieszania wody z tluszczem.

Uzytkowanie

Thuszcz, sos lub ser wedlug Paristwa recepty

przyrzadzi€ 1 wla¢/wlozy¢ do garnka. Poziom

sosu 1 thuszczu musi znajdowac si¢ pomiedzy

oznaczeniem “min” a “max’ - maksymalne

napetienie wynosi okoto 1,25 1.

® Napelniony garnek kladziemy na ptyte
grzejng, a urzadzenie poditaczamy do
siecl.

Fondue migsne

— Regulator temperatury nastawiamy na
pozycje “5”.

— Tlusty sos lub sam tluszcz nagrze-wamy
okoto 20 minut, po tym czasie mi¢so
wkladamy do garnka.

— Czas pieczenia trwa okoto 1,5-3 min w
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ttuszczu 1 okoto 3-4 min jesh pieczemy w
sosie.

Fondue serowe

— Regulator temperatury nastawiamy na
pozycje “5” 1 wlozony ser ponizej
poziomu max podgrzewamy ciggle go
mieszajac.

— Jezeli ser ulegnie catkowitemu
roztopieniu regulator temperatury
nastawiamy na pozycje “2”-“3” tylko dla
utrzymania ciepla.

Uwaga: po wylaczeniu urzadzenia garnek 1

plyta grzejna jest przez jakis czas jeszcze

goraca.

Wskazowki
— Nie przykrywaé garnka pokrywka
podczas rozgrzewania. Unikamy

wowczas nadmiernego rozgrzania
thuszczu 1 uchwytu na widelce. Uzyty
tluszcz musi by¢ czysty 1 pochodzenia
roslinnego. Thuszcz musi by¢ odporny na
wysoka temperature, mie¢ dobry
naturalny smak 1 nie pryskac¢ podczas
podgrzewania. Olej i thuszcz pochodzenia
zwierzecego jest nieodpowiedni.

— Thuszcz mozna uzywac tylko 3-4 razy po
tym jest juz nieapetyczny

— jest bragzowy, ptywaja w nim drobiny
produktow i piana.

— Reszte juz przybrazowionego tluszczu nie
nalezy miesza¢ ze Swiezym. Zaleca si¢
wymiang tluszczu w catosci.

— Nie nalezy wktada¢ zbyt duzych
kawatkéw miesa do smazenia.

— Produkty przeznaczone do przyrzadzenia
muszg by¢ rozmrozone.

— Zaleca si¢ aby produkty przeznaczone do
smazenia byly z zewnatrz osuszone -
tluszcz wéwczas mniej pryska i nie pieni
sig.

— Thuszcz nalezy przechowywac w stanie
zamknigtym 1 ochtodzonym.

Czyszczenie i konserwacja
® Przed przystgpieniem do czyszczenia
urzadzenia, nalezy wyja¢ wtyczke



przewodu przytaczeniowego z sieci i
odczeka¢ az ulegnie ono ostudzeniu.

® Ze wzgledow bezpieczenstwa ( fondue
jest urzadzeniem elektrycznym) nie
nalezy moczy¢ urzadzenia w wodzie i
my¢ pod biezaca woda.

@® Sosu lub tluszczu nie nalezy wylewa¢ do
zlewu lecz do $mieci domowych.

— Fondue przecieramy lekko wilgotna
szmatka, ptyte grzejng przecieramy lekko
wilgotng szmatka z dodatkiem fagodnego
srodka myjacego. Po oczyszczeniu, dla
osuszenia urzadzenia przecieramy je
suchg szmatka. Do czyszczenia nie nalezy
uzywaé jakichkolwiek zracych i
szorujgcych Srodkow czyszczacych.

Garnek 1 widelce mozna my¢ w cieptej

wodzie z dodatkiem Srodka myjacego,

mozna je tez my¢ w zmywarce do naczyn.

Utylizacja
Nie nalezy wyrzucac starych lub
E zepsutych urzadzefi do domowego
kosza na Smieci, lecz oddawac je
B do specjalnych punktow zbidrki.

Gwarancja

Na sprzet SEVERIN udzielana jest 2-letnia
gwarancja, na podstawie 1 wedlug warunkoéw
karty gwarancyjnej] wydane] przez
wylacznego przedstawiciela SEVERIN w
Polsce, GAMMA Kluczbork.

Obstuge gwarancyjng 1 pogwarancyjng
zapewnia autoryzowana sie¢ serwisowa na
terenie calej Polski.
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ZVOXEVT) (POVTU

Ayomnrot TehaTes,
ITov XONOLUOTOLOETE TN OUVOXELT),
Otafaote mEooERTIXA TIS axOAovOeg

odnyies.

XUvOeon ne TV TOEOYN] NAEXTOLXOV
QEVNATOGC

ZUVOEOTE T CUOKEVY UOVO OE YELWUEVEGS
TEICES TTOV ELVOL EYRATECTNUEVES CWOTA.
BefowwOeite OtL 1 TAON TOU NAEXTOLXOV
QEVUOLTOG TTOV XONOoTToLelte ouuPadilel
UE OTIV TTOU QLVOLYQAPETOL 0TI CUOKEUY).
To 7EOIOV CTO CUUILOQPVETOL UE ONES TIG
woyvovoeg odnyies s EE mepl avayoagng
OTOLYELV.

Kavoves aogaierog

® Koatd t) Aettovoyia, 1 Beguorvouevn
TAG®O %Ol TO O%EVOS OgguaivovTal
7o

Mnv tomobeTeite TO YEQL 0O UECO OTO
Ceoto onevoc.

H ovoxevn avt dev mpoopitetan yo
YONoN OO OTOLOONTOTE ATOWUO
(meprhauPavouEvav Twv TodLOV) ue
UELWUEVES OMUATIXES, OLLOONTNQLES 1)
OLOVONTIKES LRAVOTNTES, 1] OTTO GLTOUO
IOV OEV E)(EL TTEIQOL KO YVOELS, EXTOS 0LV
ETUTNQELTAL 1] 0LV TOL €X0uV doOEL 001 YIES
YLOL TY) X001 TNG OUOHELVNS OITO ATOUO
TO omolo elval vaevbuvvo yLa TV
QLOQPAAELG TOV.

To woudd Oar TEETMEL VOL ETNEOVVTOL
yiaL vo, eEoopoMotel ot dev tallouy pe
T1) CUOXEL).

No. €VEQYOTTOLELTE TN CUOKEVT] UOVO
EQPOCOV EYETE TOTOOETNOEL TO YEUATO
OXEVOG ETTAVM 0T OEQUALVOUEVT) TTAGXAL.
No. ¥ONOWOTOLELTE UOVO TO OXEVOS TTOV
OVVOOEVEL T OUOXEVT). MNV Qg VETE TN
OVOXEVT] QOVTIV CVETLTNONTY], EVO
AELTovQYel.

Mn O¢tete 11 OCLOREVY POVTV OF
AELTOVQYLO, OV CVTH 1] TO NAEXTOLRO
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1OAMOLO PEQOVV 1y VN POOQAS.

To moMO MITOS UTOQEL VO OVAPAEYEL
otav veQOepuavOel. STV meQLTmon
OVAPAEENG, PYALTE YONYOQO TO (IS TOU
NAEXTOHOU ROAWOLOV OTTO TNV TTELTOL How
opnote ™ PTG TOTOOETMVTAG EVaL
ROTTAXL 1] UETOAMKO QOO ETTAVM OTO
O®EVOC.

M1 QiyVETE TOTE VEQO OE RAVTO 1
@Aeyouevo Mmog!

MnV ETTLYELRNOETE TTOTE VO UETOPEQETE
TN ovoxevt) 6o elvan Ceot. To nowto
AMmog umoel va yuvbel xalr va
TQOROAECEL OCOPOQO TQAVUATIONO 1)
EYROVUOL.

No ¥0NOLWWOTOLELTE TO GREVOG POVTV
WOVO Ue T PAON TOV TO CUVOIEVEL
emeldN M eotio OEQUAVONS TOV Elval
EQPOOLOOUEVT] UE TOV AHOTAAANLO
ovOuoT) OeguonQuoiog.

Na tomofeteite T CVOREVT] POVTV
ETTAVM OF ETMUPAVELD TTOU OLVIEYEL OTN
OeguoTiToL.

BePoaiwmOeite otTL dev  vmdaQyovv
EVQPAENTO OVTIXEIUEVO, HOVTO OTN)
OUOXEVT] (POVTV.

[Tpoogyete MOTE TO NMAEXTOIRO KAADILO
VO UNV €QYETOL OF ETTOPY UE T LEOTA
UEQN TNG OUVOXEVNG Ol TOTTOOETEITE TO
2OAMOLO £TOL MOTE VA UNV VITAQYEL
%IVOVVOG TTTOONG TNG CUOKEVNG.

ITowv yoNoWoToMmoeTe T ovoxrewvy), Oa
TQETEL VO EAEYEETE TTQOOERTINA TNV
nOQLo. povada, »obwg nor rabe
eEaQTNU, VIO TUYOV EAATTOUATO. AV 1)
OUOXEVY], Y10, TTOLQOOELYUCL, EXEL TTECEL OE
onAnoY emupavela, dev 0o TEETEL VO
yonowomo0etl Eava, axnoun %L av 1
Cnuia dev @aivetal OTL UTOQEL VO
TQOXAAECEL TTQOPANUOLTAL OTNV QLA
AELTOVQYLOL TG OUOKEVT|S.
ATOOGUVIEDTE T1) CUGXEVY] ALTTO TNV
moilo:

- UETO 0o %A yonon,

- O€ TTEQLTTMON) dVTAErTOVEYIOG,

- IOV TOV %00 QLONO.

H ovoxevny dev mpoopiletar yia
AELTOVQYILOL LUE EEWTEQIKO (QOVOOLUKOTTTY



1N Eexwootod TAEYELLOUEVO CVOTNUOL.
Aev gpégouvue rnauior evUVY yior Tnuieg
IOV TTEOXAAOVVTOL AOYW AovOAOUEVNS
xonong 1 emedn Oev €xovv tenOEL ou
TTOQOVOES OONYIES.

H ovoxevr avtn mpoopiletor yio
OLXLOXT] ROL OYL YLOL ETTOYYEALATIRT
xonom.

TN var Teelte Toug HAVOVES ALOPAAELOS
%O VOL OTTOQEVYETE TUOOVOUG KIVOUVOUG,
VO QOVTILETE OL EMLOREVES TWV
NAEXTQLROV  CUVOREVMV %Ol 1)
AVTIXATAOTAON TOV ®OAmOilov vo
YIVOVTOL OO EOEVUEVOUS TEYVIXOUG.
e MEQLITTWON) ETMLOKEVNG, OTEIATE TN
OVOXEVT O€ €va Oomd TO AEVTQO
eEummoétnong mehatav pag. Oa Poelte
TS OLEVOVVOELS 0TO TAQAQTNUO TOV
EYYELQLOLOV.

Iow asto v TewT) Yenon
Koabopilote To o%evog ue €va vorto mowvi.
Kartomy, oteyvamoTe 10 #ohd.

X@nﬂn TS GUOXEVIS GOVTD
I emots TO OXEVOC UE TNV omomovusvn

TO0OTNTA ALTTOVE, TmUov 1 TVELOY,
avaioya pe T ovvrayr cog. ‘Otav
YONOWOTTOLELTE MITOg 1] CUO TTQOCEYETE
WOTE 1) 0TAOUN Vo POLOKETAL EVTOS TWV
evoelEemv eAAYLOTNG AL UEYLOTNG
otaOunc. H uéyiotn ywenunomta eiva
1,25 Aitoa.

— Tomobetnote TO O%EVOS  OTY
Ogououvouevn mAaxa xoL PAATE TO QILg
TOV NAEXTOHOV ROAMOLOV OTNV TTEILAL.

Dovt ue xpéag

- O¢ote TO  wovudmi
Oepuoxraolag ot Ogon «5».

— TTpoBepuavete To Alrtog 1) To Twuo yio 20
TEQLITOV AETTTA, TTQLY QIEETE TO KQENS OTO
O%EVOC.

— 'Otov xoNOWOTOLELTE MITOG, O QOVOG
mpoeTowoolag givon sepimov 1 1/2 émg 3
AETTTA 1O OTOV YENOLULOTOLELTE CmUO
elvou TEQLITOV 3 £mG 4 AertTd.

oV OuLong
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Dovto ue Tvol

- O¢ote TO wouvumi  QUOWLOMG
Beguoxrgaotag oty B¢om «5» now Paite
TO TUQL UECO. OTO OREVOS. AVUROTEVETE
OVVEXMGS £0G OTOV VO, AUDOEL TO TUQL.

—  MOoMg MmOEL TO TVQL, YVQLOTE TO HOVWUITL
oVOuoNg Beguorpaotag oty Bgomn «2» 1
«3» Y10, VoL OLOTNENOETE TO TVQL LEOTO.

Metd ™ xoMOom, Pydite To L5 TOV
NAEXTOLROV ROAMOLOV Ao TV mELLa.
[Tooedomoinon! To oxevog nor 1
OeQuouvOUEV TTAAXOL TTAQOUEVOUY CEOTA.

Zupfovhis Yo x@1jon ue hirog

MnV ®OAVTTETE TO OREVOS UE TO HOITAXL

10Td T OLdEXEL. TS TTRo0EouavonS. AVTo

YIveTaw Yo, vo. unv vite0eguoviel to Aitog

notr 1M vmodoyn mipouvviov. Na

YOVOWOTTOLELTE LOVO OryVO uTIO Altog. To

AMITOG TEETEL VO ELVOL XATAAANAO YLO

vymAEg OepuonQaoies, va elvor OVOETEQO

OT1) YEVOT] KO VO (1] ONUWOVQYEL HOTTVOUG 1)

mutothoua. Erouévog, to Addt xaw to Cowmod

Mstog Ogv BemQOVVTOL ROTAMNAQL.

— Na yonoyomotelte o o AMtog uovo 3
N 4 @opés. To mahld Alwog uveilet
aoynuo,  opELleL  xaL  YIVETOL
TTO(VEQEVOTO.

—  Mnyv o00£TETE PEEORO ALTTOS OE TTAALO
Mrtog. Na oMAleTe mavTa OAO TO AITOC.

— Mnv avoulyvuete OLaqQOQETIROVG
TUITOVG MITOUC.

— Kopete to ®péag oe nvoupatio. Na
YONOUOTTOLEITE LOVO KOG KOUUATLOL
%QENTOG.

— Tlgémel vo. EemorymveTe TaL ROTEYUYUEVQL
VAL TTOLY OITO TV (ONOM).

—  ZTEYVOVETE RO TOL TQOPIOL TTOV OENeTE
VO UOLYELQEWPETE (MOTE VOL UV 0pELCEL TO
MITOC.

— No @UAGOCETE TO ALTTOG 08 RAELOTO
dOYELO nOU 08 OQOTEQO UEQOC.

Cevizog »00001010g %o (PEOVTION

® Bydhte 10 @I TOU NAEXTOHOU ROADIIOV
OTt0 TNV TTEILA %Ol ANOTE T CUOKELT
VO XQUMOEL TIOLV T ROOUQIOETE.



® [a AOyovg ao@alelag omd TNV
meooxAnon  miextoomAngiog, 1
OgououvOUEVY TTAAXOL KO TO MAEXTOLRO
1OAMOLO OEV TTOETEL VAL EQYOVTUL O
ETTALPY] UE VYQOA %Ol OEV TTQETEL VAL TO.
PuOilete oe vYEA.

® M) YUVETE TO YXONOWOTOWUEVO ALTTOG 1)
TO YONOWOTTOMUEVO COUO OTO VEQOYUT).
Mrtopeite vo. artoipete To LeoTO MItog
OTOL OLXLOKOL, OTTOQQUUOLTOL.

— To oreVog amd avoEeldmwTo ATOAAL
wtoQel vo. ThvOel 0TO TAVVTIELO TUATWV.
Mmopeite va  xoboploete  TO
VITOAELUUATO, TUQLOV UE ULOL LWOAAXLAL
fovoToo aov aENOETE TO O%EVOS OF
VEQO OTE VO UaAaxmoovv. Mmogeite
vo. ®v000QLlOETE TO RATAXL %Al TO
mEOVVIKL  we CeOTO  VEQO %L
OLTTOQQUITALVTLXO.

Amogowm
K MnNV 0TOQQLTTETE TIG TAMES 1)

ENOTTOUOTIRES OVOXEVES UOLL Ue
TOL OLXLOKCL QTTOQQIUUOTA 00 Not
TIC OTTOQQITTTETE OVO O€ dNUOOLO.
onuelo. CUAOYIG.

Eyyimon

To TEOIOV AUTO ELVOL EYYUNUEVO YL Uik
7EQL0O0 VO ETMV ATTO TNV NUEQD TNG
OYOQULS VIO ENOTTOUOTOL OTOL VMKOL HOL TV
raTooxeLV) Tov. H eyyimon woyver ov xou
UOVO OV 1 CUOXEVN YONOLUOTOLNOEL
OVUQPVA UE TLG 0ONYLES YONOEWS AL
epooov 0ev  €yeL TtomomolnOel 1)
ETOXEVOIOTEL ATTO 1) ELOEVUEVOL ATOUOL 1)
dev €yeL vataoTQogel eEaLtiag ®axnng
xONOMG.

H eyyinon avt) dev ®alUmTTeL QUOLKES
@00p£c ovTe TO EVOQAVOTA UEQN TNG
OVOXEVT|G.
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Habop ms
[IPUTOTOBJICHUS

doHmIo

YBakaembie NOKynarem!

Ilepen BKJIIOUEHUEM npudopa
BHUMATEJIbHO TIPOYMTANTE PYKOBOACTBO
Mo ero sKcruyatauuu. JlaHHbIii mpudop
JIOJDKEH WCIIOIb30BaThCs TOJIBKO JIMLIAMMU,
O3HAKOMMBIIMMMUCS C HACTOSLIUM
PYKOBOJCTBOM.

IoaxkmoyeHnme

[NonxmouaiitTe mpruOOpP TOJBLKO K PO3ETKE
c 3a3eMJISIIOLIIUM KOHTAaKTOM.
Hanpsixenue B ceTU  OOJIXKHO
COOTBETCTBOBATh HaMpsKeHUIO,
yKa3aHHOMY B TaOJMYKEe Ha KOpIyce.
DTOT NpUOOpP COOTBETCTBYET CTaHAApTaM
HEOOXOOMMBIM  JUIS  TIOJIy4eHUS
MapkurpoBku CE.

YKa3zaHuda no 0€30nacHoCTH.

@ IloacrtaBka ¢ HarpeBaTebHbIM
3JIEMEHTOM M Kopmnyc (DOHII BO
BpeMsI UCMOJIb30BAHUSI OYEHb CUJIBHO
HarpeBaroTcs!

® He npukacaiitech K TOps/MMM YacTSIM.

® DTOT NpubOp HE IpeaHa3HAuYeH ISl
HUCIIOJIb30BaHUSI 0e3 IpUCMOTpa
auuamMu  (BKJIw4asi  JeTeil) ¢
OrpaHMYEHHBIMU (PU3NUYECKUMU,
CEHCOPHBIMU MJIM YMCTBEHHBIMU
CIIOCOOHOCTSIMM, a TaKKe JIMLIAMU, HE
00J1a1aI0IIMMU TOCTATOYHBIM OIBITOM
Y YMEHHEM, TIOKa JIMIIO, OTBEYalollee
3a UX OE30MacCHOCTb, HE OOYYUT UX
00palllEHUIO C JAHHBIM MPUOOPOM.

® He ocrapnsiite nereit 6e3 nmprucMorpa,
YyTOOBl OHM HE€ HaydajJu UIrpaTh C
PHUOOPOM.

® Bxutouaiite (poHOIO TOJBKO IIOCIIE
TOrO, KaK 3aroJIHUTe EMKOCTh MacjaoM
1 YCTAaHOBUTE €€ Ha HarpeBaTeIbHbIN
2JE€MEHT. He OCTaBJISIITE
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BKJIIOUE€HHBI 0e3
MIPUCMOTpA.

He Bxkmouaiite armapar B ceTh, €CIU
€ro KOpITyC WM CETeBOM LIHYP MUMEIOT
BUIVMBIE TTOBPEXKICHUSI.
Mcnonb30BaHHBIN  XUp  MpU
TeperpeBe MOXKeT BOCILIaMEHUThCs. B
5TOM cJIyyae cpa3y OTKJIIUUTE
arrapar oT CeTM M HaKpOHTe eMKOCTb
TOIXOMAIIEH KPBIIIKON.

Hu B KoeM ciyyae He BIAMBAMTE
BOLY B ropaYu WJIH
BOCILIAMECHHBIIMICS XHpP!
Hukorna He mepeHOCUTE ropsiuuit
npubop. Pa30opbI3aruBaroImniicss Xup
MOXET BbI3BaThb TSKEJIbIC OKOIM.
Huxorna He ucnomnb3yiite 1151 HarpeBa
€MKOCTHU donmI0 npyrue
HarpeBaTeJibHbIe MPUOOPHI, TOJIHKO
0a30Basi MOACTAaBKA C HarpeBaTe/IbHbIM
3JIEMEHTOM MMeEeT HeOOXOIUMYIO
BO3MOXHOCTb PEryJIMpOBKY Harpepa U
3allUTY OT Meperpena.
YcraHaBnuBaiiTe (pOHII0 Ha POBHYIO
TOPU30HTAJIbHYIO, >KApPOIPOUYHYIO U
JIETKO MOIOLIYIOCSI TTOBEPXHOCTb, T. K.
oOpazyroluecss Npy IMoaKapyuBaHUU
MPOAYKTOB OpBI3rM XKHMpa MOTYT
OCTaBUTb HA HEM CJIE.

He craBbTe poHm0 OIM3KO K CTEHE
UIU B YTOoJd U yOepuTe IoAajbliie
JIETKOBOCIUIAMEHSIIOLLIECST TIPEAMETHI.
[Tponoxure ceteBoil Kabesb TaKUM
o0pa3oM, 4TOObI OH HE Kacalcs
HarpeBaroLIMXCsl 3JIEMEHTOB U HE CTal
MPUYMHON OMNPOKUABbIBAHUS €MKOCTU
C KUPOM.

Ilepen BxkJOYeHHMEM TIpubOpa
OCMOTPUTE BCE M3ACIME, BKIIOYas
LIHYp TUATAHUS U MPUHAIJIEXKHOCTH,
€CJIM TAaKOBbIC MMEIOTCS, Ha MpeaMET
oOHapyXeHUs MOBPEXACHUN,
KOTOpbIe MOTJIM Obl MOBJIUSITH Ha
SKCIJIyaTallMOHHYI0 0€30MacHOCTD
npudbopa. Kpome TOro, He
UCTob3yiTe mpudop, eciu Bol ero
YPOHWJIM, TaK KakK OH MOTI' MOJYyYUTh

amnmapar



MOBPEKIEHNE, HEBUIMMOE CHApYKU.
OTKnouaiiTe NPHUOOP OT ceTH:

- NMOCJIe KAXKIAOI0 MCNOIb30BAHMS;

- B CJIyYae HenoJIAao0K;

- mepen YMCTKOM.

DKcmyatauus npubopa C
WCMOJIb30BAaHMEM BHELIHEro TaiiMepa
WJIW  OTIEJIBbHOTO  YCTPOWCTBA
IUCTAHLIMOHHOTO YIIpaBJICHUS HeE
JIOITYCKAETCsI.

ITpy ucnons3oBaHuM Npubopa HE I10
Ha3HAYeHUIO WJIM NpU HapylIeHUU
npaBwl 0€30MacHOCTH, YKa3aHHBLIX B
JAHHOM PYKOBOJICTBE, M3rOTOBUTEIIb
HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a
BO3MOXHbBIE MOCJICICTBUSL.

Otor Tnpubop mNpeaHa3HauyeH
UCKJIOUUTEAbHO ISl JOMAlIHEro
MPUMEHEHUsST U  He  JOJIKEeH
HCMOJIb30BATbCSI B KOMMEPUECKUX
LICTISIX.

PeMOHT 3J1eKTpOOBITOBBIX ITPUOOPOB
JOJDKEH TPOM3BOAUTBLCS KBaTU(ULIN-
POBAaHHBIM  IIEPCOHAJIOM. Bo
n3oexaHue HeO0JaronpusITHHIX
MOCJICACTBUIM HE MbITAUTECh CaMU
OTPEMOHTUPOBATh HEMCIIPABHbIN
Mpuoop. DTO OTHOCUTCS U K 3aMEHE
ceteBoro 1Hypa. [1o Bcem Bompocam,
CBSI3aHHBIM c PEMOHTOM,
oOpalaiiTecb B IyHKT CEPBHUCHOIO
o0CIyXrBaHUs, aapec KOToporo Bbl
MOXKETe y3HaTb B MECTE€ MpOJaxu
npubdopa.

Ilepen MCNOIb30BAHMEM

[TpoTpuTe €MKOCTbh BJIAXKHOM TPSITIKOM.
[aiite puOOpy XOpOIIO IMPOCOXHYTh,
yTOOBl M30€XaTh MonagaHus BJaru B
MacJio.

HUcnoas3oBanue

— HanoaHure eMKOCTb B COOTBETCTBUM
¢ Bammum peuentoMm Maciaom,
OyJ1bOHOM uAU CbhipoM. OO0BEM
HCIIOJIb3yEMOIr0 Macjia WM OyJbOHa
HE JIOJDKEH MpeBbllIaTh 1,25 nutpa u
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HaXOOUTCSl MeXIy oTMeTKamu “Min”
n “Max”, HaHECEeHHBIX Ha CTEHKE

€MKOCTU.
— YcrTaHoBuUTE €MKOCTb Ha
HarpeBaTeJIbHbI JIEMEHT u

BKIIIOUUTE €CIO B PO3CTKY.

Msco donmo

— YcraHoBUTE perysTop TemIlepaTypbl
Ha OTMETKY “5”.

— Ilepen no0aBlieHUEM Msica
HEOOXOAMMO IOJOrPeTh Macjio WU
OyJ1bOH B TeueHue npumepHo 20
MUHYT.

— Bpems roroBHocTH cocrasisier 1'/2 - 3
MUH. MpU MPUTOTOBJICHUU B Macie U
3 - 4 MuH. TIpY BapKe B OyJIbOHE.

@onmro ¢ coIpoM

— YCTaHOBUTE PETYJISATOP TEMIIEPATyphl
Ha OTMETKY “5” M, IIOCTOSIHHO
MoMEIIMBasA, JOOBEAUTE CBIP MO
TLTABJICHYS.

— Tlocne 3Toro peryasarop TemrepaTrypbl
MOXHO BE€PHYTb B MOJIOXEHUE “27
W “3”, 4ToObI HE JaTh ChIPY OCTHITh.

ITocne vcrionb30BaHUsST MPUOOPA BbIHBTE
BWIKY 13 po3eTku. OcTtopoxHo! EMKoCTb
U HarpeBaTeJbHBI DBJIEMEHT el
HEKOTOPOE BPEeMsI OCTAIOTCSI TOPSIYMMMU.

PexomeHzanyM no NpUroToBJICHMIO B
macie
He HakpbiBaiiTe €eMKOCTb KPBIIIKOK
MoJOorpeBa MPOAYKTOB. DTO TpeOyeTcs
JUISL TOTO, YTOOBI HE JOMYCTUTH TIEperpena
MacJia ¥ BUJIOYHOIO JCPKATEIIS.
Mcnonb3yiiTe TOJBKO pacTUTEIbHOE
Maciao. Maciao J0JKHO  MMETh
HEUTPAJIbHBIA BKYC, HE JIOJDKHO AbIMUTH
U pa3OpbI3ruBaThcd Ipu Harpese. He
UCIIOJIb3YMTE KMBOTHBIE MACJIA 1 XKUPHL.
— OpHO U TO XX€ Macja0 PEeKOMEHIYETCS
HCIOJIB30BaTh He Oosiee 3-4 pas.
— Ot pobaBieHMS CBEXEro Macia
MHOI'OKPAaTHO MCIIOJIb30BAHHOE MacJio



HE€ CTAHOBUTCS JIyyllle, MO3TOMY
PEKOMEHIYeTCSI  CBOEBPEMEHHO
MOJIHOCTBIO 3aMEHSITh BECh 00BEM
Macja CBEXMM.

— He cmemmBaiite pasauuyHbie copTa
MacJjia MexJy coOOIA.

— He ucnonb3yiiTe KpynHbIe KYCKU
Mmsica.

— 3aMoOpoxXeHHbIe MoJaydadpuKaThl
TMepe/l UCIOJIb30BAHUEM OTTASTh.

— Yr100bI M30eKaTh BCIIEHMBAHUSI Macia,
peKOMEeHayeTcsd IoJiy(padbpuKaThl
Mepe/l UCIOJIb30BAHMEM TOACYIINTD.

— Jlig mocaeayromero Mcnojab30BaHuUs
MacJI0 XpaHUThb B 3aKPbITOM MOCYJEe B
MPOXJIAAHOM MECTE.

Yucrka "1 yxon

® Ilepen xaxmoili YMCTKOM OTKIHOYaiATe

npubop OT CEeTU M JaBaUTe eMy

OCTBITb.

He morpyxaiiTe HarpeBaTeIbHBIN

3JIEMEHT B BOJYy, JOCTAaTOYHO

MPOTEPETD €TI0 CYXOM TPSITIKOM.

He ciuuBaiiTe uCIOJb30BaAaHHBIN

Oy/JIbOH WM Macjio0 B KaHAJIM3AlMIO.

Yrunusupyiite uUX Kak JIpyrue

TUILEBBIC OTXO/bI.

— Hepxapewlinyio €MKOCTbh MOXHO
MBITh B MOCYJIOMOECYHOW MAaIlUHE,
MpY HEOOXOAMMOCTH TIPEABAPUTEILHO
3aMOYMB.

Ywmszaums
He BbiOpachbiBaiiTe crapble WU
E HEUCIIPABHBIE 3JICKTPONPUOOPHI
BMECTE C OBITOBBIM MYCOPOM.
B  OrHocUTE MX Ha NYHKTBI cOopa
CIIELIMAJIBHOTO MYCOpaA.
Tapanmaa
['apaHTuiiHbIA CPOK Ha TIPUOOPHI (PUPMBI
“Severin” - 2 roga co gHg ux npogaxu. B
T€YeHHEe 3TOr0 BpeMeHU Mbl OeCIUIaTHO
YCTpaHUM Bce Ae(eKThbl, BO3HUKIINE B

PEIYJbTATE IIPOU3BOACTBCHHOI'O 6paKa
nin IMIMpUMCHCHUA HCKA4YCCTBCHHDbIX
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MaTepualioB. l'apantusa HE
pacnopocTpaHsieTcsd Ha  Je(eKThl,
BO3HUKIINWE WM3-3a HECOOJIOACHUSI

WHCTPYKLIMU TI0 3KCIUTyaTallii, Irpyooro
oOpallieHUsI ¢ mpuOOpPOM, a Takxke Ha

OblOIIMECS (cTeKJISTHHBIE u
KepaMuyeckue) yvactu. [apaHTug
aHHYJIUPYETCH, ecIn npuodop

PEMOHTUPOBAJICS HE B YKa3aHHBIX HaMU
IMYHKTaX CEPBUCHOr0 OOCYyXXUBaHUSI.
Kakue-mbo nonoIHUTEIbHBIE TapaHTUU
MpoJaBlia 3aBOJAOM-U3TOTOBUTEIEM HE
MMPUHUMAIOTCSI.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-apres-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servico

Centrale del servizio clienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjinstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obslugi klientow
Szerviz

Kevrowo oéofiic

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Belgique

Dancal N.V.
Bavikhoofsestraat 72
8520 Kuurne

Tel.: 056/71 54 51
Fax: 056/70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic MP d.o.o
Tromeda Medugorje bb
88260 Citluk

Tel: + 387 36 650 446
Fax: + 387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv

Tel.: +35932275 617,275 614
e-mail: sales@noviz.com

Czech Republic / Slowak
Republic

ARGO spol.sr.0.
Zihobce 137

CZ 342 01 Susice

Tel.: + 376 597 197

Fax: + 376 597 197
http://argo.zihobce.cz
argo@zihobce.cz

Ceska Republika

Ambos

Krusnohorska 788/61

CZ 36301 Ostrov uk. Varu
Tel.: 0164 /61 22 95

Fax: 0164 /613271

Croatia

TD Medimurka d.d.

Trg. Republike 6

HR-40000 Cakovec

Croatia

Tel: +385-40 328 650

Fax: + 38540328 134

e-mail: marija.s@medjimurka.hr

Cyprus

G.L.G. Trading

4-6, Oidipodos Street
Larnaca, Cyprus
Tel.: 024/633133

Fax: 024/635992

Danmark

Scandia Serviceteknik A/S
Hedeager 5

2605 Brondby

Tel.: 45-43202700

Fax: 45-43202709

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,
Tammsaare tee 134B,

tel: 654 3000

Tartu: CENTRALSERVICE,
Aleksandri 6, tel: 7 344 299,
7344 337,56 697 843

Piarnu: CENTRALSERVICE,
Riia mnt. 64, tel: 44 25 175
Narva: CENTRALSERVICE,
Tallinna 6A, tel: 35 60 708
Haapsalu: Teco KM OU,
Jalaka 1A, tel: 47 56 900
Rakvere: Nirgi Tonu FIE,

tel: 3240 515

Viljandi: Aaber OU,

Vabaduse pl. 4, tel: 43 33 802
Kuressaare: Toomas Teder FIE,
Pikk 1B, tel: 45 55 978

Kéina: Ilmar Pauk Elektroonika
FIE, Mie2S,

tel: 46 36 379, 51 87 444

Espana
DEMISAT SANT BOI S.L.U.
C/San Juan Bosco, 34
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08830 SANT BOI DE
LLOBREGAT/BARCELONA
Tel.: 902 884233

eMail: administracion@demisat.com

France

SEVERIN France Sarl
4, rue de Thal

B.P.38

67211 Obernai Cedex
TéEL. 03 88476208
Fax 0388476209

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.: 0030-210 9478700

Alex. Papanastasiou 55
544 53 Thessaloniki
Tel.: 0030-2310 928972

Iran

IRAN-SEVERIN CO.

Bahar Administration and
Commercial Center

No. 668, 7th Floor, Ave.

South Bahar

TEHRAN - IRAN

Tel.: 009821-7516483

e-mail: info@iranseverin.com
Internet: www.iranseverin.com

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini CSN.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
I-16149 Genova

Green Number: 800240279

Tel.: 010/6 45 11 02 - 01041 86 09
Fax: 010/6 42 50 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

F.A. Kettaneh

P.O. Box 485

Amman, 11118, Jordan

Tel: 00962-6-439 8642

e-mail: app@kettaneh.com.jo

Korea

Euko Trading

Nambho B/D 3F, 194-6,
Neungpyeong-Ri



Opo.Eup, Gwangju-Si,
Kyunggi-do

Korea 464 892

Tel: +82-31-714 5394

Fax: +82-31-714 8394

Service Hotline: 080-001-0190

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: + 371 7279892
servo@apollo.lv

Lebanon

The Right Angle S.A.L.
Boulos Building

Hazmieh- Damascus Highway
P.O. Box 1656-09

BEIRUT, Lebanon

Tel.: 05-952 162 and 3

Fax: 05-950 190

e-mail: rightangle@inco.com.lb

Luxembourg

Ser-Tec

41, rue de la poudrerie
3364 Leudelange
Tel:3794941
Fax:372074

Macedonia

KONCAR servis

Bul. Partizanski odredi br. 105
1000 Skopje

Makedonija

Tel: + 389 (2) 365-578

Fax: + 389 (2) 365 621

e-mail: koncarservis@mt.net.mk

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budaors
Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267

Nederland

HAS b.v.
Stedenbaan 8
NL-5121 DP Rijen
Tel: 0161-22 00 00
Fax: 0161-29 00 50

Norway
Lgkken Trading AS
Skérersletta 45, port 20

1471 Lgrenskog
Tel: 6797 78 90
Fax: 67977891

Osterreich

Degupa
Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg
Tel:06246/73 5810
Fax:..06246/72702

Polska

Serv-Serwis Sp. z 0.0.

ul. Wspdlna9

45-831 Opole

tel./fax (077) 457-50-06

e-mail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Novalva

Zona Industrial Maia I
Sector X - Lote 293, N. 90
4470 Maia

Tel.: 02/9 44 03 84

Fax: 02/9 44 02 68

Russian Federation

Service Zentrum
Altyn Frunzenskij
236016 Kaliningrad
ul. Frunze 15,

Tel.: (0112) 53 9590

CepBUCHBII LICHTP
"AntbiH PpyH3eHCKUI"
236016 Kaymmaunrpan,

yi1.®pyh3e 15,
Ten.: (0112) 53 95 90

00O Orbita-Service
123362 Moskau
ul. Svobody 18,
Tel.: (095) 491 31 06

000 "Opbuta-CepBuc"
123362, Mockasa,

yia. CBobompl, 1. 18
Ten.: (095) 491-31-06

Romania

For Brands srl

Str. Capitan Aviator Alexandru
Serbanescu Nr. 33-35, Bl. 20E,
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Sc. 2, Et.1, Ap.27, Sector 1,

Bucuresti.

Tel: +40212334112
+40212334113
+4021 688 66 13

Fax: + 40212334103
+4021 688 66 13

E-mail: office@forbrands.ro

Web site: www.forbrands.ro

Schweiz

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 021 881 60 45

Fax: 021 881 60 46
eMail: severin@helt.ch

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: + 381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Finland

Oy Harry Marcell Ab
Ralssitie 6, PL 63
01511 Vantaa

Tel.: 0035 /898 708 70
Fax: 0035/ 898 708 7803

Svenska
Rakspecialisten HS
Mollevangsgatan 34
21420 Malmo

Fax: 040/6 11 03 35

Slovenia

SEVTIS d.o.o.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 1 542 1927
Fax: 00386 1 542 1926

Slovenska Republika
Ambos

Ambos Slovakia s.r.o.
Surianska cesta 62
94001 Nove Zamky
Tel: 00421 35 6424 280
Fax: 00421 903 747 227

e-mail: ambosslovakia@stonline.sk
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