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e Dit apparaat is uitsluitend geschikt
voor huishoudelijk gebruik.

¢ De maatbeker ® is niet geschikt
voor gebruik in de magnetron.

@ Motorgedeelte

Aan/uit schakelaar (snelheid 1)

© Aan/uit schakelaar (snelheid 2)

O Staafmixervoet

® Maatbeker met luchtdichte
dekse

De staafmixer is bij uitstek geschikt

voor het bereiden van (dip)sauzen,

soepen, mayonnaise en

babyvoeding, maar ook voor het

mixen van drankjes en milkshakes.

1. Steek het motorgedeelte ® in de
staaf-mixervoet © tot deze
vastklikt.

2. Plaats de staafmixer zo diep
mogelijk in een schaal en druk op
schakelaar ® of ©.

3. Draai de staafmixervoet na
gebruik los en verwijder deze van
het motorgedeelte.

De staafmixer kan gebruikt worden
in de maatbeker ®, of in iedere
andere kom/schaal etc. Indien u
tijdens het koken de staafmixer
direct in de pan wilt gebruiken, de
pan eerst van het vuur halen om te
voorkomen dat de staafmixer
oververhit raakt.

Recept voorbeeld

Mayonnaise

200-250 ml olie,

1 ei (zowel de dooier als het eiwit),
1 theelepel citroensap of azijn, zout
en peper naar smaak

Doe alle ingrediénten in de
maatbeker in bovenstaande
volgorde. Zet de staafmixer op de
bodem van de maatbeker. Druk op
schakelaar ©, en houd de staaf-
mixer in dezelfde positie tot de olie
goed vermengd is. Beweeg ver-
volgens, zonder het apparaat uit te
zetten, de staafmixer langzaam van
boven naar beneden tot een mooie
gelijkmatige massa ontstaat.

Het motorgedeelte ® mag alleen
met een vochtig doekje worden
gereinigd.

Alle andere onderdelen zijn vaat-
wasmachinebestendig. Na het
snijden van erg zout voedsel is het
aan te raden de messen meteen af
te spoelen. Zorg er ook voor dat u
niet teveel afwas- of ontkalkings-
middel in de vaatwasser doet.

Bij het snijden van gekleurd voedsel
(bijv. wortelen), kunnen de kunststof
onderdelen verkleuren. Veeg deze
onderdelen af met plantaardige olie
voordat u ze in de vaatwasser doet.

(verkrijgbaar bij de servicecentra
van Braun; dit geldt echter niet in
alle landen)

CA-4000: Krachtige hakmolen,
ideaal voor vlees, kaas, kruiden,
noten, etc.

HC-4000: Kleine hakmolen met
hoge snelheid, ideaal voor kruiden,
uien, knoflook, Spaanse pepers,
noten, etc.

WH-4000: Garde voor slagroom,
eiwit, dessert mixen en cakes.

Wijzigingen voorbehouden.

Dit produkt voldoet aan de
EMC-voor-schriften E
volgens de EEG richtlijn

89/336 en aan de EEG
laagspannings richtlijn 73/23.

Dansk

Brauns produkter har den hgojeste
kvalitet i funktionalitet og design.
Vi haber, du bliver glad for din nye
Braun Multiquick/Minipimer.

Vigtigt

® Lees venligst hele
brugsanvisningen om-hyggeligt,
inden apparatet tages i brug.

e Kniven er meget skarp!

e Tag altid stikket ud af stikkon-
takten nar du gar fra apparatet,
og for du samler det, skiller det,
rengor det eller gemmer det vaek.

e Apparatet skal holdes uden for
berns reekkevidde.

¢ Hold aldrig motordelen ® under
rindende vand. De ma heller ikke
dyppes i vand.

e Brauns elektriske apparater
overholder geeldende
sikkerhedsbestemmelser.
Reparation eller udskiftning af
ledning mé& kun foretages af
autoriseret servicepersonale.
Forkert, ukvalificeret reparation
kan forarsage ulykker og veere til
fare for brugeren.

e Kontroller for brug, at
speaendingen pa lysnettet svarer
til spaendingsangivelsen pa
apparatet.

* Dette apparat er beregnet til
brug i en normal husholdning.

o Malebageret ® kan ikke bruges
i mikroovn.

® Motordel

Teend/sluk knap (hastighed 1)
© Teend/sluk knap (hastighed 2)
© Blenderskaft

® Malebaeger med Iufttaet lag

Handblenderen er seerdeles

velegnet til dips, saucer, supper,

mayonnaise og babymad samt til

drinks og milkshakes.

1. Seet motordelen ® pa
blenderskaftet ©), til det I&ser.

2. Placer handblenderen i skalen
og tryk pa taend/sluk knap
eller ©.

3. Drejblenderskaftet efter brug for
at frigere det fra motordelen.

Handblenderen kan bruges savel i
malebaegeret som i enhver anden
skal. Hvis du blender direkte i
gryden under madlavning, fiernes
gryden forst fra varmen, sa
blenderen ikke overophedes.

Opskrifteksempel

Mayonnaise

200-250 ml olie

1 aeg (blomme og hvide)

1 spsk. citronsaft eller vineddike,
salt og peber

Kom alle ingredienserne i baegeret i
ovennavnte reekkefelge. Placer
handblenderen i buden af baegeret.
Tryk pé knap © og hold blenderen i
denne position, til olien emulgerer.
Uden at slukke for apparatet fores
blenderen langsomt op og ned, til
mayonnaisen er glat og blank.

Rens motordelen ® med en fugtig
klud.

Alle andre dele téler maskinopvask.
Hvis du har hakket/blendet meget
salte ingredienser, ber kniven
imidlertid skylles omgdende. Brug
ikke for meget saebe og afkalk-
ningsmiddel i opvaskemaskinen.

(fas hos Braun Kundeservice; dog
ikke i alle lande)

CA-4000: Kraftig hakker, ideel til
ked, ost, krydderier, nedder etc.

HC-4000: «High-speed»
hakketilbeher, ideel til urter, log,
hvidleg, chilli, nedder o. lign.

WH-4000: Pisketilbeher til
flodeskum, seggehvider,
feerdigblandede desserter og
sukkerbrgdskager

Ret til ndringer forbeholdes.

(€

Dette produkt opfylder
EMC-bestem-melserne i
Council Directive 89/336/
EEC og Low Voltage
Regulation (73/23 EEC).



Norsk

Vare produkter er designet for &
imotekomme de hoyeste standarder
nar det gjelder kvalitet, funksjon og
design.

Vi haper du blir forngyd med ditt nye
Braun produkt.

Advarsel

® Les hele bruksanvisningen ngye
for du tar apparatet i bruk.

e Knivbladene er meget skarpe!

e Trekk alltid ut kontakten nar
produktet forlates uten tilsyn
og fer montering, demontering,
rengjering og oppbevaring.

® Apparatet ma oppbevares
utilgjengelig for barn.

e Motordelen ® skal ikke holdes
under rennende vann og skal
heller ikke senkes ned i vann.

e Braun elektriske apparater
tilfredsstiller gjeldende krav til
sikkerhet. Reparasjoner eller
bytte av ledning ma kun foretas
av autorisert servicepersonell.
Mangelfulle, ukvalifiserte repara-
sjoner kan fore til skader eller
ulykker.

* For du setter stopselet i stikkon-
takten, sjekk at spenningen kor-
responderer med spenningsan-
givelsen som er trykt pa
apparatet.

e Apparatet er konstruert for
bearbeiding av normale
husholdningsmengder.

¢ Maélebegeret ® er ikke beregnet
for mikrobglgeovn.

@ Motordel

P&/av bryter (hastighet 1)
© Pé&/av bryter (hastighet 2)
© Blandestav

® Malebeger med lufttett lokk

Stavmikseren passer utmerket til

tilbereding av dip, sauser, supper,

majones og babymat samt miksing

av drikker og milkshake.

1. Sett motordelen ® p&
blandestaven © til den gér i 1&s.

2. Sett stavmikseren dypt ned i
beholderen og trykk deretter pa
bryteren ® eller ©.

3. Etter bruk, vri stavmikserens
blandestav for & frigjere den fra
motordelen.

Stavmikseren kan brukes bade i male-
begeret ® eller i enhver annen be-
holder. N&r du blander direkte i en kas-
serolle under koking, skal kasserollen
forst tas bort fra platen for & beskytte
stavmikseren mot overoppheting.

Oppskriftsforslag

Majones

200-250ml olje

1 egg ( plomme og hvite)

1 spiseskje sitronjuice eller eddik,
salt og pepper etter smak

Legg alle ingrediensene i et
miksebeger i ovenfor nevnte
rekkefalge. Sett stavmikseren i
bunnen p& miksebegeret. Trykk inn
bryteren © og hold stavmikseren i
denne posisjon til oljen emulgerer.
S4, uten & sla av bryteren, beveg
den sakte opp og ned til majonesen
er vel blandet.

Motordelen ® rengjeres kun med
en fuktig klut.

Alle andre deler kan rengjores i
oppvaskmaskin. Etter tilbereding av
meget salt mat, ber knivbladene
rengjeres med en gang. Pass ogsa
pé at du ikke overdoserer med
vaskemiddel og avkalkingsmiddel i
oppvaskmaskinen.

Ved tilbereding av matvarer som
inneholder mye farge (f.eks.
gulretter), kan apparatets plastdeler
bli misfargete. Tork disse delene
med vegetabilsk olje for rengjering i
oppvaskmaskin.

(tilgjengelig hos Braun service
senter; merk, gjelder ikke i alle
land)

CA-4000: Kraftig hakker, ideell til
kjott, ost, natter etc.
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HC-4000: Hakketilbeher med hay
hastighet, ideell til hakking av urter,
lok, hvitlek, paprika, netter etc.

WH-4000: Tilbeher for visping av
krem, eggehvite, sukkerbred og
ferdigblandete desserter

Med forbehold om endringer.

Svenska

Vara produkter ar tillverkade for att
tillgodose de hdgsta kraven pa
kvalitet, funktionalitet och design.
Vi hoppas du kommer ha mycket
glédje och nytta av din nya Braun-
produkt.

OBS!

e Las bruksanvisningen noga
innan du anvander apparaten.

e Knieven ar mycket vasst!

e Se alltid till att stickkontakten &r
urdragen da apparaten lamnas
utan uppsikt, innan du satter
ihop, tar isér, rengor eller férvarar
den.

e Se till att apparaten star utom
rackhall for barn.

e Hall ej motordelen ® eller
vaxelhuset @ under rinnande
vatten. Doppa inte heller dessa
delar i vatten.

* Brauns elektriska hushalls-
produkter &r anpassade till
géallande sékerhetsforeskrifter.
Reparationer eller byte av
natsladd far endast géras av
auktoriserad serviceverkstad.
Bristfélliga eller okvalificerade
reparationer kan orsaka fara for
anvandaren.

* Innan du ansluter stickkontakten
maste du kontrollera att span-
ningen stdmmer Gverens med
den som anges pa apparatens
undersida.

e Apparaten ar gjord fér normalt
hushéllsanvandande.

o Mattbagaren @ tal ej
mikrovagsugn.

@ Motordel

P&/Av strombrytare (hastighet 1)
© P&/Av strémbrytare (hastighet 2)
© Mixerskaft

® Maéttskal / kérl med lufttétt lock

Mixerstaven gar utmarkt att
anvanda till dipsaser, sdser, soppor,
majonnés och barnmat likvéal som
for att mixa/blanda drinkar och
mijolkdrinkar.

1. Anslut motordelen ® med
mixerskaftet © si att det
snapper fast.

2. Hall mixerstaven mot skalens
botten och tryck sedan pa
strombrytaren ® eller ©.

3. Nér du &r klar, vrid skaftet for att
lossa det fran motordelen.

Du kan anvénda mixerstaven i
méttbagaren ® eller i vilken annan
skal eller tillbringare. Nar
mixerstaven anvands direkt i
kastrull, dra d& bort kastrullen fran
spisplattan s& att inte mixerstaven
Overhettas.

Exempel pa recept

Majonnés

2-2,5 dl matolja

1 &gg (vita och gula)

1 matsked citronsaft eller vinager,
salt och peppar efter smak

Lagg i alla ingredienser i bagaren
enligt ovan namnda ordning. Hall
ner mixerstaven mot bagarens
botten. Tryck p& av/p&-knappen ©,
Hall mixerstaven stilla tills oljan
bérjar emulgera. Fér sedan mixer-
staven sakta upp och ner tills
majonnésen ar val blandad.

Rengdr motordelen ® endast med
en fuktad trasa.

Alla andra delar kan diskas i
diskmaskin. Om du har hackat/
mixat mat med hog salthalt rekom-
menderas att skolja av knieven
direkt. Nar delarna diskas i
diskmaskin se till att inte 6ver-
dosera diskmedel eller skdljmedel.



Livsmedel som har starka farger
(t.ex. morétter) kan farga av sig pa
plastdelar. For att f& bort eventuella
missfargningar kan du gnida in
plasten med lite vegetabilisk olja
innan dessa delar diskas.

(finns hos auktoriserade Braun
verkstéader; dock inte tillganglig i
alla lander)

CA-4000: Hacktillsats, idealisk till att
hacka kétt, ost, kryddor, nétter etc.

HC-4000: Hogeffektiv hacktillsats,
idealisk for kryddor, 16k, vitldk, chili,
notter etc.

WH-4000: Visp, perfekt till att vispa
gradde, aggvitor eller till fardiga
dessertmixar

Med foérbehall fér andringar.

Denna produkt ar
anpassad till EMC-
direktiven enligt Council
Directive 89/336/EEC och
Low Voltage Regulation
(73/23 EEC).

(€

Suomi

Tuotteemme on suunniteltu
tayttdmaan korkeimmatkin laadun,
toimivuuden ja muotoilun
vaatimukset.

Toivomme, ettd uudesta Braun-
tuotteesta on Teille paljon hy6tyéa.

Huom!

e Lue kaikki ohjeet huolellisesti lapi
ennen kuin kaytét laitetta.

e Tera on hyvin terava!

* [rrota laitteen verkkojohto verk-
kovirrasta aina, kun laite jaa
ilman silmallapitoa, sekéd ennen
asentaessasi, purkaessasi,
puhdistaessasi etta sailyttaes-
sési laitetta.

e Pida laite pois lasten ulottuvilta.

o Ala huuhtele moottori- ®
juoksevan veden alla &l&k& upota
niité veteen.

e Braun séhkolaitteet tayttavat
voimassa olevat
turvallisuusmaaraykset.
Sahkolaitteita saavat korjata vain
valtuutetut Braun-huoltoliikkeet.
Virheellinen ja epédpateva korjaus
voi aiheuttaa onnettomuuksia tai
vahingoittaa kayttajaa.

e Tarkista laitteesta ennen
kayttoonottoa, etta verkkovirran
jannite vastaa laitteeseen
merkittyd jannitetta.

e Tama laite on suunniteltu
tavanomaisille
kotitalousmaarille.

e Mittakulhoa ® ei saa laittaa
mikro-aaltouuniin.

® Moottoriosa

Paalle/pois paalta kytkin
(nopeus 1)

© Paaslle/pois paalta kytkin
(nopeus 2)

© Pikasekoitinvarsi

® Mittakulho, jossa ilmatiivis kansi

Pikasekoitin sopii erinomaisesti
dippi ja muiden kastikkeiden seka
keittojen, majoneesin,
vauvanruokien seka juomien ja
pirteldiden sekoittamiseen.

1. Kiinnita moottoriosa @
pikasekoitinvarteen © niin, etta
se lukittuu paikalleen.

2. Laita pikasekoitin syvalle
kulhoon ja paina p&aaélle/pois
paalta kytkinta ® tai ©.

3. lIrrottaaksesi pikasekoitinvarren
moottoriosasta kayton jélkeen,
kaanna pikasekoitinvartta ja
irrota se pois paikaltaan.

Voit kéyttaa laitetta mittakulhon ®
kanssa tai missé tahansa muussa
astiassa. Jos haluat kayttaa laitetta
suoraan kattilassa, ota kattila ensin
pois liedelta valttadksesi laitteen
ylikuumenemisen.

Valmistusohje esimerkki

Majoneesi
200-250 ml 6ljya
1 muna (keltuainen ja valkuainen)
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1 ruokalusikka sitruunanmehua tai
etikkaa, suolaa ja pippuria maun
mukaan

Mittaa ainekset kulhoon
yllamainitussa jérjestyksessa. Aseta
pikasekoitin kulhon pohjalle. Paina
paalle/pois paalta kytkinta ©, pida
laite paikallaan kunnes 6ljy on
emulgoitunut. Sen jalkeen liikuta
laitetta rauhallisin liikkein yl6s ja
alas laitteen ollessa ké@ynnissa
kunnes majoneesi on valmista.

Puhdista moottoriosa ®
pyyhkimalla ainoastaan kostealla
liinalla.

Kaikki muut osat voidaan pesta
astianpesuko-neessa. Erittéain
suolaisten ruokien valmistuksen
jalkeen terat tulisi huuhdella
valittdmasti. Pestessasi osia
astianpesukoneessa vélta pesu- ja
kalkinpoistoaineiden yliannostusta.

Késitellessasi varjaavia ruoka-
aineita (esim. porkkanoita), laitteen
muoviosat saattavat vérjaéntya.
Pyyhi ndma osat ruokadljylla ennen
varsinaista pesua
astianpesukoneessa.

(saatavana Braun-tuotteita myyvista
liikkeista. Huom! tarvikkeita ei ole
saatavilla kaikissa maissa)
CA-4000: Teholeikkuri, ihanteellinen
lihalle, juustolle, yrteille, pahkindille
jne.

HC-4000: Tehokkaasti hienontava
leikkuri erityisesti yrttien, sipulin,
valkosipulin, chilipippureiden,
péhkindiden yms. hienontamiseen

WH-4000: Vispild, kerman,
munanvalkuaisen ja valmissekoitus
jalkiruokien vatkaamiseen

Muutosoikeus pidatetaan.

Tama laite tayttaa EU-
direktiivin 89/336/EEC
mukaiset EMC-vaati-
mukset ja pienjannite-
direktiivin 73/23 EEC
vaatimukset.

(€

Polski

Wyroby firmy Braun spetniajg
najwyzsze wymagania dotyczace
jakosci, wzornictwa oraz
funkcjonalnosci. Gratulujemy
zakupu i zyczymy zadowolenia z
uzytkowania naszego wyrobu.

Uwaga

* Przed uruchomieniem
urzadzenia prosze doktadnie
przeczytaé instrukcje obstugi.

e NOz jest bardzo ostry!

* Nalezy zawsze wytgczy¢ urzad-
zenie z sieci gdy jest nieuzywane
oraz przed sktadaniem, rozkfa-
daniem, czyszczeniem i przecho-
wywaniem.

¢ Urzadzenie nalezy przecho-
wywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

» Bloku silnika ® nie wolno my¢
pod biezaca woda ani zanurza¢
w wodzie.

* Urzadzenia elektryczne Braun
spetniajg wymogi odpowiednich
norm bezpieczeristwa. Naprawa
lub wymiana kabla zasilajgcego
moze by¢ wykonywana tylko
przez autoryzowany serwis.
Nieprawidtowe i niefachowe
naprawy moga spowodowac
zagrozenie dla uzytkownika.

* Przed poditgczeniem urzadzenia
do gniazdka, sprawdzi¢ czy
napiecie sieciowe jest zgodne z
wartoscig podang na tabliczce
znamionowe;j.

* Urzadzenie jest przeznaczone
do uzytku w gospodarstwie
domowym.

¢ Pojemnik do miksowania i
odmierzania ® nie nadaje sie
do uzywania w kuchenkach
mikrofalowych.

® Blok silnika
Wigcznik/wytacznik
(predkosé 1)
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