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Deep Fryer

Art.no 18-4523 Model DF5410-UK

34-1662 DF5410

Please read the entire instruction manual before using the product and then save it for
future reference. We reserve the right for any errors in text or images and any necessary
changes made to technical data. If you have any questions regarding technical problems
please contact our Customer Services.

Safety

This product must not be used by anyone (including children) suffering from physical or
mental impairment. This product should not be used by anyone without sufficient
experience or knowledge if they have not been instructed in its use by someone
who will take responsibility for their safety.

The product must not be used by children. Ensure that the product and its mains
lead are kept out of children’s reach.

Never let children play with the product.

Never leave the product unattended during use. Never attempt to put out an oil fire
with water. Unplug out the power lead and smother the fire using a fire blanket or
wet towel.

Ensure that the product is used with the correct voltage. Refer to the product’s
rating plate.

This appliance must only be used with an earthed wall socket.

Always unplug the product from the wall socket before cleaning it or when it is not
to be used for a long time.

Do not open the housing. Certain components inside the casing carry dangerous
electrical current. Contact with these components could result in electric shock.
Do not use the product if the mains lead or its plug is damaged. Do not use

the product if you have dropped it on the floor, left it outdoors or dropped it into water.
Do not pull or carry the product by its mains lead. Do not use the lead as a handle and
do not let it fasten in door jambs. Do not pull the lead around sharp corners or edges.
The product becomes very hot during use. Be careful not to touch any hot parts
with your bare hands. Never touch parts of the product other than the handle.
The mains lead must be changed if damaged. This is to prevent the risk of electric
shock or fire and should only be carried out by the manufacturer, qualified service
facility or qualified technician.

Make sure that all parts are correctly assembled and that the product is switched
off before it is connected to the power supply.

Make sure that the lead does not come in contact with hot surfaces such as
cooker hobs.

This product is only intended to be used and stored indoors.

Be careful when moving the fryer when it contains hot oil.

Never overfill the frying basket.



e Make sure that the food to be fried is a dry as possible. Water will cause hot oil

to splatter.

Never turn the fryer on without oil in the basin.

Only use the provided accessories.

Never use the product for anything other than its intended use.

Never use the product together with a timer switch, multi-socket extension lead or
similar device.

e This product is designed for use in domestic or similar environments.

Product description

Filter
Handle
Lid
Viewing window

Qil basin

Frying basket handle
Housing

Housing handle

. Frying basket

10. Control panel

11. Power indicator light

12. Temperature control knob
13. Temperature indicator light
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Before initial use

1. Wash the frying basket and basin before using them for the first time.

2. Take off the lid and remove the frying basket from the oil basin. Treat it with care.
Do not subject it to knocks or blows.

3. Wash the basket and oil basin in warm water and washing-up liquid.

4. Dry everything thoroughly.

NOTE: Never plug the fryer in or switch it on without il in it. Make sure that the control

panel is correctly fitted. There is a safety cut-off switch in the control panel which must

be pressed in in order for the heating element to become hot.

Assembly
1. Place the oil basin into
the housing.

2. Fit the control panel
onto the holder.

3. Slide the control
panel assembly down
into the tracks (A) on
the housing. Push
the control panel down
as far as it will go.

4. Attach the handle onto
the fryer basket and
lower the basket into
the oil basin.

5. Put the lid on.



Operating instructions

1. Make sure that the temperature control knob is in turned down to zero.

2. Remove the lid.

3. Fill the oil basin with appropriate oil, max 3.5 litres. Adjust the level according to
what you plan to fry.

4. Smear a little oil onto the viewing window to prevent it from fogging up during frying.

5. Refit the lid.

6. Connect the plug to a wall socket. The red power indicator light should be on.

7. Turn the temperature control knob to the desired temperature. The green indicator
light is lit during warm-up and turns off once the set temperature has been
reached. It takes about 15-20 minutes for the oil to reach operating temperature.

8. Remove the lid.

9. Lower the frying basket containing dry food into the oil basin.

10. Refit the lid.

11. Once the food has been fried, turn the temperature down to zero and unplug
the fryer.

12. Carefully remove the lid. Watch out for hot steam created during frying. There is
a risk of scalding.

13. Lift up the frying basket by the handle and hook it over the side of the housing.
Let the oil drain into the oil basin.

14. Do not move the fryer until the oil has cooled completely.

15. Change the oil after 8-10 uses or when necessary.

Frying tips

°

Start by frying at the lowest frying temperature.

When you fry batches of similar food the oil may cool slightly. Between batches
you should wait 3-5 minutes until the fryer regains frying temperature. The green
indicator light turns off once the fryer is ready to use.

Food which has been precooked requires higher temperatures but a shorter frying
time compared to food that is raw.

Never fill the frying basket to more than half-full.

Never mix different types of oils.

Use vegetable, corn or olive oil for frying. We do not recommend using oil with
short shelf life such as sunflower oil.



Frying guide

Ingredients Temperature (°C) Weight (grams) | Frying time (min.)
Fish fillets 150 250 5-6
Battered fish 150 400 6-8
Fish balls 150 400 6-8
Mushrooms 140 300 6-8
Chicken fillets 180 500 7-10
Steak 170 400 4-10
Sliced meat 170 400 7-10
French fries 190 550 8-10
Prawns 130 250 3-5
Onion rings 140 150 34

Care and maintenance

The frying basket and oil basin are dishwasher safe. NOTE: Never immerse the control

panel, mains lead or plug in water or other liquids.

1. Unplug the fryer from the power point and make sure that the oil has cooled
(1-2 hours after use) before cleaning the fryer.

Remove the basket from the oil basin.

ISUE A

o

Filtering the oil

1. Remove the basket and the heating
element from the basin and empty
the cooled oil into a suitable container.

2. Filter the oil through e.g. a coffee filter.

Empty the frying oil into an appropriate container.
Wash the lid in warm water and washing-up liquid.
The exterior of the fryer can be cleaned using a slightly moistened cloth.

Never use a washing-up brush or chemical cleaning agents.

The frying oil may be filtered and reused but should probably be changed after
every 8-10 uses or before if necessary.
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The reset feature

If for some reason the fryer stops heating, the reason may be that the safety cut-off

switch has tripped.

To reset the switch:

1. Unplug the mains lead from the wall
socket.

2. Let fryer and the oil cool down.

3. Lift up the control panel and reset
the safety cut-off switch by pressing it in
using a pointed object.

4. Refit the parts in the reverse order.

Reset switch

Troubleshooting guide

Problem Cause Solutions
Steam is escaping | ® The lid is not shut properly. e Ensure that the lid is
from under the lid. properly closed.
Oilis spiling over. | ® The oil level exceeds e Reduce the amount of
the max. level. oil. Refer to the Frying
e The basket contains too quide.
much food.
Fried food is e The food in the basket is not e Wipe any ice off
not crispy on dry enough. the food or let it drain
the outside. e The oil temperature is too low. thoroughly before frying.
e The basket contains too e Increase the temperature
much food. (see Frying guide).
Disposal

This product should be disposed of in accordance with local regulations.
If you are unsure how to proceed, contact your local authority.

Specifications

Mains supply 220-240V AC, 50 Hz
Power 1645-1960 W

Oil capacity 3.5 litres

Basket capacity 1 litre

Size 400 x 240 x 250 mm



Fritos

Art.nr 18-4523 Modell DF5410-UK

34-1662 DF5410

Las igenom hela bruksanvisningen fére anvandning och spara den sedan for framtida
bruk. Vi reserverar oss for ev. text- och bildfel samt &ndringar av tekniska data.

Vid tekniska problem eller andra fragor, kontakta var kundtjanst (se adressuppgifter
pé baksidan).

Séakerhet

Produkten far inte anvandas av personer (inklusive barn) med begransad fysisk
eller mental férméaga. Den far inte heller anvandas av personer utan tillrécklig
erfarenhet och kunskap om de inte fatt instruktioner om anvandningen av ndgon
som ansvarar for deras sékerhet.

Produkten far inte anvandas av barn. Se till att produkten och dess natsladd ar
utom rackhall for barn.

Lat aldrig barn leka med produkten.

Lamna aldrig produkten utan tillsyn nar den anvands.

Forsok aldrig slacka antand olja med vatten. Dra ur néatsladden och kvéav elden
med en brandfilt eller vat handduk!

Kontrollera att ratt natspanning anvands. Se produktens markskylt.

Anslut endast produkten till ett jordat vagguttag.

Dra alltid stickproppen ur vagguttaget fére rengdring eller nér produkten inte ska
anvandas under en langre tid.

Oppna inte hdliet. Farlig spanning finns oskyddad pé vissa komponenter inuti
produktens holje. Kontakt med dessa kan ge upphouv till elektriska stotar.
Anvand inte produkten om nétsladden eller stickproppen ar skadade. Anvand den
inte heller om du har tappat den i golvet eller i vatten.

Dra eller bér inte produkten i natsladden. Anvand inte sladden som ett handtag
och klam den inte i ndgon dorr. Dra den inte heller runt vassa horn och kanter.
Vid anvandning uppnas hdga temperaturer, var noga med att inte réra de heta
delarna med h&nderna. Rér aldrig andra ytor 8n produktens handtag.

Om néatsladden skadats far den, for att undvika risk for elektrisk stot eller brand,
endast bytas av tillverkaren, dess servicestélle eller av en kvalificerad yrkesman.
Se till att produktens delar ar korrekt monterade och att produkten ar avstangd
foére anslutning till elnétet.

Se till att natsladden inte kommer i kontakt med varma ytor, t.ex. en varm
spisplatta.

Far endast anvandas och foérvaras inomhus.

Var varsam vid flytt av fritds som innehéller het olja.

Overfyll aldrig frityrkorgen.

Se till att det som ska friteras ar sé torrt som majligt. Vatten gor att oljan skvatter.
Anvand aldrig produkten utan olja i behallaren!

Anvand endast medféljande tilloehor.



e Anvand endast produkten till det den &r avsedd for.

e Anvand aldrig produkten tillsammans med timer, férgreningssladd eller liknande
utrustning.

e Denna produkt ar avsedd att anvandas i hushall eller liknande miljoer.

Produktbeskrivning

Filter
Handtag
Lock

Fonster
Frityrbehallare
Handtag till frityrkorg

Holie Power
Handtag till holje

. Frityrkorg

10. Kontrollpanel Preheat
11. Indikatorlampa for pa/av

12. Temperaturvred

13. Indikatorlampa for temperatur
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Fore forsta anvandning

Diska frityrkorgen och behéllaren fore forsta anvandning.

1. Ta bort locket och lyft ur frityrbehallaren. Utsétt den inte for stotar.
2. Diska frityrkorg och frityrbehallare i varmt vatten med lite diskmedel.
3. Skdlj och torka delarna noggrant.

OBS! Starta aldrig fritdsen och satt aldrig i stickproppen i vagguttaget utan att frityr-
behallaren &r fylld med olja. Se &ven till att kontrollpanelen &r ordentligt monterad.

Det sitter en sakerhetsbrytare i kontrollpanelen som ska vara intryckt for att elementet
ska bli varmt.



Montering

1.

2.

3.

Placera frityrbehallaren

i holjet.

Passa i kontrollpanelen
i hallaren.

Skjut fast kontrollpanelen
nedat pa holjet. Passa in
den mot sparen (A).
Montera frityrkorgens
handtag och placera
korgen i frityrbehallaren.
Satt pa locket.

Anvandning

1.
2.
3.

No ok

8
9.
10.

Se till att temperaturvredet &r i nollage.

Oppna locket.

Fyll frityrbehéllaren med rekommenderad olja, max 3,5 liter. Justera nivan beroende
pé vad du valjer att fritera.

Stryk lite olja pé insidan av fonstret for att undvika att imma bildas under fritering.
Sétt tillbaka locket.

Sétt i stickproppen i ett vagguttag. Indikatorlampan lyser rétt.

Den grona indikatorlampan ar tdnd under uppvarmningstiden, nar den slocknar sa
ar installd temperatur uppnadd. Det tar ca 15-20 minuter att varma upp oljan.

. Ta bort locket.

Sank ned frityrkorgen med torrt innehall i frityrbehallaren.
Satt tillbaka locket.
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11. N&r maten ér fardigfriterad, vrid temperaturvredet till nolldge och dra ur stick-
proppen ur vagguttaget.

12. Ta bort locket. Se upp fér het dnga som skapats under friteringen nar du dppnar
locket. Risk for brannskada.

13. Lyft upp frityrkorgen och haka fast den pa holjets kant. Lat den droppa fardigt
i ca 10-30 sekunder.

14. Flytta inte fritdsen innan har den svalnat ordentligt.

15. Byt olja efter ca 8-10 anvandningar eller vid behov.

Tips vid tillagning

e Borja tillagningen med l&gst tillagningstemperatur.

e Vid upprepad tillagning av likadan mat kan oljan kallna nagot. Mellan tillagningarna
kan du da fa vanta 3-5 minuter innan ratt temperatur har uppnatts. Den grona
lampan slocknar nér fritdsen ar redo att anvandas.

e Ingredienser som har blivit kokade péa forhand kraver hogre temperatur men
kortare tillagningstid jamfort med réa ingredienser.

e Fyll aldrig frityrkorgen till mer &n hélften.

e Blanda inte olika oljor vid fritering.

e Anvand vegetabilisk olja, majsolja eller olivolja vid fritering. Vi rekommenderar inte
anvandning av oljor med kort héllbarhet, t.ex. solrosolja.

Friteringsguide
Ingredienser Temperatur (°C) Vikt (gram) Tid ca (min)
Fiskfilé 150 250 5-6
Fiskfilé med smet 150 400 6-8
Fiskbullar 150 400 6-8
Champinjoner 140 300 6-8
Kycklingfilé 180 500 7-10
Stek 170 400 4-10
Skivat kott 170 400 7-10
Pommes frites 190 550 8-10
Rékor 130 250 3-5
Lokringar 140 150 3-4
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Skoétsel och underhall

Frityrkorg och behallare tal maskindisk. OBS! Sank aldrig ned kontrollpanel, sladd eller
stickpropp i vatska.

1. Dra ur natsladden och se till att oljan har svalnat (1-2 timmar efter anvandning)
innan rengdring.

Lyft frityrkorgen ur behallaren.

Tom frityrbehéllarens olja i exempelvis en plastdunk.

Diska locket i varmt vatten med lite diskmedel.

Utsidan av fritdsen kan torkas med en latt fuktad trasa. Anvand ej diskborste eller
kemiska rengdringsmedel.

Oljan kan filtreras och &teranvandas, men bor bytas ut efter 8—10 ganger eller vid behov.

ok on

I

Filtrering av oljan

1. Lyft bort frityrkorgen fran behallaren V
och tdm den avsvalnade oljan i en
plastdunk eller annan lamplig behallare.

2. Filtrera oljan genom t.ex. ett kaffefilter. ‘}Hg
Aterstallning

Om fritdsen av ndgon anledning inte varms upp som den ska kan det bero pé att

aterstallningsbrytaren har [6st ut.

Gor sa har for att aterstalla:

1. Dra ur stickroppen ur vagguttaget.

2. Lat fritbsen och oljan svalna.

3. Lyft sedan upp kontrollpanelen och
anvand exempelvis en penna for att
trycka in aterstaliningsknappen.

4. Séatt tillbaka delarna i omvand ordning.

A

e

Aterstaliningsknapp

12



Fels6kningsschema

Problem

Orsak

Losning pa problemet

Anga kommer upp
under locket.

Locket &r inte stangt
ordentligt.

e Se till att locket ar
ordentligt stangt.

Oljan rinner Gver.

Oljenivan &r hogre an
maxnivan.

Det ar for mycket
ingredienser i frityrkorgen.

e Minska nivan pé oljan.
Se Friteringsguiden.

Det som har friterats
ar inte krispigt pa
utsidan.

Ingredienserna ar inte
tillrackligt torra.
Frityrtemperaturen &r for 1ag.
Det ar for mycket
ingredienser i frityrkorgen.

e Torka avisen fran
ingredienserna eller lat
dem rinna av ordentligt
innan tillagning.

e Hoj temperaturen
(se Friteringsguiden).

Avfallshantering

Nér du ska gora dig av med produkten ska detta ske enligt lokala foreskrifter.
Ar du osaker pa hur du ska ga tillvaga, kontakta din kommun.

Specifikationer

Natspénning 220-240V AC, 50 Hz

Effekt 1645-1960 W
Volym behallare 3,5 liter

Volym frityrkorg 1 liter

Matt 400 x 240 x 250 mm

13



Frityrkoker

Art. nr. 18-4523 Modell DF5410-UK

34-1662 DF5410

Les brukerveiledningen grundig fer produktet tas i bruk og ta vare pa den for framtidig
bruk. Vi reserverer oss mot ev. feil i tekst og bilde, samt forandringer av tekniske data.
Ved tekniske problemer eller spersmal, ta kontakt med vart kundesenter.

(Se opplysninger om kundesenteret i denne bruksanvisningen).

Sikkerhet

Produktet mé ikke benyttes av personer (inkl. barn) med begrensede fysiske eller
mentale ferdigheter. Det ma heller ikke benyttes av personer som ikke har tilstrekkelig
erfaring og kunnskap om det eller som ikke har fatt instruksjon om bruken av personen
som har ansvaret for deres sikkerhet.

Produktet mé ikke brukes av barn. Pase at produktet og stremkabel oppbevares
utilgjengelig for barn.

La aldri barn leke med produktet.

Forlat aldri produktet uten tilsyn mens den er i bruk. Brennende olje ma ikke slukkes
med vann. Trekk ut stremledningen og kvel flammen med et brannteppe eller et
vatt handkle!

Kontroller at riktig spenning brukes. Se merkingen pa produktet.

Produktet skal kun kobles til jordet stremuttak.

Trekk alltid stepselet ut fra stramuttaket for rengjering eller nar produktet ikke er i bruk.
Dekselet mé ikke apnes. Farlig spenning ligger ubeskyttet pa visse komponenter
under produktets deksel. Kontakt med disse kan gi elektrisk stet.

Bruk ikke produktet dersom stramledning eller stopsel er skadet. Bruk ikke produktet
hvis du har mistet den i gulvet, satt den igjen utenders eller mistet den i vann.

Ikke trekk eller baer produktet etter ledningen. Bruk ikke ledningen som handtak,
og klem den ikke i derer. Trekk den heller ikke rundt skarpe kanter eller hjorner.
Ved bruk oppnéas haye temperaturer. Berer da ikke de varme delene med hendene.
Beror aldri andre flater enn produktets handtak.

Dersom stremledningen er skadet skal den, for & unnga elektrisk stet eller brann,
kun skiftes av produsenten, pa et serviceverksted eller av annen kyndig serviceperson.
Pase at produktets deler er riktig montert og at det er avslatt, for det kobles

til stramnettet.

Pase at stremledningen ikke kommer i kontakt med varme flater, som f.eks.
varme kokeplater.

Ma kun brukes og oppbevares innenders.

Vaer forsiktig hvis du flytter pa frityrkokeren mens oljen er varm.

Frityrkurven ma aldri veere overfylt.

Pass pa at det som skal friteres er s tort som mulig. Dersom maten har hoyt
vanninnhold vil det sprute av olien nar maten senkes ned i den.

Bruk aldri produktet uten olje i beholderen!

Bruk kun det medfelgende tilbeheret.

14



e Bruk produktet kun til det det er beregnet for.
e Bruk aldri produktet sammen med timer, grenkontakter eller liknende utstyr.
e Produktet er beregnet brukt i hiemmet.

Produktbeskrivelse

Filter
Handtak
Lokk

Vindu
Frityrbeholder
Handtak til frityrkurv

Deksel Power
Handtak til deksel

. Frityrkurv

10. Kontrollpanel Preheat
11. Indikatorlampe for av/pa

12. Temperaturbryter

13. Indikatorlampe for temperatur

©CONOO AN~

For forste gangs bruk

Vask frityrkurven og beholderen for forste gangs bruk.

Ta av lokket og left ut frityrbeholderen. Den ma ikke utsettes for stet.
Vask frityrkurven og beholderen i varmt sapevann.

4. Skyll og terk grundig.

wnn =

OBS! Frityrkokeren ma ikke startes eller plugges til stramnettet uten olje i beholderen.
Pase ogsé at kontrollpanelet er riktig montert. Det er plassert en sikkerhetsbryter pa
kontrollpanelet som skal veere trykket inn for at elementet skal kunne bli varmt.

15



Montering

1.

2.

Plasser frityrbeholderen
i dekselet.

Skyv kontrollpanelet
ned i dekselet slik at
det sitter fast. Det skal
plassertes i sporet (A)
péa holderen.

Monter frityrkurvens
handtak pa kurven og
plasser kurven

i beholderen.
Sett pa lokket.

Bruk

—

5
6.
7
8.

9.
10.

. Pése at termostaten er i nullposisjon.

Apne lokket.

Fyll p& med anbefalt mengde med olje i holderen, maks 3,5 liter. Oliemengden er
avhengig av hva som skal friteres.

Pensle med litt olje pa innsiden av vinduet for & unnga at det tettes av damp
under fritering.

. Sett lokket pa plass igjen.

Sett stopselet i stromuttaket. Indikatorlampen lyser redt.

. Den granne indikatorlampen er tent under oppvaring. Nar den slukker er innstilt

temperatur oppnadd. Det tar ca. 15-20 minutter & varme opp oljen.
Fjern lokket.

Senk frityrkurven med toert innhold ned i frityrbeholderen.

Sett lokket pa plass igjen.
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11. Nar maten er ferdig fritert dreies temperaturbryteren til null og stepselet trekkes
ut av stemuttaket.

12.Ta av lokket. Se opp for den varme dampen som stiger opp nar du apner lokket.
Fare for brannskade.

13. Laft frityrkurven opp og huk det fast pa kanten av dekselet. La det dryppe ferdig
i ca. 10-30 sekunder.

14. Ikke flytt pé frityrkokeren for den er avkjelt.

15. Skift olje etter ca. 8-10 gangers bruk eller ved behov.

Tips ved matlaging

e Start tilberedningen pa den laveste tiloeredningstemperaturen.

e Nar mye av samme type mat skal tiloeredes ber dette deles opp og friteres i flere
omganger. Temperaturen synker mellom hver omgang sé serg for at den kommer
opp til @nsket nivd mellom hver omgang. Den granne lampen slukkes nér apparatet
er Klar til bruk.

e Halvfabrikkert mat trenger hayere temperatur og kortere tid enn ra mat.

e Fyll aldri frityrkurven mer enn halvfull.

e Bland aldri forskjellige oljetyper.

e Bruk vegetabilsk som f.eks. olje, mais- eller olivenolje, ved fritering. Vi anbefaler

ikke & bruke olier med kort holdbarhet, som f.eks. solsikkeolje.

Friteringsguide
Ingredienser Temperatur (°C) Vekt (gram) Ca. tider (min.)
Fiskefilet 150 250 5-6
Innbakt fiskefilet 150 400 6-8
Fiskeboller 150 400 6-8
Champignoner 140 300 6-8
Kyllingfilet 180 500 7-10
Stek 170 400 4-10
Skivet Kjott 170 400 7-10
Pommes Frites 190 550 8-10
Reker 130 250 3-5
Lokringer 140 150 3-4
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Stell og vedlikehold

Frityrkurv og beholder kan maskinvaskes. OBS! Kontrollpanel, ledning og stepsel
ma ikke senkes ned i veeske.

Trekk ut stremledningen og pase at olien er avkjelt (1-2 timer etter bruk) fer rengjering.
Ta frityrkurven ut av beholderen.

Oljen fra beholderen temmes i egnet dunk.

Vask lokk og beholderen i varmt sdpevann.

Utsiden av frityrkokeren kan tarkes med en lett fuktet klut. Bruk aldri oppvaskbarste
eller kiemiske rengjeringsmidler.

Oljen kan filtreres og gjenbrukes, men den beor skiftes ut etter 8—10 ganger eller
ved behov.

S

o

Filtrering av oljen

1. Left frityrkurven opp fra beholderen og V
tem den avkjelte oljen i en plastdunk
eller en annen passende beholder.

2. Oljen kan filtreres gjennom f.eks.

et kaffefilter. ‘}Hg

Tilbakestilling

Dersom frityrkokeren ikke varmer opp olien som den skal, kan det komme av at

tilbakestillings-bryteren er utlost.

Still den tilbake slik:

1. Trekk stopselet ut fra stremuttaket.

2. La frityrkokeren og oljen avkjeles.

3. Loft sé opp kontrollpanelet og bruk f.eks.
en penn til & trykke inn knappen.

4. Sett delene tilbake i motsatt rekkefalge.

Tilbakestillingsknapp
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Feilsgking

Problem

Arsak

Lasning

Det kommer damp
opp under lokket.

Lokket er ikke godt nok
lukket.

Péase at lokket er godt
lukket.

Oljen renner over.

For heyt olieniva.
For mye mat i frityrkurven
av gangen.

Reduser oljenivaet.
Se i Friteringsguiden.

Det som er fritert
har ikke fatt en

Ingrediensene er ikke
torre nok.

Tork ingrediensene for is
eller la dem renne av godt

spro utside. e Temperaturen er for lav. for tilberedningen starter.
e For mye mat i frityrkurven | ¢ Hev temperaturen
av gangen. (se Friteringsguiden).
Avfallshandtering

Nar produktet skal kasseres, ma det skje i henhold til lokale forskrifter.
Ved usikkerhet, ta kontakt med lokale myndigheter.

Spesifikasjoner

Nettspenning
Effekt

Volum pa beholder
Volum frityrkurv
Mal

220-240V AC, 50 Hz
1645-1960 W

3,5 liter

1 liter

400 x 240 x 250 mm
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Friteerauskeitin

Tuotenumero 18-4523 Malli DF5410-UK
34-1662 DF5410

Lue kayttdohjeet ennen tuotteen kayttéonottoa ja sailyta ne tulevaa tarvetta varten.
Pidatamme oikeuden teknisten tietojen muutoksiin. Emme vastaa mahdollisista teksti-
tai kuvavirheista. Jos tuotteeseen tulee teknisia ongelmia, ota yhteys myymalaan tai
asiakaspalveluun (yhteystiedot kayttGohjeen lopussa).

Turvallisuus

e Tuotetta saavat kayttaa aikuiset, joilla ei ole fyysisia tai psyykkisia rajoitteita.
Henkilét, joilla ei ole riittAvasti kokemusta ja taitoja, eivat saa kayttaa tuotetta ilman
turvallisuudesta vastaavan henkilon antamia ohjeita.

e |apset eivat saa kayttaa laitetta. Varmista etta laite ja sen virtajohto ovat lasten
ulottumattomissa.

e Ald anna lasten leikkia laitteella.

o Al4j5ta laitetta iiman valvontaa kéytén aikana. A3 yritd sammuttaa dliypaloa vedell.
Irrota pistoke pistorasiasta ja tukahduta tuli sammutuspeitteella tai maralla pyyhkeella.

e \Varmista, ettd verkkojannite on oikea. Tarkista jannite laitteen kilvesta.

e |aitteen saa liittdd ainoastaan maadoitettuun pistorasiaan.

e |rrota pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista ja jos laite on pitkdan
kayttamatta.

o Al3 avaa laitteen koteloa. Kotelon sisélld on vaarallista jannitetta sisaltavia
suojaamattomia komponentteja. Niiden koskettaminen voi aiheuttaa séahkoiskun.

o Al kayta laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke on vioittunut. Al& kéyta laitetta
mydskaan silloin, jos se on pudonnut lattialle tai veteen.

o Al veda tai kanna laitetta virtajohdosta. Al kéyta virtajohtoa kahvana alaka jata
johtoa oven valiin. Ala veda virtajohtoa terdvien reunojen ja kulmien yii.

e Laite kuumenee kéytdssa erittain kuumaksi. Ala koske kuumiin osiin.

Koske ainoastaan laitteen kahvoihin, ala muihin osiin.

e \Vioittuneen johdon saa vaihtaa ainoastaan valmistaja, sen maaradma huoltopiste tai
valtuutettu ammattilainen. Nain vahennetéan séhkaoiskujen ja tulipalojen mahdollisuutta.

e \armista, etta laitteen osat on asennettu oikein ja etta laite on sammutettu,
ennen kuin liitat pistokkeen pistorasiaan.

e Varmista, etta virtajohto ei joudu kosketuksiin kuumien pintojen,

kuten keittolevyjen kanssa.

Laitetta saa kayttaa ja sailyttad ainoastaan sisatiloissa.

Ole varovainen, kun siirrat kuumaa 6ljya siséltavaa friteerauskeitinté.

Ala tayta friteerauskoria lian tayteen.

Varmista, etta friteerattava ruoka-aine on mahdollisimman kuiva.

Vesi saa 06ljyn roiskumaan.

Ala kayta laitetta, jos sailiossa ei ole Slya.

e Kayta ainoastaan mukana tulevia tarvikkeita.
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° Alé kayta laitetta muihin kuin sille tarkoitettuihin tehtaviin.
e Ald kayta laitetta ajastimen, jatkojohdon tai vastaavien varusteiden kanssa.
e |aite on tarkoitettu kotitalouskayttdon.

Tuotteen kuvaus

Suodatin
Kahva

Kansi

Ikkuna
Friteeraussailio
Friteerauskorin kahva
Kotelo

Kotelon kahva

. Friteerauskori

10. Ohjauspaneeli

11. Virtakytkimen merkkivalo
12. Lampdtilanvalitsin

13. L&mpdtilan merkkivalo

©CONO>O AN~

Ennen ensimmaista kayttdkertaa

1. Pese friteerauskori ja séilié ennen ensimmaista kayttokertaa.

2. Avaa kansi ja nosta friteeraussailié ulos. Al3 altista sailiota iskuille.

3. Pese friteerauskori ja -séilio 1ampimalla vedella ja astianpesuaineella.
4. Kuivaa osat huolellisesti.

HUOM.! Al4 liita pistoketta pistorasiaan tai kéynnisté friteerauskeitinté sailién ollessa
tyhja. Varmista myos, etté ohjauspaneeli on kunnolla paikoillaan. Ohjauspaneelin
turvakytkimen tulee olla pohjaan painettuna, jotta laitteen vastukset kuumenevat.
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Asennus

1.

2.

Aseta friteeraussailio
koteloon.

Paina ohjauspaneeli
kiinni koteloon. Sovita
ohjauspaneeli kotelon
uraan (A).

Kiinnita friteerauskorin
kahva ja aseta kori
friteeraussailioon.
Laita kansi paikalleen.

Kaytto

—

. Varmista, etté lampétilanvalitsin on nollakohdassa.

Avaa friteerauskeittimen kansi.

Tayté friteeraussailioon enintdéan 3,5 litraa suositeltua dliya. S&dada lampdtilaa
friteerattavan ruoan mukaan.

Levité hieman dljya ikkunan sisdpuolelle, niin ikkunaan ei muodostu hdyrya
friteerauksen aikana.

Laita kansi takaisin paikalleen.

Liita pistoke pistorasiaan. Lampdtilan merkkivalo palaa punaisena.

Vihre& merkkivalo palaa, kun laite lampenee. Merkkivalo sammuu, kun asetettu
lampdtila on saavutettu. Olilyn kuumenemiseen menee noin 15-20 minuuttia.
Avaa friteerauskeittimen kansi.

Laita friteerattava ruoka friteeraussailioon friteerauskorissa. Varmista, etté ruoka
on mahdollisimman kuivaa.
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10. Laita kansi takaisin paikalleen.
11. Kun ruoka on friteerattu, kd&anna lampétilanvalitsin nollakohtaan ja irrota

pistoke pistorasiasta.

12. Avaa friteerauskeittimen kansi. Varo friteerauskeittimesta tulevaa kuumaa hoyrya,
kun avaat kannen. Hyry voi aiheuttaa palovammavaaran.
13. Nosta friteerauskori yl&s ja kiinnita se kotelon reunaan. Anna ylimaaraisen oljyn
valua ruoasta noin 10-30 sekunnin ajan.

14. Al siirré friteerauskeitinté, ennen kuin se on jadhtynyt kunnolla.

15. Vaihda dljy 8-10 kayttdkerran jélkeen tai tarpeen mukaan.

Vinkkeja friteeraukseen

e Aloita friteeraus alhaisimmalla Iampdtilalla.

e Kun friteeraat ruokaa useammassa erassa, 0Oljy voi jaahtya hieman. Voit joutua
odottamaan friteerauskertojen vélissa 3-5 minuuttia, etté oljy saavuttaa séadetyn
[ampdtilan. Vihred merkkivalo sammuu, kun laite on kayttévalmis.

e Esikeitetty ruoka friteerataan raakaa ruokaa korkeammassa lampétilassa, mutta
sen valmistusaika on lyhyempi.

e Tayta friteerauskori korkeintaan puolilleen.

o Ala sekoita erilaisia &liyja.

o Kéyta friteeraukseen kasvidliya, maissiolya tai olividlya. Ala kayta huonosti sailyvia
Oliyja, kuten auringonkukkadljya.

Friteerausopas
Ruoka-aines Lampétila (°C) | Paino (grammaa) | Aika, noin (min)
Kalafilee 150 250 5-6
Paneroitu kalafilee 150 400 6-8
Kalapyorykat 150 400 6-8
Herkkusienet 140 300 6-8
Kanafilee 180 500 7-10
Paisti 170 400 4-10
Viipaloitu liha 170 400 7-10
Ranskalaiset perunat 190 550 8-10
Katkaravut 130 250 3-5
Sipulirenkaat 140 150 3-4
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Puhdistus

Friteerauskori ja saili® ovat konepesun kestavid. HUOM.! Al upota ohjauspaneelia,
virtajohtoa tai pistoketta veteen.

1. Irrota virtajohto pistorasiasta ja varmista, etté oljy on jadhtynyt ennen laitteen
puhdistamista. Oljyn jadhtymiseen kuluu aikaa 1-2 tuntia.

Nosta friteerauskori séiliosta.

Tyhjenna séilion 6liy esimerkiksi muovidampariin.

Pese kansi lampimalla vedelld ja astianpesuaineella.

Pyyhi friteerauskeitin ulkopuolelta kevyesti kostutetulla linalla.

Ala kayta tiskiharjaa tai kemiallisia puhdistusaineita.

Oljy voidaan suodattaa ja kayttaa uudelleen. Oljy tule vaihtaa uuteen

8-10 kayttdkerran jalkeen tai tarvittaessa.

ok on

o

Oljyn suodattaminen

1. Nosta friteerauskori séiliosta ja tyhjenna V
jaéhtynyt éljy muoviampariin tai
muuhun sopivaan astiaan.

2. Suodata 6ljy esim. kahvinsuodattimen

Asetusten palauttaminen

Jos friteerauskeitin ei kuumene normaalisti, palautuspainike on saattanut laueta.
Palauta asetukset seuraavalla tavalla:

1. lIrrota pistoke pistorasiasta.
2. Anna friteerauskeittimen ja oljyn jaahtya.
3. Nosta ohjauspaneeli pois paikoiltaan
ja paina asetusten palautuspainiketta
esimerkiksi kynan karjella.
4. Laita osat takaisin paikoilleen.

Palautuspainike
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Vianhakutaulukko

Ongelma Syy Ratkaisu
Kannen alta tulee e Kansi ei ole kunnolla e Varmista, etta kansi on
hoyrya. kiinni. kunnolla kiinni.

Keittimesta valuu dljya.

Oliyn méara on enimmais- | ®
tasoa korkeampi.
Friteerauskori on liian
taynna.

Vahenna o6liyn maaraa.
Katso kohta
Friteerausopas.

Friteerattavan ruoan
pinta ei ole rapea.

Friteerattava ruoka ei ole °
tarpeeksi kuivaa.

Lampdtila on liian matala.
Friteerauskori on liian °
taynna.

Kuivaa ruoka-ainekset
tai valuta ne kunnolla
ennen friteerausta.
Nosta lampétilaa (katso
kohta Friteerausopas).

Kierrattaminen

Kierrata tuote asianmukaisesti, kun poistat sen kaytdsta.
Tarkempia kierratysohjeita saat kuntasi jateneuvonnasta.

Tekniset tiedot

Verkkojannite

Teho

Sailién tilavuus
Friteerauskorin tilavuus
Mitat

220-240V AC, 50 Hz
1645-1960 W

3,5 litraa

1 litra

400 x 240 x 250 mm
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Fritteuse

Art.Nr. 18-4523 Modell DF5410-UK
34-1662 DF5410

Vor Gebrauch die komplette Bedienungsanleitung durchlesen und aufbewahren.
Irrtéimer, Abweichungen und Anderungen behalten wir uns vor. Bei technischen
Problemen oder anderen Fragen freut sich unser Kundenservice Uber eine
Kontaktaufnahme (Kontakt siehe Ruckseite).

Sicherheitshinweise

e Das Gerat ist nicht flr Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten geeignet. Das Gerat ist nur dann flir Personen mit
mangelnder Erfahrung/Wissen geeignet, wenn diese in die sichere Handhabung
eingeflhrt worden sind und Risiken und Gefahren der Benutzung verstehen.

e Das Produkt ist nicht flir Kinder geeignet. Sicherstellen, dass das Produkt und
das Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern sind.

e Kein Kinderspielzeug.

e Das Produkt bei Gebrauch niemals unbeaufsichtigt lassen.

Niemals versuchen, brennendes Ol mit Wasser zu léschen. Netzstecker ziehen und

das Feuer mit einer Léschdecke oder einem nassen Handtuch ersticken.

Netzspannung Uberprifen. Siehe Typenschild des Produkts.

Das Gerat ausschlieBlich an eine Schuko-Steckdose anschlieBen.

Vor der Reinigung und bei langerer Nichtbenutzung stets den Netzstecker ziehen.

Niemals versuchen, das Gehause zu 6ffnen. Im Inneren des Produkts befinden

sich nicht isolierte Komponenten mit gefahrlicher Stromspannung. Bei Kontakt

koénnen diese zu Stromschlagen flhren.

e Das Gerat darf nicht verwendet werden, wenn das Netzkabel oder der Netzstecker
beschadigt sind. Das Produkt nicht mehr betreiben, nachdem es heruntergefallen
oder in Wasser eingetaucht war.

e Niemals am Netzkabel ziehen oder das Gerat daran tragen. Das Netzkabel nicht
als Griff verwenden und nicht in Turen einklemmen. Das Netzkabel nicht tber
scharfe Kanten ziehen.

e Da beim Gebrauch hohe Temperaturen erreicht werden, ist beim Umgang mit
den heiBen Komponenten vorsichtig vorzugehen und ein Kontakt zu vermeiden.
Das Produkt ausschlieBlich an den Griffen anfassen.

e Um Stromschlage oder Brande zu vermeiden, darf das Netzkabel bei Beschadigung
nur vom Hersteller, dessen Kundendienst oder von qualifiziertem Fachpersonal
ausgetauscht werden.

e \or dem Anschluss an das Stromnetz sicherstellen, dass die Teile des Produkts
korrekt montiert sind und dass das Produkt abgeschaltet ist.

e Das Netzkabel vor Hitze (z. B. Herdplatte) schitzen.

e Nur zur Verwendung und Aufbewahrung in Innenrdumen geeignet.

e \Vorsichtig vorgehen, wenn die mit heiBem Ol gefiillte Fritteuse bewegt wird.
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Den Frittierkorb nicht Uberfullen.

Das Frittiergut muss moglichst trocken sein, wenn es in den Korb gegeben wird.
Wasser filhrt dazu, dass das Ol spritzt.

Das Produkt niemals ohne Ol im Behélter verwenden.

AusschlieBlich das beiliegende Zubehdr verwenden.

Das Produkt darf nur fir den vorgesehenen Zweck eingesetzt werden.

Das Produkt niemals zusammen mit einer Zeitschaltuhr, einem Verldngerungskabel
oder Ahnlichem benutzen.

Das Gerét ist nur fur den Einsatz im Privathaushalt und in &hnlichen Umgebungen
vorgesehen.

Produktbeschreibung

10. Bedienfeld

11. Anzeigeleuchte fur Ein/Aus
12. Temperaturregler

13. Temperaturleuchte

©CONDGO AN

Filter

Griff

Deckel
Sichtfenster
Frittierbehalter
Griff des Frittierkorbs
Gehéause

Griff des Gehauses
Frittierkorb
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Vor der Inbetriebnahme

1. Vor dem ersten Gebrauch den Frittierkorb und den Behalter spulen.

2. Den Deckel abnehmen und den Frittierbehélter herausnehmen. Den Behélter vor
Erschitterung und StéBen schitzen.

3. Frittierkorb und Frittierbehélter mit warmem Wasser und etwas SpUimittel spulen.

4. Die Teile sorgfaltig abtrocknen.

Achtung: Die Fritteuse niemals ohne Ol in Betrieb nehmen und den Stecker erst
einstecken, sobald sich Ol im Behalter befindet. AuBerdem sicherstellen, dass

das Bedienfeld ordnungsgemal montiert ist. Der Sicherheitsschalter am Bedienfeld
muss gedrlckt sein, damit sich das Heizelement erwarmt.

Montage

1. Den Frittierbehalter in
das Gehause einsetzen.

2. Das Bedienfeld in den
Halter einpassen.

3. Das Bedienfeld am
Gehause nach unten
schieben. Darauf
achten, dass es in
der Nut (A) bleibt.

4. Den Griff des Frittierkorbs
anbringen und den Korb
in den Frittierbehalter
einsetzen.

5. Den Deckel wieder

aufsetzen.
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Betrieb

—_

No o

8.
9.
10.
11

12.

13.

14.
15.

Der Temperaturregler muss sich in der Nullstellung befinden.

Den Deckel 6ffnen.

Den Frittierbehalter mit empfohlenem Ol filllen (max. 3,5 |). Die Fillmenge richtet
sich nach dem Frittiergut.

Etwas Ol auf die Innenseite des Sichtfensters streichen, um ein Anlaufen wahrend
des Frittierens zu vermeiden.

Den Deckel wieder aufsetzen.

Netzstecker in eine Netzsteckdose stecken. Die Anzeigeleuchte leuchtet rot.
Wahrend dem Aufwarmungsvorgang leuchtet die grine Temperaturleuchte.
Das Erhitzen des Ols dauert etwa 15-20 Minuten.

Den Deckel abnehmen.

Den Frittierkorb mit trockenem Inhalt in den Frittierbehalter absenken.

Den Deckel wieder aufsetzen.

.Nach Abschluss des Frittiervorgangs den Temperaturregler auf null drehen und den

Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

Den Deckel abnehmen. Achtung: Beim Frittieren entstehen heiBe Dampfe,
die beim Offnen des Deckels entweichen kénnen. Verbrennungsgefahr!
Den Frittierkorb herausheben und an der Gehdusekante einhaken.

Etwa 10-30 Sekunden abtropfen lassen.

Die Fritteuse erst nach dem grundlichen Abkuhlen bewegen.

Das Ol nach ca. 8-10-maligem Gebrauch oder nach Bedarf austauschen.

Zubereitungshinweise

Beim Zubereiten mit der niedrigsten Frittiertemperatur beginnen.

Bei mehreren Frittiervorgangen mit gleichen Lebensmitteln kann das Ol
zwischendurch etwas abkuhlen. In diesem Fall zwischen den Frittiervorgdngen
ggf. 3-5 Minuten warten, bis die richtige Temperatur wieder erreicht ist.

Sobald die Fritteuse bereit ist erlischt die griine Temperaturleuchte.

Gekochte Zutaten erfordern héhere Temperaturen, aber eine kirzere Zubereitungszeit
als rohe Lebensmittel.

Den Frittierkorb maximal bis zur Halfte fullen.

Zum Frittieren diirfen nicht verschiedene Ole gemischt werden.

Pflanzendl wie Maiskeimdl oder Olivendl verwenden. Ole mit kurzer Haltbarkeit,
z. B. Sonnenblumendl, sind nicht empfehlenswert.

29



Frittiertabelle

Zutaten Temperatur (°C) Gewicht (g) | Dauer ca. (min)
Fischfilet 150 250 5-6
Paniertes Fischfilet 150 400 6-8
Fischbéllchen 150 400 6-8
Champignons 140 300 6-8
Huhnerfilet 180 500 7-10
Braten 170 400 4-10
Fleischscheiben 170 400 7-10
Pommes frites 190 550 8-10
Krabben 130 250 3-5
Zwiebelringe 140 150 3-4

Reinigung und Pflege

Frittierkorb und Behalter sind spulmaschinenfest. Hinweis: Bedienfeld, Kabel und
Kontakt durfen nicht in Wasser eingetaucht werden.

1. Netzkabel abziehen und das Ol vor der Reinigung abkuhlen lassen

(1-2 Stunden nach Gebrauch).

Den Frittierkorb aus dem Behalter nehmen.

Das Ol aus dem Frittierbehalter z. B. in einen Kunststoffkanister fillen.

Den Deckel mit warmem Wasser und etwas Spulmittel spdlen.

Die AuBenseite der Fritteuse mit einem leicht angefeuchteten Tuch reinigen.
Keine SpulbUrste oder chemische Reinigungsmittel benutzen.

Das Ol kann gefiltert und wiederverwendet werden, ist aber nach jeweils
8-10 Frittiervorgédngen oder nach Bedarf zu wechseln.

orON

o

Ol filtern

1. Frittierkorb aus dem I?ehélter nehmen V
und das abgekuhlte Ol in einen
Kunststoffkanister oder einen anderen

geeigneten Behalter fullen.

2. Das Ol z. B. mithilfe eines Kaffeefilters
filtern.

Zuruicksetzen

Wenn sich die Fritteuse nicht wie vorgesehen erwérmt, kann dies daran liegen,
dass der Ruckstellschalter ausgeldst hat.
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Zum Zurlcksetzen wie folgt vorgehen:

1. Den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

2. Fritteuse und Ol abkuhlen lassen.

3. Dann das Bedienfeld anheben und z. B. mit
einem Kugelschreiber den Rickstellschalter

eindriicken.

4. Die Teile in umgekehrter Reihenfolge wieder

anbringen. / A
Der Rlckstellschalter
Fehlersuche
Problem Ursache Lésung des Problems

Aus dem Deckel
tritt Dampf aus.

e Der Deckel wurde nicht
richtig geschlossen.

e Den Deckel ordnungsge-
man schlieBen.

Ol lauft tber.

e Die maximale Fullmenge
des Ols wurde
Uberschritten.

e [Es befinden sich zu viele
Zutaten im Frittierkorb.

o Die Olmenge reduzieren.
Siehe Frittiertabelle.

Das Frittierte ist
nicht knusprig.

e Die Zutaten sind nicht
richtig trocken.

e Die Frittiertemperatur ist
zu niedrig.

e Es befinden sich zu viele

Zutaten im Frittierkorb.

e Das Eis von den Zutaten
entfernen und die Zutaten
vor dem Frittieren gut
abtropfen lassen.

e Die Temperatur erhdhen
(siehe Frittiertabelle).

Hinweise zur Entsorgung

Bitte das Produkt entsprechend den lokalen Bestimmungen entsorgen.
Weitere Informationen sind von der Gemeinde oder den kommunalen
Entsorgungsbetrieben erhaltlich.

Technische Daten

Betriebsspannung 220-240 V AC, 50 Hz
Leistung 1645-1960 W
Fillmenge des Behalters 3,51

11
400 x 240 x 250 mm

Fillmenge des Frittierkorbs
Abmessungen
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Sverige

Kundtjanst tel: 0247/445 00

fax: 0247/445 09

e-post: kundservice@clasohlson.se
Internet www.clasohlson.se
Post Clas Ohlson AB, 793 85 INSJON
Norge
Kundesenter tif.: 23 21 40 00

faks: 23 21 40 80

e-post: kundesenter@clasohlson.no
Internett www.clasohlson.no
Post Clas Ohlson AS, Postboks 485 Sentrum, 0105 OSLO
Suomi

Asiakaspalvelu

Internet

Osoite

Great Britain

puh.: 020 111 2222
sahkoposti: asiakaspalvelu@clasohlson.fi

www.clasohlson.fi

Clas Ohlson Oy, Maistraatinportti 4 A, 00240 HELSINKI

Customer Service

Internet

Postal

Deutsch

contact number: 08545 300 9799
e-mail: customerservice@clasohlson.co.uk

www.clasohlson.com/uk

10 - 13 Market Place
Kingston Upon Thames
Surrey

KT1 1JZ

Kundenservice

Unsere Homepage www.clasohlson.com besuchen und
auf Kundenservice klicken.

clas ohlson




