Deep Fryer @ine

Fritds e Frityrkoker o Friteerauskeitin

Art. No: Model. No: English 3
] 8‘4046 ] 5380] ‘UK Svenska 9
34-2017 153801 Norsk 5

Suomi 21

Ver. 200802






Deep Fryer, 1.5 litres
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Please read the entire instruction manual before using and save for future use. We apologise for
any text or photo errors and any changes of technical data. If you have any questions concerning
technical problems please contact our Customer Service Department (see address on reverse.)
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Safety

The deep fryer is intended only for use indoors.
Never leave the deep fryer unattended when using.

Never attempt to put out an oil fire with water. Pull out the power lead and suffocate the fire
with a fire blanket.

Make sure that the voltage used is suitable for the appliance. Refer to the manufacturer’s
specification label.

Use only an earthed power point for this appliance.

Always disconnect the appliance from the mains before cleaning or during periods of non-use.
To avoid electric shock, protect the appliance and its power lead from moisture or wetness.
Never lower the deep fryer into water or other liquids.

Never lay the power lead over hot surfaces or sharp edges and corners.

Do not pull out the contact by directly pulling on the power lead, pull the plug directly.

When higher temperatures are reached during use, be careful not to touch the hot parts of the
fryer with your hands. Never touch other parts of the fryer other than the handle.

The power lead should be regularly checked. Never use the deep fryer if the power lead or plug
is damaged.

The power lead be changed if damaged in order to avoid the risk of chock or fire, but this
should only be done by the manufacturer, qualified service station or professional.

Never let children use the appliance without adult supervision.

Make sure the appliance’s parts are correctly assembled before use.

Never use the appliance in the vicinity of other sources of heat e.g. the cooker.
The appliance is for indoor use only.

Do not move the deep fryer when it is in use or when it contains hot oil.

Never overfill the deep fryer.

Never use the fryer without oil.

Never use other accessories other than the ones included.

Never use the appliance for anything other than its intended use.




Deep Fryer’s parts

HSITONS

1. Viewing window
2. Container

3. Indicator lamp

4. Temperature control knob

5. Frying basket
6. Handle

Open the lid by lifting up on the two side tabs on the lid.

Container for frying oil.

Lights up red when warming and turns off when the desired
temperature is reached.

Adjusts the temperature. Adjust according to the food
being cooked.

Holds the food to be fried.

Used to lift the basket. Pull straight up from the oil container.




Geﬂmg Started

. Unpack the fryer and make sure to remove all packing and protective material.
2. Wash the frying basket and container before using.

3. First lift the basket from the container, and then carefully lift the container straight up
from the fryer.

4. Wash both the basket and the fryer in warm water.

5. The container and basket can be rinsed in water. The fryer itself can never be submerged or
rinsed with water. Dry only with paper towels or damp cloth. Note: The fryer’s parts should not
be put in the dishwasher.

6. Replace the container and frying basket.

7. Mount the lid onto the fryer’s hinge fitting by holding the lid vertically and carefully fitting it into
the fryer’s hinge fitting. Make sure that the lid is able to shut properly.

Use
1. First, follow the instructions in the “Getting Started”
section.

2. Lift out the frying basket (5) from the fryer and fill the
container (2) with frying oil (max. 1.5 litres) of good
quality and recommended for frying.

Note: It is important that the amount of frying oil
lies between the MIN and MAX markings in the oil
container. Never overfill the oil container.

3. Close the lid (1) and connect the power lead to an earthed power point.

4. Set the thermostat (4) to the desired temperature. The indicator lamp (3) lights up.
Refer to the table for times and temperatures for different types of food.

5. The indicator light will shut off when the oil reaches the desired temperature.
The oil needs about 10-15 min. to reach operating temperature.

6. Fill the frying basket with the food that you wish to be fried (being careful not to overfill). Lower
the basket into the container, close the lid and fry for the appropriate amount of time according
to a recipe or the cooking guide table.

7. When frying is finished, open the lid and lift out the frying basket. Hang the basket on the edge
of the container (with the help of the holder on basket) and let the oil run off approx. 20 sec.
before lifting it completely out of the fryer and taking out the food.

8. Adjust the amount of oil in relation to the amount of food to be fried before using the fryer
for a second time.

9. Turn off the fryer and pull out the plug immediately after use.




Food* Temperature Approx. cooking
time (min.)

Chicken strips 190°C 5-8

Whole chicken parts 180°C 15-20

Fish 170°C 8-10

Chips 190°C 3-5

Onion rings 190°C 3-5

Shrimp 190°C 2-4

*The table refers to raw food.

Tip:
Select the temperature in relation to type of food being fried. Food that has already been

pre

-cooked does not need to be cooked as long as raw ingredients.

Care and maintenance

1.
2.
3.

4.

5.
6.

Pull out the power plug and make sure that the oil has cooled (1-2 hours after use) before cleaning.
First lift the basket from the container, and then carefully lift the container from the fryer.

Empty the rest of the used oil in an appropriate container. The oil can be filtered and re-used
but should be changed after 5-6 times or about 2 weeks if unused. Never pour oil down the
drain or onto land or into watercourses. Take any used oil to your local recycling station.

Wash both the basket and the fryer in warm water. The fryer itself can never be submerged

or rinsed with water. Dry only with paper towels or a damp cloth.

The exterior of the fryer can be wiped dry with a slightly moistened cloth.

Make sure that the fryer and its parts are completely dry before using again.

Note: Never lower the deep fryer into water or other liquids.

Clecmmg the lid

2.

3.

Remove the lid from the fryer by lifting it up and carefully pulling it straight up out of the hinges.
Wash the lid in warm water and a small amount of dishwashing liquid. Rinse with

cold water and let dry.

Carefully replace the lid back in fryer’s hinge fitting.

Clecmmg the filter

pod~

5.

. Open the filter holder on the fryer’s lid by pushing in the opening tab and lifting simultaneously.
Remove the filter and clean with warm soapy water. Let the fryer air dry.

Clean the inside of the filter holder with a moistened cloth and then dry it off.

Return the filter to the filter holder with the white innermost part first (towards the container)
and the black filter lying over.

Replace the filter holder’s cover.

Filtering the oil

1.
2.

Empty the cooled oil in a bucket or other suitable container.
Filter the oil through e.g. a coffee filter.

Storage
Make sure that the fryer has cooled completely before moving it.

Sto

re the fryer in a dry location and away from the reach of children.




Troubleshooting guide

Fault

Possible Cause

Solution

The fryer has an unpleasant
smell.

1. The oil is old/used.
2. The oil is not suitable for

frying.

3. Change the oil after
5-6 times or after
2 weeks of non-use.
4. Use good quality
vegetable oil
or equivalently
appropriate frying oil.

The fryer releases steam
from the side of the lid.

This is entirely normal. If the
amount of steam is abnormal,
it could be that the lid is not
properly closed.

Close the lid properly.

Oil is spilling over.

1. Too much oil in the
container.

2. Too much food in the
basket.

3. The food is too moist.

1. Adjust the amount of
oil according to the
instructions.

2. Fry smaller amounts
at a time.

3. Make sure that the
food is dry enough.

The food does not get crispy.

—_

. The temperature is too low.
2. Too much food in the
basket.

1. Adjust the
temperature.

2. Fry smaller amounts
at a time.

Disposal

e Follow local ordinances when disposing of this product. If you are unsure about how
to dispose of this product contact your municipality.

e Used oil should be disposed of at a recycling centre. Never pour oil down the drain

or in nature.
Specifications
Rated Voltage 220-240 V AC, 50 Hz
Power 1200 W
Container’s capacity 1.2 - 1.5 litres

Thermostat

Adjustable range 130 °C to 190 °C




Fritos 1,5 liter

Art.no: 18-4046 Model: ZGO01A-UK
34-2017 ZGO1A

L&s igenom hela bruksanvisningen fére anvandning och spara den sedan for framtida bruk.
Vi reserverar oss for ev. text- och bildfel samt &ndringar av tekniska data. Vid tekniska problem
eller andra fragor, kontakta var kundtjénst (se adressuppgifter pa baksidan).
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Sakerhet

Fritdsen &r endast avsedd for hushallsbruk.
Lédmna aldrig fritésen utan tillsyn nér den anvands.

Forsok aldrig sldcka antadnd olja med vatten. Dra ur natsladden och kvév elden med en
brandfilt.

Kontrollera att ratt natspénning anvénds mot vad apparaten &r avsedd for.
Se apparatens typskyilt.

Anvand endast apparaten i ett jordat vagguttag.

Koppla alltid ifrdn apparaten fran elnatet fére rengoring eller nér den inte anvands.

For att undvika elektrisk stot, skydda apparaten och dess anslutningssladd fran fukt och véta.
Sank aldrig ned fritdsen i vatten eller andra vatskor.

Placera aldrig nétsladden &ver heta ytor eller dver skarpa kanter och hérn.

Dra ej ur kontakten genom att dra direkt i natsladden, drag i stickproppen.

Vid anvandning uppnés hdga temperaturer, var noga med att inte réra de heta delarna med
hénderna. Ror aldrig andra ytor an apparatens handtag.

Natsladden boér regelbundet kontrolleras. Anvand aldrig apparaten om nétsladden eller
stickproppen ar skadade.

Om natsladden skadats far den, for att undvika risk for elektrisk chock eller brand, endast
bytas av tillverkaren, dess servicestélle eller av en kvalificerad yrkesman.

Lat aldrig barn anvanda apparaten utan vuxens tillsyn.

Se till att apparatens delar &r korrekt monterade fére anvandning.
Anvand aldrig apparaten i nérheten av varmekallor, t.ex. pa spisen.
Apparaten ar endast f6r anvandning inomhus.

Flytta inte fritdsen nar den anvands eller nar den innehaller het olja.
Overfyll aldrig frityrkorgen.

Anvéand aldrig apparaten utan olja i behallaren!

Anvand aldrig andra &n medféljande tillbehdr.

Anvand aldrig apparaten till annat &n den ar avsedd for.




Fritosens delar

o g e bd =

Lock med fonster
Behallare

Indikatorlampa

Termostat
Frityrkorg
Handtag

VIASNIAS

Oppna locket genom att lyfta i de tva flikarna pa lockets gavlar.
Behéllare for frityroljan.

Lyser med rétt sken vid uppvarmning och slocknar vid uppnadd temperatur.
Justerar temperaturen for det livsmedel som ska tillagas.

Behallare for livsmedlet som ska friteras.

Anvand handtaget for att lyfta frityrkorgen. Lyft rakt upp fran behallaren.




At komma igang

1. Packa upp fritésen och se till att avlagsna allt férpacknings- och skyddsmaterial.

2. Diska frityrkorg och behallare fore forsta anvandning.

3. Lyft frityrkorgen ur behallaren och lyft sedan forsiktigt frityrbehallaren rakt upp fran fritosen.

4. Diska bade frityrkorg och behéllare i varmt vatten.

5. Behallare och frityrkorg kan skdljas i vatten. Kontrollenheten far dock aldrig doppas eller
skoljas i vatten. Torka endast av med hushallspapper eller 1att fuktad trasa.
Obs! Fritbsens delar far ej diskas i diskmaskin.

6. Satt tillbaka behallare och frityrkorg.

7. Montera locket pa behallarens gangjarn genom att halla locket lodratt och forsiktigt trycka
locket nedat i gangjarnet. Kontrollera sa att locket gér att stédnga ordentligt.

Anvandning

1. Folj forst instruktionen i avsnittet "Att komma igang”.

2. Lyft upp frityrkorgen (5) fran fritdsen och fyll behallaren

(2) med frityrolja (max. 1,5 liter) av god kvalitet
rekommenderad for fritering.

Obs! Det ar viktigt att mangden frityrolja fylls pa N
s att den 4r mellan markeringarna MIN och MAX

i behallarens insida. Overfyll aldrig behallaren.

3. Stang locket (1) och anslut natsladden till ett jordat vagguttag.

Stall in termostaten (4) for 6nskad temperatur, indikatorlampan (3) ténds.
Se tabellen for tider och temperaturer for olika livsmedel.

Nar oljan nétt installd temperatur slocknar indikatorlampan. Oljan behdver hettas upp ca 10-15
min. innan tillredningen pabdrjas.

Fyll frityrkorgen med det livsmedel som ska friteras (6verfyll inte korgen). Sénk sedan ned
korgen i behallaren, sténg locket och fritera i dnskad tid enligt receptet eller tabellen.

. Nar friteringen av livsmedlet ar klart, 6ppna locket och hoj upp frityrkorgen. Hang korgen pa

behallarens kant (med hjélp av hallaren p& korgen) och 1at oljan rinna av i ca 20 sekunder innan
du lyfter upp den helt foér att ta ur det friterade livsmedlet.

Justera oljenivan i forhallande till den mangd som ska friteras innan du anvander fritdsen
en andra gang.

Sténg av fritdsen och drag ur stickproppen direkt efter avslutad fritering.




Mat* Temperatur Tid ca (minuter)
Strimlad kyckling 190°C 5-8
Kycklingdelar 180°C 15-20

Fisk 170°C 8-10

Pommes frites 190°C 3-5

Lokringar 190°C 3-5

Rékor 190°C 2-4

*Tabellen avser raa livsmedel.

Tips!
Valj temperatur fér friteringen med hansyn till livsmedlet som ska friteras.
Livsmedel som redan ar tillredda kraver i regel inte lika lang tillagningstid som raa livsmedel.

Skotsel och underhall

1. Dra ur natsladden och se till att oljan har svalnat (1-2 timmar efter anvandning) fére rengéringen.

2. Lyft frityrkorgen ur behallaren och lyft sedan forsiktigt behallaren fran fritdsen.

3. Toém ur dverbliven olja i ett [Ampligt karl. Oljan kan filtreras och ateranvandas men bor bytas
ut efter 5-6 ganger eller efter ca 2 veckors forvaring. Hall aldrig oljan i avioppet eller i naturen.
Lamna din anvanda frityrolja vid din atervinningsstation.

4. Diska frityrkorg och behallare i varmt vatten. Fritdsen far aldrig doppas eller skdljas i vatten.
Torka endast av med hushallspapper eller en latt fuktad trasa.

5. Utsidan av fritdsen kan torkas med en latt fuktad trasa.

6. Se till att fritdsen och dess delar &r helt torra innan du anvénder den igen.

Obs! Sank aldrig ned fritésen i vatten eller andra vétskor.

Rengoring av locket

1. Avlagsna locket fran fritdsen genom att félla upp det och sedan dra det forsiktigt rakt upp.
2. Diska locket i varmt vatten med en liten del diskmedel. Skélj med kallt vatten och lat torka.
3. Satt forsiktigt tillbaka locket pa gangjarnet.

Rengorlng av filter
. Oppna filterhallaren pa fritdsens lock genom att trycka in éppningsknappen samtidigt
som du lyfter filterlocket rakt uppat.

2. Avlagsna de tva filtren och rengér med varmt sépvatten. Lat sedan lufttorka.

3. Rengoér insidan av filterh&llaren med en Iatt fuktad trasa och torka sedan torrt.

4. Placera filtren i filterhallaren med det vita filtret innerst (nederst mot behallaren)
och det svarta filtret ytterst.

5. Sétt tillbaka filterhallarens lock.

Filtrering av oljan
1. Tdm den avsvalnade oljan i en dunk eller annat [Ampligt karl.
2. Filtrera oljan genom t.ex. ett kaffefilter.

Forvaring
Se till att fritdsen svalnat helt innan du flyttar den.
Forvara fritdsen i ett torrt utrymme utom rackhall fér barn.
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Felsokningsschema

Fel

Mojlig orsak

Lésning

Fritdsen avger obehaglig lukt.

1. Oljan ar gammal/férbrukad.

2. Oljan ar inte lamplig for
fritering.

3. Byt oljan efter 5-6
ganger eller efter ca
2 veckors férvaring.

4. Anvand vegetabilisk
olja av god kvalitet
eller olja avsedd for
fritering.

Fritdsen slapper ut anga fran
kanten pa locket.

Detta ar helt normalt. Om
mangden anga blir onormalt
mycket kan detta bero pa att
locket inte &r ordentligt stdngt.

Stang locket ordentligt.

Oljan svAmmar 6ver.

1. For mycket olja

1. Anpassa méngden

i behallaren. olja enligt
2. Fo6r mycket livsmedel instruktionerna.
i frityrkorgen. 2. Fritera en mindre

3. Livsmedlet &r for vatt.

mangd at gangen.
3. Se till att livsmedlet
ar tillrackligt torrt.

Den friterade maten blir inte
krispig pa utsidan.

—_

. Temperaturen ar for lag.
2. Fo6r mycket livsmedel
i frityrkorgen.

1. Justera
temperaturen.

2. Fritera en mindre
mangd at gangen.

Avfallshantering

e Nar du ska gora dig av med produkten ska detta ske enligt lokala féreskrifter.
Ar du oséker p& hur du ska ga tillvaga, kontakta din kommun.

e Anvand frityrolja ska lamnas till din atervinningsstation.
Tém aldrig oljan i avloppen eller i naturen.

Specifikationer

Markspanning 220-240 V AC, 50 Hz
Effekt 1200 W

Kapacitet behallare 1,2 - 1,5 liter

Termostat Justerbar 130 °C till 190 °C




Frityrkoker 1,5 liter

Art.no: 18-4046 Model: ZG0O1A-UK
34-2017 ZGO1A

Les igjennom hele bruksanvisningen far bruk, og ta vare pa den for framtidig bruk. Vi reserverer
o0ss mot ev. tekst- og bildefeil, samt forandringer av tekniske data. Ved tekniske problemer eller
andre spgrsmal, ta kontakt med vart kundesenter. (se opplysninger om kundesenteret her i denne
bruksanvisningen).
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Sikkerhet

Frityrkokeren er kun beregnet for husholdsbruk.
e Forlat aldri frityrkokeren uten tilsyn, nar den er i bruk.

¢ Prov ikke a slokke olje med vann. Dersom brann oppstar, trekk ut kontakten og kvel
ilden med et brannteppe.

e Kontroller at du bruker den spenningen apparatet er beregnet for. Se apparatets typeskilt.
e Bruk bare apparatet i jordet kontakt.

e Koble alltid apparatet fra stromnettet for rengjering eller nar den ikke er i bruk.

e For & unngd elektrisk stot, ma stremledningen og apparatet holdes unna fuktighet og vann.
e Senk aldri apparatet ned i vann eller annen vaeske.

e Plasser aldri stramledningen pa varme flater eller over skarpe kanter eller hjorner.

e Dra ikke ut kontakten ved & dra i stremledningen, dra i stopselet.

¢ Ved bruk oppnas heye temperaturer. Veer naye med & ikke berere de varme delene med
hendene. Bergr aldri andre flater enn apparatets handtak.

e Stremledningen ber kontrolleres regelmessig. Bruk ikke apparatet dersom stremledningen
eller stopselet er skadet.

e Dersom stramledningen er skadet skal den, for & unngaé risiko for elektrisk stat eller brann,
kun byttes av produsenten, servicested eller av en fagperson.

e La aldri barn bruke apparatet uten tilsyn fra voksne.

e Pase at apparatets deler er korrekt montert for bruk.

e Bruk aldri apparatet i naerheten av varmekilder, f.eks. p& komfyren.

e Apparatet er kun beregnet for innendgrs bruk.

e Flytt ikke frityrkokeren nar den er i bruk eller nar den inneholder varm olje.
e Frityrkurven ma aldri veere overfylt.

e Bruk aldri apparatet uten olje i beholderen!

e Bruk aldri annet tilbehgr enn det som felger med.

e Bruk aldri apparatet til annet enn det som det er beregnet til.




Frityrkokerens deler

o g M w bd =

Lokk med vindu
Beholder

Indikatorlampe
Termostat
Frityrkurv
Handtak

Apne lokket ved & lofte i de to flikene pa lokkets gavler.

Beholder for frityroljen.

Lyser med radt lys ved oppvarming og slokner ved oppnadd temperatur.
Justerer temperaturen for det som skal tilberedes.

Beholder for det som skal friteres.

Bruk handtaket for & lofte frityrkurven. Loft rett opp fra beholderen.




Kom i gang

1.
2.
3.

Bruk
1.

2.

Pakk opp frityrkokeren og serg for at du fierner alt forpaknings- og beskyttelsesmateriale.
Vask frityrkurven og beholderen for forste gangs bruk.

Loft frityrkurven ut av beholderen og loft deretter frityrbeholderen forsiktig rett opp fra
frityrkokeren.

Vask frityrkurv og beholder i varmt vann.

Beholder og frityrkurv kan skylles i vann. Kontrollenheten ma aldri senkes i vann eller skylles.
Tork kun av den med et stykke husholdningspapir eller en lett fuktet klut.
Obs! Frityrkokerens deler skal ikke vaskes i vaskemaskin.

Sett holderen og frityrkurven tilbake.

Monter lokket p& beholderens gjengejern ved & holde lokket loddrett og forsiktig trykke
lokket nedover i jernet. Kontroller at lokket kan stenges skikkelig.

Folg forst instruksjonen i avsnittet "Kom i gang”.

Loft opp frityrkurven (5) fra frityrkokeren og fyll
beholderen (2) med frityrolje (maks. 1,5 liter) av god
kvalitet anbefalt for fritering. O

Obs! Det er viktig at mengden olje som fylles
pa er mellom markeringene MIN. og MAKS. pa
beholderens innside. Frityrkurven ma aldri veere
overfyit.

3. Steng lokket (1) og koble stromledningen til et jordet vegguttak.

Still inn termostaten (4) for ensket temperatur, indikatorlampen (3) tennes. Se tabellen for tider
og temperaturer for ulike matvarer.

Nar oljen har nadd innstilt temperatur slokner indikatorlampen. Oljen ma varmes opp ca. 10-15
min. for tilberedningen pabegynnes.

Fyll frityrkurven med det som skal friteres (overfyll ikke kurven). Senk deretter ned kurven
i beholderen, steng lokket og friter i onsket tid i falge resepten eller tabellen.

Nar friteringen er avsluttet, dpne lokket og laft opp frityrkurven. Heng kurven pa beholderens
kant (med hjelp av holderen p& kurven) og la oljen renne av i ca. 20 sekunder for du lgfter den
helt opp for & ta ut den friterte maten.

Juster oljenivaet i forhold til den mengden som skal friteres, for du bruker frityrkokeren for
andre gang.

Steng av frityrkokeren og trekk ut stapselet med en gang etter avsluttet fritering.




Mat* Temperatur Tid ca (minutter)
Strimlet kylling 190°C 5-8

Kyllingbiter 180°C 15-20

Fisk 170°C 8-10

Pommes frites 190°C 3-5

Lokringer 190°C 3-5

Reker 190°C 2-4

*Tabellen gér ut fra r4 matvarer.

Tips!
Velg temperatur for friteringen etter hvilken type mat som skal friteres.
Mat som allerede er tilberedt krever som regel ikke like lang tilberedingstid som ra mat.

Vedllkehold

Trekk ut stramledningen og pase at oljen er avkjolt (1-2 timer etter bruk) for rengjering.
2. Loft frityrkurven ut av beholderen og laft deretter beholderen forsiktig rett opp fra frityrkokeren.
3. Tem ut overskytende olje i en egnet beholder. Oljen kan filtreres og gjenbrukes, men ber
byttes ut etter 5-6 ganger eller etter ca. 2 ukers oppbevaring. Tam aldri oljen i avlopet eller
i naturen. Lever inn frityroljen til din gjenvinningsstasjon.
4. Vask frityrkurv og beholder i varmt vann. Frityrkokeren ma aldri senkes i vann eller skylles.
Tork kun av den med et stykke husholdningspapir eller en lett fuktet klut.
5. Utsiden av frityrkokeren kan torkes med en lett fuktet klut.
6. Pase at frityrkokeren og dens deler er helt tarre for du bruker den igjen.

Obs! Senk aldri apparatet ned i vann eller annen veeske.

Rengjering av lokket

1. Fjern lokket fra frityrkokeren ved & felle det opp, og deretter dra det forsiktig rett opp.

2. Vask lokket i varmt vann med litt oppvaskmiddel. Skyll med kaldt vann, og la det tarke.
3. Sett lokket forsiktig tilbake i hengslet.

Rengjzrlng av filter
. Apne filterholderen pa frityrkokerens lokk ved & trykke inn &pningsknappen (1)
samtidig som du lgfter det rett opp.

2. Fjern de to filtrene og rengjer med varmt s@pevann. La det deretter lufttarke.

3. Rengjor innsiden av holderen med en lett fuktet klut og tork det deretter tort.

4. Plasser filtrene i filterholderen med det hvite filteret innerst (nederst mot beholderen)
og det svarte filteret ytterst.

5. Sett tilbake filterholderens lokk.

Filtrering av oljen
1. Tem den avkjolte oljen i en dunk eller en annen egnet beholder.
2. Filtrere oljen gjennom, for eksempel, et kaffefilter.

Oppbevaring
Pase at frityrkokeren er helt nedkjolt for du flytter den.
Oppbevar frityrkokeren i et tart rom utenfor rekkevidde for barn.




Feilsgkingsskjema

Feil

Mulig arsak

Losning

Frityrkokeren avgir
ubehagelig lukt.

1. Oljen er gammel.
2. Oljen er ikke egnet
for fritering.

3.

Bytt oljen etter 5-6
ganger eller etter ca.
2 ukers oppbevaring.

4. Bruk vegetabilsk olje
av god kvalitet eller
olje beregnet for
fritering.

Dette er helt normalt. Dersom
mengden av damp blir unor-
malt stor, kan dette komme
av at lokket ikke er ordentlig
lukket.

Frityrkokeren slipper ut damp
fra kanten pa lokket.

Steng lokket ordentlig.

Oljen svemmer over. 1. For mye olje i beholderen. 1.
2. For mye mat i frityrkurven.
3. Maten er for vat.

Tilpass mengden

olje etter

instruksjonene.

2. Friter en mindre
mengde om gangen.

3. Pése at maten er

tilstrekkelig torr.

—_

Den friterte maten blir ikke . Temperaturen er for lav.
sprg pa utsiden. 2. For mye mat i frityrkurven.

Juster temperaturen.
. Friter en mindre
mengde om gangen.

N =

Avfallshandtering

e Nar du skal kvitte deg med produktet, skal dette skje i henhold til lokale forskrifter.
Er du usikker p& hvordan du géar fram, ta kontakt med lokale myndigheter.

e Brukt frityrolje skal leveres til din gjenvinningsstasjon. Tem aldri oljen i avlepet eller i naturen.

Spesifikasjoner

Spenning: 220-240 V AC, 50 Hz
Effekt: 1200 W

Kapasitet beholder: 1,2 -1,5 liter

Termostat: Justerbar 130 °C til 190 °C
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Friteerauskeitin 1,5 |

Art.no: 18-4046 Model: ZGO01A-UK
34-2017 ZGO1A

Lue kayttdohjeet ennen tuotteen kayttdonottoa. Sailyta kayttdohjeet tulevaa tarvetta varten.
Pidatdmme oikeuden teknisten tietojen muutoksiin. Emme vastaa mahdollisista teksti- tai
kuvavirheista. Jos laitteeseen tulee teknisida ongelmia, ota yhteys myymalaan tai asiakaspalveluun
(yhteystiedot kéyttdohjeen lopussa).

Sisallysluettelo

Turvallisuus 22
Friteerauskeittimen osat 23
Kéytdn aloittaminen 24
Kaytto 24
Huolto ja yll&pito 25
Vianhakutaulukko 26
Kierratys 26
Tekniset tiedot 26
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Turvallisuus

Friteerauskeitin on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttéon.
Ala jata friteerauskeitintd iiman valvontaa kaytén aikana.

Ala yrita sammuttaa 6ljypaloa vedell. Irrota pistoke pistorasiasta ja tukahduta tuli
sammutuspeitteella.

Tarkista, etta laitteen jannite on sama kuin pistorasian. Katso jannite laitteen arvokilvesta.
Laitteen saa laittaa ainoastaan maadoitettuun pistorasiaan.

Irrota laite aina pistorasiasta ennen huoltoa seka silloin kun sité ei kayteta.

Valta sédhkdiskuja suojaamalla laite ja sen johto kosteudelta.

Ala upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

Ala sijoita johtoa kuumien pintojen tai terdvien kulmien paalle.

Al irrota pistoketta johdosta vetamalla.

Laite kuumenee kéytdssa erittdin kuumaksi - al& koske kuumiin osiin. Kosketa ainoastaan
laitteen kahvoja — &l&a muita osia.

Tarkasta virtajohdon kunto saénnéllisesti. Ala kayt4 laitetta, mikali johto tai pistoke
on vioittunut.

Vioittuneen johdon saa vaihtaa ainoastaan valmistaja, sen maarddma huoltopiste tai
valtuutettu ammattilainen. Nain valtetadn sahkoiskut ja tulipalot.

Al4 anna lasten kéyttaa tehosekoitinta iiman valvontaa.

Varmista ennen kaytt6a, etta laitteen osat on asennettu oikein.

Ala kayta laitetta kuumien paikkojen, kuten lieden, I&heisyydessa.

Laite on tarkoitettu ainoastaan sisdkayttéon.

Al siirra friteerauskeitinta sen kaytdn aikana tai kun sen sisélld on kuumaa 6ljya.
Ala ylitayta friteerauskoria.

Ala kayté laitetta, jos sailiossa ei ole 8ljya.

Kayta ainoastaan laitteen mukana tulleita lisatarvikkeita.

Al kayta tehosekoitinta muihin kuin sille tarkoitettuihin tehtaviin.
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Friteerauskeittimen osat

1. lkkunallinen kansi
2. Sailio
3. Merkkivalo

4. Termostaatti

5. Friteerauskori
6. Kahva

Avaa kansi nostamalla kahta kielekettd kannen paadyissa.
Sailio friteerausoljylle.

Palaa punaisena ldAmmityksen aikana ja sammu kun asetettu lampétila
on saavutettu.

Saataa lampdétilan valmistettavaa ruoka-ainetta varten.
Saili¢ friteerattavalle ruoka-aineelle.

Kéyta kahvaa friteerauskorin nostamiseen. Nosta suoraan
yléspain séiliésta.

23



Kayton aloittaminen

w npo

&

o

N o

. Avaa friteerauskeitin pakkauksestaan ja poista kaikki pakkaus- ja suojamateriaalit.

Tiskaa friteerauskori ja séili® ennen ensimmaista kayttkertaa.

Nosta friteerauskori séilidsté ja poista sitten varovasti myos séilio friteerauskeittimesta
nostamalla sita suoraan yléspain.

Tiskaa friteerauskori ja séilié lampimalla vedella.

Siilio ja friteerauskori voidaan huuhdella vedella. Ala upota ohjausyksikkdd veteen, dldka
huuhtele sitd valuvassa vedessa. Kuivaa ainoastaan talouspaperilla tai kevyesti kostutetulla
linalla. Huom.! Friteerauskeittimen osia saa pesté astianpesukoneessa.

Aseta siilio ja friteerauskori takaisin.

Kiinnitéd kansi séilién saranoihin pitdmalla kantta vaakasuorassa ja painamalla sita varovasti
alaspéin saranassa. Varmista, etta kansi lukkiutuu kunnolla.

Kaytto

N =

w0

®

Noudata ensin ohjeita kohdassa ”"Kaytén aloittaminen”.

Nosta friteerauskori (5) friteerauskeittimesta ja tayta
sailio (2) friteeraukseen soveltuvalla friteerausoljylla
(maks. 1,5 litraa). O

Huom.! On erittain tarkeaa, etta oljya taytetaan
séilién sisalla olevien MIN- ja MAX-merkintojen
valiin. Ala ylitayta sailiota.

Sulje kansi (1) ja liitd johto maadoitettuun pistorasiaan.

Aseta termostaattiin (4) haluamasi lampétila. Merkkivalo (3) syttyy. Varmista oikea aika
ja lampétila ruoka-aineiden taulukosta.

Merkkivalo sammuu, kun 8ljy on tarpeeksi kuumaa. Oljyn kuumentaminen kest&é noin
10-15 minuuttia ennen ruoan valmistuksen aloittamista.

. Tayta friteerauskori friteerattavalla ruoalla (ala ylitayta koria). Laske kori sitten sailioon, sulje

kansi ja noudata reseptin tai oheisen taulukon antamaa friteerausaikaa.

Kun friteeraus on valmis, avaa kansi ja nosta friteerauskori. Ripusta kori séilién reunaan
(korin pidikkeen avulla) ja anna 6ljyn valua noin 20 sekunnin ajan, ennen kuin nostat korin
pois keittimesta kokonaan.

S&ada oljytaso suhteessa friteerattavan ruoan maaraan ennen kuin kaytéat friteerauskeitinta
seuraavalla kerralla.

Sammuta friteerauskeitin ja irrota pistoke pistorasiasta heti friteerauksen jélkeen.
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Aika, noin
Ruoka* Lampétila (minuuttia)
Kanasuikaleet 190°C 5-8
Kanapalat 180°C 15-20
Kala 170°C 8-10
Ranskalaiset perunat 190°C 3-5
Sipulirenkaat 190°C 3-5
Katkaravut 190°C 2-4

*Taulukon ajat koskevat raakoja ruoka-aineita.

Vihje!
Valitse friteerauslampdtila friteerattavan ruoka-aineen mukaan. Valmiiksi kypsennetyt ruoka-aineet
eivat tarvitse yhté pitk&da valmistusaikaa kuin raa’at ruoka-aineet.

Huol’ro ja yllapito
Irrota virtajohto ja varmista, etté 6ljy on jadhtynyt (1-2 tuntia kdytodn jalkeen) ennen puhdistamista.

2. Nosta friteerauskori séiliésté ja nosta sitten varovasti myos sailié friteerauskeittimesta.

3. Tyhjenna ylimaarainen 6ljy sopivaan astiaan. Oljy voidaan suodattaa ja kayttda uudelleen,
mutta se tulisi vaihtaa uuteen 5-6 kayttokerran jalkeen tai noin 2 viikon sailytyksen jalkeen. Ala
kaada 6ljya viemariin tai luontoon. Vie kaytdsté poistettu friteerauséljy ongelmajatepisteeseen.

4. Tiskaa friteerauskori ja saili® lampimalla vedelld. Ald upota friteerauskeitintd veteen, &laka huuhtele
sitd valuvassa vedessé. Kuivaa ainoastaan talouspaperilla tai kevyesti kostutetulla liinalla.

5. Kuivaa friteerauskeitin ulkopuolelta kevyesti kostutetulla liinalla.

6. Varmista ennen seuraavaa kayttdkertaa, etta friteerauskeitin ja sen osat ovat tysin kuivat.

Huom.! Al upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

Kannen puhdistaminen

1. Poista friteerauskeittimen kansi taittamalla se auki ja vetdmall4 sit& sitten varovasti suoraan yldspain.

2. Pese kansi lampimassa vedessa pienelld maaralla tiskiainetta. Huuhtele kylmalla vedella ja
anna kuivua.

3. Aseta kansi varovasti takaisin saranaan.

Suodattimen puhdistus

1. Avaa friteerauskeittimen kannessa oleva suodatinpidike painamalla avauspainiketta samalla,
kun nostat suodattimen kantta suoraan yldspéin.

2. Irrota kummatkin suodattimet ja puhdista ne [Ampiméassa saippuavedessa. Anna suodattimien
kuivua ilmassa.

3. Puhdista suodatinpidike sisépuolelta kevyesti kostutetulla liinalla ja kuivaa.

4. Aseta suodattimet takaisin suodatinpidikkeeseen siten, etta valkoinen suodatin tulee sisimmaksi
(alas sailiéta pain) ja musta suodatin uloimmaksi.

5. Laita suodatinpidikkeen kansi takaisin paikalleen.

Oljyn suodattaminen
1. Tyhjenna ja&htynyt 6ljy séiliédn tai muuhun sopivaan astiaan.
2. Suodata 6ljy esim. kahvinsuodattimen Iapi.

Sailytys
Varmista, etté friteerauskeitin on jadhtynyt kunnolla, ennen kuin siirrat sita.
Sailyta friteerauskeitin kuivassa tilassa lasten ulottumattomissa.
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Vianhakutaulukko

Ongelma Mahdollinen syy

Ratkaisu

Oljy on vanhaa/kéytettya.
2. Oljy ei sovellu
friteeraukseen.

Friteerauskeitin haisee 1.
epamiellyttavalle.

1. Vaihda 6ljy uuteen
5-6 kayttokerran
tai noin 2 viikon
sailytyksen jéalkeen.

2. Kayta hyvalaatuista
kasvidljya tai
friteeraukseen
tarkoitettua 6ljya.

Friteerauskeittimesta paasee
ulos hdyrya kannen reunoilta.

Tama on taysin normaalia. Jos
hdyryé tulee epdnormaalin
paljon, kansi ei ehka ole kun-
nolla kiinni.

Sulje kansi kunnolla.

—_

(")ij valuu yli. . Sailiéssa on liikaa 0Oljya.

2. Friteerauskorissa on liikaa
ruoka-aineita.

3. Friteerattava ruoka on liian

markaa.

1. Noudata 6ljyn
annosteluohjeita.

2. Friteeraa pienempi
maéaréa kerrallaan.

3. Varmista, etta
friteerattava ruoka
on tarpeeksi kuivaa.

Friteeratun ruoan pinta ei ole 1. Lampétila on lilan matala. 1. S&ada lampdtila.
rapea. 2. Friteerauskorissa on liikaa 2. Friteeraa pienempi
ruoka-aineita. maara kerrallaan.
° LX)
Kierratys

e Kierrata tuote asianmukaisesti, kun poistat sen kaytdsta.
Ota yhteys kuntasi jateneuvontaan, mikali olet epavarma.

* Kaytetty friteerausdljy tulee vieda ongelmajatepisteeseen.
Ald kaada 6ljya viemariin tai luontoon.

Tekniset tiedot
Nimellisjannite 220-240V AC, 50 Hz

Teho 1200 W
1,2-1,5 litraa
Saadettava 130 °C...190 °C

Sailion tilavuus

Termostaatti
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