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Cookware series

Art.no. 34-9583, 34-9684, 34-9585, 34-9586

Please read the entire instruction manual before use and save it for future reference.
We reserve the right for any errors in text or images and for making any necessary
technical changes to this document. If you should have any questions concerning
technical problems please contact our Customer Services.

Instructions for use

1. Remove all the packaging and labels before use.

2. Wash the pan in warm soapy water to remove any traces of dust. Dry it and wipe it
over with a dash of oil, removing any excess with normal kitchen paper (this should
be done periodically to keep the pan in perfect shape).

3. Make sure the heating element matches the size of the pan and does not extend
beyond the edge; moderate heat is always sufficient.

4. CERAMICA® coating resists high temperatures, so it will not be subject to
alteration (even so, it is best never to overheat it when empty). Never leave a pan
unattended on or in the cooker. Make sure that fatty foods never burn. Let the pan
cool down before cleaning it.

5. Adash of oil is recommended when dry-frying.

6. If burnt, some fatty foods (sausages, bacon, etc.) may leave a slight stain.
To remove this, just let the product stand in hot water with detergent, and then rub
dry with a soft sponge. In case of stains, heat some white vinegar in the pan and
then clean as normal. Any such stains in no way compromise the performance of
the product.

7. Avoid any action that might scratch or damage the surface. To ensure ideal
performance, do not use sharp metal implements or cut food in the pan.

8. When using cooking pans on glass-ceramic plates, make sure they do not slip.

9. Pans with CERAMICA® are easy to wash by hand with non-abrasive sponges,
without using aggressive chemical products;washing in a dishwasher may lead
1o a loss of their non-stick properties, caused by the hardness of the water and
the aggressiveness of the detergents.

10. To ensure prolonged use, handle with care at all times, making sure not to scratch
the surface.

11. Do not keep kitchenware designed for use on induction plates on the heat for
more than 1 minute when empty.

12.To prevent burns, always be sure to use pot-holders when moving items with
metal handles.




SVENSKA

Stek- och kokkarl

Art.nr 34-95883, 34-9584, 34-9585, 34-9586

La&s igenom hela bruksanvisningen fére anvandning och spara den sedan for
framtida bruk. Vi reserverar oss for ev. text- och bildfel samt &ndringar av tekniska
data. Vid tekniska problem eller andra fragor, kontakta var kundtjanst (se adress-
uppgifter pa baksidan).

Anvandning

1. Ta bort férpackningsmaterial och méarklappar.

2. Diska Kkarlet i varmt vatten med diskmedel och se till att allt damm férsvinner.
Torka kérlet och héll i lite matolja, torka bort 6verflodig matolja med
hushallspapper (detta ska goras regelbundet for att halla karlet i bra skick).

3. Se till att varmeplattan har en storlek som &r anpassad till kérlet, varmeplattan far
inte vara storre &n kérlets botten. Se till att karlet inte utsatts for hogre temperatur
an nédvandigt.

4. CERAMICA®-belaggningen klarar hdg temperatur och temperaturvaxlingar, men
utsatt inte ett tomt kérl for hog varme. Lamna aldrig ett karl utan tillsyn pa spisen.
Se till att inte feta matvaror tar eld. Lat kérlet kallna innan diskning.

5. Virekommenderar att anvanda lite olja vid stekning.

6. Vissa feta livsmedel som korv, bacon etc. kan efterlamna en beldggning i karlet.
Ta bort beldggningen sa har: Hall i varmt vatten, tillsatt lite diskmedel och It det
sta. Torka ur med en svamp. Om inte det hjdlper kan det bli nédvandigt att halla
i en liten mangd vit vindger och sedan rengdra som vanligt. Belaggning fran feta
livsmedel férsdmrar inte k&rlens egenskaper.

7. Undvik att anvanda vassa redskap som kan skada CERAMICA®-belaggningen
i karlen.

8. Se till att inte karlet glider om du anvander en keramikhall.

9. Karl med CERAMICA®-belaggning ér latta att diska for hand med en mjuk svamp
som inte skadar ytan. Om kérlen diskas i maskin kan det leda till att belaggningen
skadas av kalk i vattnet eller av aggressiva rengéringsmedel.

10. Se till att produkten héller for I&ng tids anvandning genom att alltid hantera kéarlet
forsiktigt och se till att belaggningen inte skadas.

11. Se till att kérl som konstruerats fér anvandning pé induktiva varmeplattor inte star
tomma pé varmeplattan mer an en minut.

12. Anvand alltid grytlappar néar du hanterar varma karl som har metallhandtag.




Steke- og kokekar

Art.nr. 34-9583, 34-9584, 34-9585, 34-9586

Les naye igiennom hele bruksanvisningen og ta vare pa den til senere bruk.

Vi reserverer oss mot ev. tekst- og bildefeil, samt forandringer av tekniske data.
Ved tekniske problemer eller andre spersmél, ta kontakt med vért kundesenter
(se opplysninger pa baksiden).

Brukerveiledning

1. Fjern all forpakning og merkelapper.

2. Vask i varmt vann med vaskemiddel og pése at alt stov forsvinner. Terk og sett
inn med litt matolje. Terk bort overfladig olie med husholdningspapir (dette ber
gjeres regelmessig).

3. Pase at kokeplaten har en starrelse som er beregnet for kokekaret. Den mé ikke
veere storre en kasserollens bunn. Ikke utsett produktet for heyere temperatur
enn nadvendig.

4. CERAMICA®-belegg téler hoy temperatur og temperaturskiftinger, men ikke
utsett tomme kokekar for hay varme. Forlat aldri et kjerrel pa komfyren uten tilsyn.
Pass pa sa ikke fett og fete matvarer tar fyr. La kaserollen avkjoles fer vasking.

5. Vianbefaler at det brukes litt olje ved steking.

6. Enkelte fete naeringsmidler som pelser, bacon etc. kan etterlate et belegg
i kokekaret/stekepannen. Det kan fiernes slik: Hell varmt vann og litt
oppvaskmiddel i pannen og la det sta. Tem ut og terk med svamp. Hvis det ikke
hjelper kan den hende belegget forsvinner ved bruk av litt hvit eddik. Rengjer med
sépevann etter eddikbehandlingen. Belegg fra fete naeringsmidler gjer ikke at
kjelens egenskaper forringes.

7. Unngé bruk av skarpe redskaper som kan skade kjelens CERAMICA®-belegg.

8. Pase at kasserollen ikke glir hvis den brukes pa en keramisk komfyr.

9. Kokekar med CERAMICA®-belelegg er lette & holde rene. Vask for hand med

en myk svamp. Hvis kokekaret vaskes i maskin kan det fere til at belegget skades
av kalt i vannet eller aggressive vaskemidler.

10. Pése at produktet holder seg lenge ved & handtere det med forsiktighet og pase
at belegget ikke skades.

11. P&se at kasserollen som er konstruert for bruk pé induktive varmeplater ikke blir
stdende pa varmeplaten mer enn et minutt av gangen.

12. Bruk alltid grytekluter nér du handterer varme kasseroller som har metallhandtak.




Paisto- ja keittoastia

Tuotenro 34-9583, 34-9584, 34-9585, 34-9586

Lue kayttdohjeet ennen tuotteen kayttéonottoa ja séilyta ne tulevaa tarvetta varten.
Pidatamme oikeuden teknisten tietojen muutoksiin. Emme vastaa mahdollisista teksti-
tai kuvavirheista. Jos laitteeseen tulee teknisia ongelmia, ota yhteys myymalaan tai
asiakaspalveluun (yhteystiedot kayttdohjeen lopussa).

Kayttoohje
1. Poista pakkausmateriaalit ja -laput.

2. Tiskaa astia kuumalla vedella ja tiskiaineella. Varmista, etta kaikki poly l1ahtee
pois. Kuivaa astia ja kaada siihen hieman ruokadljya. Kuivaa ylimaarainen oljy
talouspaperilla. Toista kasittely sdanndllisesti, jotta astia pysyy hyvassa kunnossa.

3. Varmista, etté keittolevy on astiaan ndhden sopivan kokoinen. Keittolevy ei saa olla
suurempi kuin astian pohja. Pyri valttdmaan turhan korkeita lampdtiloja.

4. CERAMICA®-pinnoite kestéda korkeita lampdtiloja seka lampdotilanvainteluja, mutta
4l3 altista tyhjaa astiaa lian korkealle lampétilalle. Al4 jata astiaa valvomatta hellalle.
Varmista, etteivéat rasvaiset ruoat syty palamaan. Anna astian jadhtya ennen kuin
tiskaat sen.

5. Suosittelemme kayttamaan hieman 06ljya paistamisessa.

6. Jotkut elintarvikkeet, kuten makkara ja pekoni, saattavat muodostaa kerroksen
astian pintaan. Poista kerros seuraavalla tavalla: Kaada lamminta vetta ja lisaa
hieman tiskiainetta. Anna veden seista jonkin aikaa ja pyyhi astia sienella.
Mikali tama ei auta, kaada pieni maara valkoviinietikkaa ja puhdista tavalliseen
tapaan. Rasva ei heikenna tuotteen ominaisuuksia.

7. Valta kayttamasta teravia esineitd, jotka voivat vahingoittaa astian
CERAMICA®-pinnoitetta.

8. Varmista, ettei astia liu'u keraamisella liedella.

9. CERAMICA®-pinnoiteastiat on helppo pesta kasin sienelld, joka ei vahingoita
pintaa. Jos astia pestéan astianpesukoneessa, saattaa pinnoite vahingoittua
veden kalkista tai voimakkaista pesuaineista.

10. Késittele astiaa varoen ja varo vahingoittamasta pinnoitetta. Nain tuote pysyy
pitkdan hyvana.

11. Varmista, etta induktiivisille lampdlevyille suunnitellut astiat eivat seiso tyhjina
lampdlevylla minuuttia pidempaan.

12. Kayta aina patalappuja, kun kasittelet kuumia astioita, joissa on metallikahva.
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SVERIGE
KUNDTJANST Tel: 0247/445 00
Fax: 0247/445 09
E-post: kundtjanst@clasohlson.se
INTERNET www.clasohlson.se
BREV Clas Ohlson AB, 793 85 INSJON
NORGE
KUNDESENTER TIf.: 23214000
Faks: 23 21 40 80
E-post: kundesenter@clasohlson.no
INTERNETT www.clasohlson.no
POST Clas Ohlson AS, Postboks 485 Sentrum, 0105 OSLO
SUOMI
ASIAKASPALVELU Puh: 020 111 2222
Sahkodposti: info@clasohlson.fi
INTERNET www.clasohlson.fi
OSOITE Clas Ohlson Oy, Annankatu 34-36 A, 00100 HELSINKI
GREAT BRITAIN

INTERNET

For consumer contact, please visit
www.clasohlson.co.uk and click on
customer service.

www.clasohlson.co.uk




